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Anschlusshauser

Badorf GmbH & Co KG, KoIn
Brauneis Grosskiichentechnik GmbH, Hainburg/Hessen
Briine Gastro OHG, Kassel

Btec Technischer Service GROSSKUCHEN GmbH, Hainburg/Hessen

Biichler Gastro Technik, Lich

(CD Berger GmbH, Enger

(ramer Gastronomiesysteme GmbH, Fuhlendorf
Débrich & Kohl GmbH, Bad Lauterberg

. Emmerich GmbH Thiiringen, Erfurt

10. ETS-Flohr GmbH, Dinslaken
11. etw gastro GmbH, Wilhelmshaven

12. Gangolf Gastronomietechnik Elektro-Hausgerate e.K., Bitburg
13. Gastro Konzept Sandkiihler GmbH & Co. KG, Oer-Erkenschwick

14. Gebr. Schwabenland GroBkiichenservice GmbH, Berlin

15. Gerhard Schwarzbacker, GroBkiichentechnik GmbH, Weilheim
16. GKS-GroBkiichensysteme - Konstanzer GmbH, Freiburg

17. Grimm Gastronomiebedarf GmbH, Dallgow-Déberitz
18. HAGATEC GmbH, Hamburg

19. Handschuch Haus der Gastronomie GmbH, Regensburg

20. Hangel & Lehner GmbH, Rosenheim

21. Lehner GroBkiichentechnik GmbH & Co KG, Winhdring
22. Lugama GmbH, Mauterndorf

23. HKU GroBkiichentechnik GmbH, Lodderitz

24. HoGaKa Profi GmbH, Ulm

25. Hiiber & Sohne GmbH, Dessau-Roflau

26. JA-NO-DE Service GmbH, Hamburg

27. KEP GmbH, Dresden

28. Miiller Gastro GmbH, Nordhausen

29. Miiller Gastro-Technik, Hirschhorn

30. Otte Kalte- und Gastrotechnik GmbH, Nordhorn
31. Partenics GmbH, Dallgow-Ddberitz

32. Pulz GmbH, Ingolstadt

33. Kurz GmbH & Co. KG, Freudenstadt

34. Rohrl + Keil GmbH, Plattling

35. Saidnader GmbH, Enns

36. Sapper GmbH GroBkiichentechnik, Gppingen
37. Schauerte GmbH, Winterberg

38. Schmitz & Peters GmbH, Diisseldorf

39. Strasshof GmbH, Strasswalchen

40. Stiirze GroBkiichentechnik GmbH & Co KG, Achim-Uesen

41. V0SS Miinchen GmbH, Putzbrunn bei Miinchen
42. WUST GmbH, Kaiserslautern

GTEG eG — Eine starke Verbindung zu lhrem Vorteil

Die GTEG eG ist eine genossenschaftlich organisierte Verbundgruppe aus gegenwartig
44 Fachhéndlern der GroBkiichentechnik in Deutschland und Osterreich.
Uber unser Kompetenznetzwerk erhalten Sie:

» hdchste Qualitét in Beratung, Planung und Ausfiihrung durch permanent geschultes
und motiviertes Fachpersonal

» professionelle Betreuung: alle unsere Mitarbeiter bis hin zu den Inhabern engagieren
sind mit Leidenschaft und Hingabe um Ihre individuellen Bediirfnisse zu [6sen

» ein Netzwerk aus Fachbetrieben mit qualifizierten Servicetechnikern:
geschultes Fachpersonal mit branchenspezifischer Erfahrung, welches jederzeit
auf dem neuen Stand der technischen Entwicklung fiir alle Premium-Marken
der fiihrender Hersteller ist und

» faire Preise durch gemeinschaftlichen Einkauf
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GTEG KTEG

Die Tochtergesellschaft KTEG AG befasst sich mit dem Einkauf von kaltetechnischen Komponenten,
die in allen Objekten ebenso bendtigt werden, wie GroRkiicheneinrichtungen.

Ein flachendeckendes Netz von Kéltefachbetrieben in Deutschland garantiert nicht nur eine

hohe Ausfiihrungsqualitdt der Kélteanlagen, sondern sorgt auch fiir einen zuverldssigen
24-Stunden-Notdienst und hélt somit die Kiihlkette immer am Laufen.

Durch die Biindelung von Einkaufsvolumen werden Einkaufsverbesserungen erzelt,

die unseren Kunden im Gesamtobjekt zugutekommen.

Die Verzahnung von GTEG- und KTEG-Anschlusshduser garantiert Ihnen eine optimale Zusammenarbeit,
damit Sie sich zu 100% auf lhr Geschaft konzentrieren konnen.

GTEG und KTEG - Eine starke Gemeinschaft.




Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

> Beratung
> Planung
> Betreuung
> Einrichtung
> Einweisung
» Kundendienst

Wir betreuen Sie von der ersten Planung bis zur Inbetriebnahme und Wartung.

Moderne GroBkiichen sind komplex. Hier treffen unterschiedliche Medien
und Gewerke zusammen und entstehen Schnittstellen. Bodenaufbau,
Wasserablauf, Kiichenabluft, HACCP, gesetzliche Bestimmungen zur
Kiichenorganisation, Gerateauswahl, Montageplanung und -iiberwachung,
Wartungsplane, Mitarbeiterschulung usw. erfordern neben gewerke-
iibergreifender fachlicher Kompetenz einen umfassenden Erfahrungs-
schatz. Jedes Anschlusshaus der GTEG eG bildet seine Fachkrafte stetig
weiter, um lhre Anforderungen nach den neuesten Erkenntnissen

Specifi
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umzusetzen. Damit Sie einfach verstehen wie lhre GroBkiiche organisiert
werden kann, visualisieren wir lhre Raumlichkeiten mit modernster
Planungssoftware und dreidimensionalen CAD-Modellen.

Das Ganze ist mehr als die Summe seiner Teile: Profitieren Sie zusétz-
lich vom Kompetenznetzwerk aus gegenwartig 44 Fachhandlern der
GroBkiichentechnik und deren Erfahrungen aus Giber 20 Jahren und
unzihligen Projekten in Deutschland, Osterreich und Europa.
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Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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1. Gro3kiichen- und Gastronomietechnik

Herde, Kochkessel, Kippbratpfannen, Griddleplatten, Friteusen, Wasserbader, Druckgartechnik, Pizzaofen,
Hahnchengrill, Backgerate, Induktionsgerate, Kombidampfer, Cook and Chill, Mikrowellen, Salamander,
Kiichenmaschinen, Gemiiseschneider, Kartoffelschdalmaschinen, Gemiisewaschautomaten, Mixer,
: Aufschnittmaschinen, Kutter, Hamburgermaschinen, Fleischwdlfe, Steaker, Vakuumierer, Thermalisiergr
3 Waagen, Imbissgerate, Sahnemaschinen, Kaffee-Mengenbriiher, Kaffee- Spezmhtatenm ..

5 Tassenwarmer, Isolierkannen, Wasserspender, Wasserfilter.
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6 Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die telt der GroBliiche  Gerite ohne Zubehir. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechaik | MKN World'ofdoking

=

world of cookKii

MKN® Premium Profkachteehnn

FlexiChef  Modular
Individual  Kombidampfer

Das Kochen in Profikiichen ist eine tagliche Herausforderung — iberall auf der Welt. Um diese zu meistern, arbeitet MKN® mit
dem hdchsten Qualitdtsanspruch an Innovationen, multifunktionalen Losungen und formvollendeten Produkten. Dabei hat
MKN® stets den gesamten Kiichenprozess im Blick — und damit das perfekte Zusammenspiel aller Komponenten. Das Ergebnis ist
intelligente Profikochtechnik fiir mehr Effizienz und Leistung und den groBtmaglichen Kundennutzen.
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN MasterLine und MKN Kipp-Kochkessel mit Riihrwerk

MasterlLinc

-

Die Exklusivitat eines Finzelstiicks gepaart mit formschoner Asthetik: Die MasterLine von
MKN® ist maBgeschneiderte PremiumKochtechnik fiir leidenschaftliche Profikdche, die sich
und ihren Gdsten das Besondere gonnen.

Wie aus einem Guss verbindet jedes der MasterLine-Unikate innovative MKN® Profioch-
technik mit Funktionalitat und Hygieneanspriichen auf hochstem Niveau. In Konstruktion und
Design individuell nach Kundenwunsch und Einsatzzweck gefertigt, veredelt durch hochwer-
tige Materialien, aufwendig verarbeitet bis ins Detail und perfekt in jede Kiiche eingepasst —
so ist die MasterLine fiir die anspruchsvolle Kiiche das Meisterstiick.

In der MKN® MasterLine ldsst sich die gesamte Palette der MKN® ProfiKochtechnik inklusive
der MKN® Energiesysteme frei kombinieren. Ob in Elektro- oder Gasausfiihrung oder mit mo-
derner original MKN® Induktions-Technologie.

In ihrer spezifischen Konfiguration verkdrpert eine MKN® MasterlLine stets die ideale
Anpassung an die personlichen Wiinsche und Anforderungen des Kunden.

\\- MADE IN GERMANY

MKN® Kipp-Kochkessel mit Riihrwerk und Riickkiihloption

Ein gezielt gewahlter Kochkessel ist ein wichtiger Erfolgsfaktor in jeder professionellen Kiiche.
Werden beste Zutaten und qualitativ hochwertige Kiichenutensilien verwendet, ist ein erfahrenes Kiichenteam in der Lage, Kdstlichkeiten bester Qualitat zu zaubern.

Kochen in samtlichen Variationen / Einsatzbeispiele
> Zentralkiichen und Cook&Chill Kiichen

> Produktionskiichen fiir Schulen und Kindergérten

> Krankenh&user und Seniorenheime

> (ateringkiichen und Kongresszentren

Der MKN® Kipp-Kochkessel ist erhéltlich mit Riihrwerk und opti-
onaler, leistungsfahiger Kiihlung. So lassen sich sowohl kalte als
auch warme Speisen stets mit optimaler Leistung zubereiten. Die
Kipp-Kochkessel mit Riihrwerk eignen sich ideal fiir GroBkiichen.

Der MKN® Kipp-Kochkessel mit Riihrwerk ist zusétzlich mit der
einzigartigen AutoCook-Funktion, sprich mit 60 vorprogram-
mierten Garprozessen, ausgestattet. Einfach die gewiinschte Op-
tion wahlen, die Zutaten nach den Anweisungen auf dem Display
hinzugeben und dann auf START driicken. Danach kiimmert sich
der Kochkessel selbststéndig um das Garen, Riihren und Kiihlen je
nach gewahlter Rezeptur.

Die Standardprogramme sowie die individuellen bzw. mit Auto-
Cook-Funktion gewdhlten Programme helfen, gleichbleibende
Qualitat zu erzielen, Abfall und Arbeitszeit zu reduzieren und da-
durch die Produktivitdt zu erhdhen.

o J
B \\ADE IN GERMANY

1. \ o

MKN® Kipp-Kochkessel mit Riihrwerk

Durch automatisierte Zubereitungsprozesse sind die MKN® Kipp-Kochkessel mit Riihrwerk geniale und kosteneffektive Helfer — der Traum eines jeden Kochs
und Kiichenchefs. Die Zubereitung der Speisen geht leicht von der Hand dank der standardmaBigen Zubereitungsprogramme. Einstellbar sind 1000 individuelle
Programme. Jedem Programm kann ein individueller Name iiber die Tastatur am Display zugewiesen werden.

1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN OPTIMA 850

Gas-Herd 4-flammig Elektro-Herd VITRO 4 mit Elektro-Herd INDUKTION 4 Elektro-Herd GROSSKOCHFELD 4
mit 4 Kochstellend 1x7,0kW /1x 5,6 KW / E-Backofen GN 2/1 mit E-Backofen mit 4 Heizzonen & 4 kW, Stahlkochfeld 18 mm
2x 3,5 kW, Schieberoste aus Chromnickelstahl mit 4 Heizzonen & 4 kW mit Topferkennung, mit 4 Heizzonen & 5 kW, dick, Kochfeld (BxT): 715 x 705 mm,
fiir jeweils 2 Kochstellen, Backofen mit Ober- und Unterhitze mit 5,4 kW, ~ Backofen mit Ober- und Unterhitze mit 5,4 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 16 kW,
Anschluss: Gas, Leistung: 19,6 kW, Temperaturbereich: 50-300°C, Temperaturbereich: 50-300°C, AbmaRe (BxTxH): 800 x 850 x 700 mm,
Abmale (BxTxH): 800 x 830 x 700 mm, Kochfeld (BXT): 700 x 690 mm, Kochfeld (BxT): 700 x 690 mm Bestell-Nr. 270 2023502 Preis: 7.315,00 €
Bestell-Nr. 270 2063402 Preis: 5.265,00€  Anschluss: 400V, Leistung: 21,4 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 25,4 kW,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 850 x 700 mm, Abmafe (BxTxH): 800 x 850 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2023406 Preis: 10.185,00€  Bestell-Nr. 270 2023114 Preis auf Anfrage

Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA

Bratfldche glatt aus hochwarmfestem Stahl,

éﬁhgig:?g;{)eg;ga;esrg :;?en’ Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA Elektro-Fritteuse London Il Elektro-Fritteuse Paris
Anschluss: 400V, Leistung: 7,2 kW, Tiegel aus Edelstahl, zwei getrennte Heizzonen ~ mit 2 Beckend 12,51, mit verstarkter Heizleistung,
AbmaRe (BxTxH): 600 x 850 x 700 mm, Inhalt: 37,00 Liter, 2 Fritteusenkorbe und 2 Deckel, mit 1Beckend 301,
Bestell-Nr. 270 2021126 Preis: 4.280,00€  TiegelmaBe (BxTxH): 705 x 545 x 100 mm, Beckenmale (BXTxH): je 180 x 400 x 235 mm, inkl. 2 Fritteusenkdrbe, Fettklareinsatz, Backkob P
Anschluss: 400V, Leistung: 10,8 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 12 kW, BeckenmaRe (BxTxH) 400 x 400 x 235 mm,
Fettablaufstopfen AbmaBe (BxTxH): 800 x 850 x 700 mm, Abmafe (BXTxH): 600 x 850 x 700 mm, Anschluss: 400V, Leistung: 20 kW,
Bestell-Nr. 270 204534 Preis: 84,00€  Bestell-Nr. 270 2022509 Preis: 8.465,00€  Bestell-Nr, 270 2020325 Preis: 5.605,00 € AbmaBe (BXTxH): 600 x 850x 700 mm,
. Bestell-Nr. 270 20203308 Preis: 5.615,00 €
Spritzschutz
Bestell-Nr. 270 945525 Preis: 164,00 €

OPTIMA850 und 700

> groBe Produktvielfalt frei kombinierbar
> beispielhaft ergonomisch und hygienisch
> ausgezeichnet in Design und Funktionalitat

I IADE IN GERMANY

Elektro-Schnellkochkessel 1001 Elektro-Braisiére Magnum 2/1GN  Elektro-Kippbratpfanne 3/1 GN

3 Kochstufen, Ankochzeit 26 Minuten, 3 Kochprogramme, EcoControl, Sanftankochre- M°t°rk'pp““9

Nutzfiillmenge: 100,00 Liter, Kesselhdhe: 397 mm,  gelung, Nutzfiillmenge: 77,00 Liter, Tiegel komplett aus CNS 1.4404 mit Spezial-Sand-
Kesseldurchmesser: 630 mm, inkl. Mischbatterie, ~ Temperatur max.: 300 °C, inkl. Mischbatterie, wich-Material (MKN® PowerBlock) glatt geschliffen,
Anschluss: 400V, Leistung: 21 kW, Tiegelmafe (BxTxH): 700 x 540 x 250 mm, Zwei getrennte Heizzonen, mit Motorkippung,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 850 x 700 mm, Anschluss: 400V, Leistung: 14,4 KW, Nutzfiillmenge: 94,00 Liter,

Bestell-Nr. 2702022804C  Preis: 13.145,00€  Abmae (BxTxH): 1000 x 850 x 700 mm, inkl. Mischbatterie,

TiegelmafBe (BxTxH): 1020 x 540 x 210 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 14,6 KW,
Abmale (BXTxH): 1600 x 850 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 10019144 Preis: 16.280,00 €

Bestell-Nr. 270 10019170 Preis auf Anfrage

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die telt der Grobliche Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 9
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Gas-Herd 4-flammig

mit G-Backofen

mit 2 Brennern & 3,5 kW, und 2 Brennern 4 5,6 kW,
Gas-Backofen 172 GN mit 5,6 kW,

Kochmulden tiefgezogen 70 mm,

Anschluss: Gas, Leistung: 23,8 kW,
AbmaBe (BxTxH): 800 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2163404 Preis: 7.865,00 €

Elektro-Griddleplatte 3/4 SUPRA

Bratboden aus Spezial-Sandwich-Material
(MKN® PowerBlock) glatt geschliffen, eine regel-
bare Heizzone, Bratflache (BxT): 300 x 540 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 5,4 kW,

Abmale (BxTxH): 400 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2121134A Preis: 4.310,00 €

Fettablaufstopfen

Bestell-Nr. 270 204534 Preis: 84,00 €

Spritzschutz

Bestell-Nr. 270 945650 Preis: 160,00 €

Elektro-Schnellkochkessel 60 |

3 Kochstufen, Ankochzeit 21 Minuten,
Nutzfiillmenge: 60,00 Liter, Kesselhdhe: 378 mm,
Kesseldurchmesser: 500 mm, inkl. Mischbatterie,
Anschluss: 400V, Leistung: 16 kW,

AbmafBe (BxTxH): 800 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2122802C Preis: 11.520,00 €

10

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroRkiichen- und Gastronomietechnik | MKN OPTIMA 700

Elektro-Herd VITRO 4 Elektro-Herd INDUKTION 4

mit E-Backofen 1%2 GN mit 4 Heizzonen & 3,5 kW mit Topferkennung,

4 Heizzonen 4 2,3 KW mit Topferkennung, Kochfeld (BxT): 700 x 540 mm,

Backofen mit Ober- und Unterhitze mit4,55 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 14 kW,
Temperaturbereich: 50-300 °C, AbmaBe (BXTxH): 800 x 700 x 700 mm,

Kochfeld (BxT): 700 x 540 mm, Bestell-Nr. 270 2123103 Preis: 10.350,00 €
Anschluss: 400V, Leistung: 13,75 kW,

AbmaRe (BxTxH): 800 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2123403

Preis: 8.170,00 €

Elektro-Herd GROSSKOCHFELD 2

mit 2 Heizzonen & 3 kW, Stahlkochfeld 18 mm
dick, Kochfeld (BxT): 320 x 555 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 6 kW,

AbmafRe (BxTxH): 400 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2123504 Preis: 4.570,00 €

Elektro-Griddlepfanne 1 SUPRA Elektro-Fritteuse London |

Tiegel aus Edelstahl, zwei getrennte Heizzonen,
Nenninhalt: 26,00 Liter,

TiegelmafBe (BxTxH): 500 x 540 x 100 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 7,2 kW,

Abmafe (BxTxH): 600 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2122507 Preis: 5.515,00 €

mit 1Becken, 1 Fritteusenkorb und 1 Deckel,
BeckenmalBe (BxTxH): 180 x 400 x 235 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 6 kW,

AbmaRe (BxTxH): 400 x 700 x 700 mm

Bestell-Nr. 270 2120321 Preis: 3.560,00 €

Elektro-Kippbratpfanne GN 2/1
Handkippung

Elektro-Braisiére Magnum GN 2/1

Nutzfiillmenge: 77,00 Liter,

Temperatur max.: 300 °C, inkl. Mischbatterie,
Tiegelmafe (BxTxH): 700 x 540 x 250 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 14,4 kW,
AbmaRe (BxTxH): 1000 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 10019174

Tiegel aus Spezial-Sandwich-Material (MKN®
PowerBlock) glatt geschliffen, zwei getrennte
Heizzonen, mit Handkippung,
Nutzfiillmenge: 62,00 Liter,

Tiegelmafe (BxTxH): 700 x 540 x 200 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 10,8 kW,

AbmaBe (BxTxH): 800 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2121401C Preis: 10.915,00 €

1
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3 Kochprogramme, EcoControl, Sanftankochregelung,

Preis auf Anfrage

Elektro-Fritteuse London Il

mit 2 Becken, 2 Fritteusenkdrben und 2 Deckel,
verstérkte Heizleistung,

Backhubvorrichtung mit Zeitschaltuhr,
Beckenmale (BxTxH): 180 x 400 x 235 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 20 kW,

AbmaRe (BxTxH): 600 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 2120325C Preis: 8.160,00 €

(Bei allen Geraten der Serie OPTIMA850/700
miissen die FiiBe separat bestellt werden:

Geratefu8 150 mm hoch
steckbar, hhenverstellbar -+/- 15 mm (4 Stiick),
Bestell-Nr. 270 204352 Preis: 64,00 €
Gerateful 200 mm hoch

steckbar, hohenverstellbar -+/- 15 mm (4 Stiick),
Bestell-Nr. 270 204252 Preis: 79,00 €

-

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!




1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN CounterSL

Elektro-Griddleplatte 2 SUPRA Elektro-Fritteuse London | Elektro-Fritteuse London Il Elektro-Fritteuse Paris

glatte Bratfliche, mit einem Becken & 12,5 | und einem Deckel, mit zwei Becken & 12,5 | und zwei Deckel, mit einem Becken & 30 | und einem Deckel,
zwei getrennt regelbare Heizzonen, inkl. 1 Fritteusenkorb, inkl. 2 Fritteusenkorbe, inkl. 1 Fritteusenkorb,

Bratflache (BxT): 700 x 540 mm, BeckenmaRe (BxTxH): 180 x 400 x 235 mm, Beckenmale (BXTxH): 180 x 400 x 235 mm, Beckenmale (BxTxH): 400 x 400 x 235 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 10,8 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 6 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 12 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 10 kW,

Abmafe (BxTxH): 800 x 700 x 270 mm, AbmaRe (BXTxH): 400 x 700 x 270 mm, Abma@e (BXTxH): 500 x 700 x 270 mm, AbmaBe (BxTxH): 500 x 700 x 270 mm,

Bestell-Nr. 270 1221130 Preis: 4.705,00 € Bestell-Nr. 270 1220301 Preis: 2.220,00 € Bestell-Nr. 270 1220303 Preis: 3.850,00 € Bestell-Nr. 270 1220305 Preis: 2.795,00 €
Spritzschutz | 270945530 Preis: 212,00 €

Gas-Herd mit 2 Flammen Elektro-Kocher VITRO 2 Elektro-Kocher Induktion 2 Elektro-Kocher Induktion Wok
tiefgezogene Kochmulde verhindert das Eindrin- Kochfeld mit Topferkennung, Kochfeld mit Topferkennung, Wok-Kochfeld mit Wok-Topferkennung,

gen von Fliissigkeiten in das Geréte-Innere und Kochfeld (BxT): 305 x 540 mm, Kochfeld (BxT): 305 x 540 mm, Ceran-Kochfeld® @: 350 mm,

ein hartnackiges Festbrennen von Speisen, Anschluss: 400V, Leistung: 4,6 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 7 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 5 kW,

Anschluss: Gas, Leistung: 5,6+3,5 kW, Abmafe (BXTxH): 400 x 700 x 270 mm, Abmale (BXTxH): 400 x 700 x 270 mm, AbmaBe (BXTxH): 500 x 700 x 270 mm,
AbmaBe (BxTxH): 400 x 700 x 270 mm, Bestell-Nr. 2701223401 Preis:2.46500€  Bestel-Nr.2701223101  Preis: 4.445,00 € Bestell-Nr. 2701223106 Preis: 3.445,00 €

Bestell-Nr. 270 1263404 Preis: 2.400,00 €

i

Die Counter SL-Produktline sind Tischgerate, die mit Unterbauten/Kiihlunter-
bauten erganzt werden knnen. Die Einzelgeréte sind individuell kombinierbar
und mit Verbindungselementen zusammensetzbar.

I \\ADE IN GERMANY

Elektro-Infra

Warmhaltewanne GN 1/1 Elektro-Bainmarie

Anschluss: 230V, Leistung: 1kW, GN1/1200mm

BeckenmalBe (BxTxH): 305 x 510 x 215 mm, Anschluss: 230V, Leistung: 1,5 kW,

Abmale (BxTxH): 400 x 700 x 270 mm, AbmaRe (BxTxH): 400 x 700 x 270 mm,
Bestell-Nr. 270 1220601 Preis: 1.825,00 € Bestell-Nr. 270 1220501 Preis: 1.485,00 €

Untergestell offen Arbeitsplatte 400

mit Grundboden AbmaBe (BXTxH): 400 x 700 x 270 mm,
AbmaBe (BXTxH): 400 x 580 x 580 mm, Bestell-Nr. 270 1203601 Preis: 707,00 €
Bestell-Nr. 270 1203801 Preis: 536,00 €

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die tJelt der GroBliche  Geriite ohne Zubehir. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 1

GTEG



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN HotLine

Elektro KOCHER VITRO 2 Elektro-KOCHER Insel-FLACHENINDUKTION Elektro Bainmarie GN 1/1 150
Anschluss: 400V, Leistung: 4,6 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 10 kW, Anschluss: 230V, Leistung: 1,5 kW,

Kochflache (BXT): 305 x 540 mm, Kochfldche (BxT): 400 x 400 mm, BeckenmaBe (BxTxH): 305x 510 x 215 mm,
AbmaRe (BxTxH): 400 x 700 x 700 mm, Abmafe (BxTxH): 500 x 700 x 700 mm, AbmaBe (BXTxH): 400 x 700 x 700 mm,
Bestell-Nr. 270 1323401 Preis: 3.110,00 € Bestell-Nr. 270 1323111 Preis auf Anfrage Bestell-Nr. 270 1320501A Preis: 2.250,00 €

Elektro Griddleplatte 1 SUPRA Elektro WOK-INDUKTION Elektro Griddlepfanne 3/4 SUPRA
Bratfléche glatt aus Edelstahl, 1 Heizzone, WOK-Topferkennung, Bratflache glatt aus Edelstahl, 1 Heizzone,
zwei getrennt regelbaren Heizzonen, Kochfeld @: 350 mm, TiegelmaBe (BXTxH): 305 x 540 x 100 mm,
Bratflache (BxT): 440 x 560 mm, Anschluss: 400V, Leistung: 5 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 5,4 kW,

Anschluss: 400V, Leistung: 7,2 kW, AbmaBe (BxTxH): 500 x 700 x 700 mm, Abmale (BXTxH): 400 x 700 x 700 mm,
Abmae (BxTxt): 500 x 700 x 700 mm, Bestell-Nr. 270 1323106 Preis: 4.325,00 € Bestell-Nr. 270 10013256 Preis: 4.705,00 €

Bestell-Nr. 270 1321135A  Preis: 3.985,00 €

Elektro-Fritteuse London Il

mit 2 Beckend 12,51,

2 Fritteusenkorbe und 2 Deckel,
Beckenmal3e (BxTxH): 180 x 400 x 235 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 12 kW,
Abmafe (BXTxH): 500 x 700 x 700 mm,

Bestell-Nr. 270 1320325 Preis: 4.975,00 €

1 Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die elt def Grobiche Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

GTEG



Bis zu 200 Mahlzeiten/Stunde auf 1.91 m?

Der thermaline cooking star

Einzigartig kompakt und multifunktionell.

Egal ob im a-la-Carte, Bankettkiiche, fiir Mittagstisch oder
Friihstiicksservice - mit dem thermaline cooking star haben Sie die
perfekte Losung fiir alle Anforderungen. 7 Funktionen auf nur 1,91 m?
machen es mdglich.

Hdchste Funktionalitat
dank des beidseitig bedienbaren 2-Zonen Induktionsherdes.

Flexibles Arbeiten
durch KiihI-/Tiefkiihl-Unterbau mit zwei Schubladen und einem Temperaturbe-
reich von -22°Chis 8°C.

Kompakter Hochleistungs-Kochblock
bis zu 200 Mahlzeiten pro Stunde auf sagenhaften 1,91 m2.

Besondere Flexibilitat

Das einzigartige und beidseitig bedienbare ,Free Cooking Top” kombiniert Herd
und Bratplatte in einem Gerat. Auf bis zu vier Zonen kann indirekt mit Topfen
oder Pfannen gegart werden. Alternativ kann jede Zone individuell und grad-
genau z.B. als Bratplatte fiir Fisch, Fleisch oder Gemiise direkt genutzt werden.

| Electrolux Professional

Perfekte Hygieneabdeckung

Einzigartige Vielseitigkeit
Das thermodul Verbindungssystem ist einzigartig. Der Aqua-Cooker ist sowohl als
Die Arbeitsoberflache ist véllig eben und absolut Sous Vide Garer, Pasta Cooker
hygienisch. Aber auch offen fiir neue Aufgaben, oder Bain-Marie einsetzbar.
falls sich Ihr Konzept irgendwann &ndert.

Maximale Flexibilitat fir Hochleistungskiichen

Electrolux Professional setzt mit dieser
unvergleichlich flexiblen Produktreihe neue
MaBstabe fiir die professionelle Kiiche.

Das thermaline ProThermetic Sortiment bietet beste
Losungen fiir Hochleistungskiichen in Betrieben wie:
Kantinen, Krankenhausern, Altenheimen, Hotels und
Restaurants. Wéhlen Sie fiir Ihren Bedarf:

» motorisch kippbare oder kompakte
feststehende Kochkessel bis zu 500 Liter

» motorisch kippbare oder kompakte
feststehende Bratpfannen bis zu 170 Liter

» motorisch kippbare oder kompakte
feststehende Druckgarbraisiéren bis zu 170 Liter

» komkpakte feststehende Druckkochkessel
bis zu 300 Liter

i

Maximale Flexibilitat bieten die ProThermetic
Druckgarbraisiéren, die wahren Multitalente un-
ter den Kochgeraten, die als Bratpfanne, Bratplat-
te, Kochkessel, Dampfer oder Druckkochgerét zur
Verdoppelung der Kapazitédten auf gleicher Flache
eingesetzt werden kdnnen. Vertrauen Sie darauf,
dass mit ProThermetic wirklich jede Zubereitung
erstklassig gelingt; mit der Soft-Funktion zum
Beispiel, wird die Energiezufuhr abhéngig von der
Temperatur des Kochgutes automatisch requliert,
sodass selbst empfindliche Lebensmittel, die zum
Anhaften neigen (Milchprodukte, etc.), garantiert
gelingen.

1
Die Uelt der GroBliche

GTEG

Electrolux

PROFESSIONAL

Extrem stabil und langlebig
Robuster Rahmen und stabile
Arbeitsflache aus 2 mm starkem
Edelstahl 1.4301.



ascobloc

1. GroBkiichentechnik | ASCOLINE 850 Standgerate

Elektronische Steuerung — e.Cook — smart & effizient

» Touchscreen in Bedienblende integriert
» mehrsprachig

» intuitive Bedienerfiihrung durch anschauliche Piktogramme
» USB-Schnittstelle zum Auslesen von Betriebsdaten (HACCP), Vernetzung nach DIN SPEC 18898 in Vorbereitung

Elektro-Fritteuse MEF 224.110.210

In die Abdeckung eingeschweiBtes, tiefgezogene Becken mit
Schaumrand und Kaltzone, CNS Rohrheizkdrper innen liegend
und von 95-195 °C elektronisch regelbar, 2 Frittierkdrbe,
Nutzfiillmenge 2x8 Liter, 3 Einstellungen — Frittieren manuell,
zeitgesteuert oder mit hinterlegten Rezepten, werkseitig
Grundrezepte hinterlegt, individuell einstellbare Frittierzeit
und Frittiertemperatur; Becken getrennt regelbar,
Warnmeldung bei Ende der Fettlaufzeit angezeigt ,
ECO-Funktion fiir Temperaturabsenkung bei léngerem
Standby-Betrieb, fettschonende Schmelzstufe und Schutz-
temperaturbegrenzer, elektronisch gesteuerte Hebe- und
Senkvorrichtung je Frittierkorb,

Ausfiihrung: Standgerat, Unterbau: offener Schrankraum,
Anschluss: 400V, Leistung: 18,5 kW,

Abmale (BxTXH): 600 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEF 224110210 Preis: 9.180,00 €

Weitere Geratevarianten:

Elektro-Fritteuse MEF 224 ohne e.Cook*
Elektro-Fritteuse MEF 144.110.210%
Elektro-Fritteuse MEF 144.111.210%
Elektro-Fritteuse MEF 144 ohne e.Cook*
Elektro-Fritteuse MEF 124.110.210%
Elektro-Fritteuse MEF 124 ohne e.Cook*

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

I \\ADE IN GERMANY

ascobloc
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Elektro-Bratkessel MEP 750.210

Oberbau mit fugenlos eingeschweiBtem Becken, Deckel
doppelwandig mit CNS-Drehgelenken, Beckenboden aus
Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer) mit Antihaft-Eigenschaft,
Schutztemperaturbegrenzer, 2 Bratzonen je 9,2 kW,
Beheizung je Bratzone iiber Strahlungsheizkdrper mit
stufenloser Regelung von 50-260 °C, Ablauf 2“ nach unten
mit Kugelhahn und PTFE-Verschlussstopfen, elektronische
Temperaturregelung — automatisches Vorheizen bis zur Ziel-
temperatur, beide Bratzonen getrennt regelbar, automatische
Wasserbefiillung, Einstellung des Mischungsverhaltnisses
Warm-/Kaltwasser, Speicherung von bis zu 100 Rezepten
maglich, individuell anpassbare Schnellwahltasten,
beispielsweise fiir Gartemperatur,

Ausfiihrung: Standgerat, unterfahrbar, Optionen: Schlauch-
brause/Kerntemperaturfiihler, mit drei Messstellen gegen
Aufpreis, Zubehor: Transportwagen gegen Aufpreis,
Anschluss: 400V, Leistung: 18,4 kW,

AbmaRe (BxTXH): 1200 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEP 750120210 Preis: 13.790,00 €

Weitere Gerdtevarianten:

Elektro-Bratkessel MEP 750 ohne e.Cook*
Elektro-Bratkessel MEP 650.210*
Elektro-Bratkessel MEP 650 ohne e.Cook*
Gas-Bratkessel MGP 750.210%
Gas-Bratkessel MGP 750 ohne e.Cook*
Gas-Bratkessel MGP 650.210%
Gas-Bratkessel MGP 650 ohne e.Cook*

1
Die telt der GroBhiche
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Elektro-Kochkessel MES 150.210

Kesseldeckel doppelwandig und isoliert, stabiles, feder-
entlastetes Edelstahl-Deckelscharnier, Kesselboden aus
1.4571, Wassereinlauf iber Schwenkarmatur, Deckplatte mit
umlaufendem Wulstrand iiber Ablaufrohr, indirekt beheizter,
doppelwandiger Kessel, Nutzinhalt 150 Liter, wartungsarmes,
halb geschlossenes Beheizungssystem, Trockengehschutz,
Pressostat und Sicherheitsarmatur eingebaut, elektronische
Temperaturregelung und Ankochautomatik mit drei Rege-
lungsmodi, Temperatursteuerung, feste Leistungszufuhrin 10
Stufen, Kochstufenvorgabe, automatische Wasserbefiillung,
Einstellung des Mischungsverhéltnisses Warm- / Kaltwasser,
automatischer Start eines Kochvorgangs, haufig verwendete
Zahlenwerte (z. B. Gartemperatur) als Schnellwahltasten
speicherbar, Entleerung iiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40,
Ausfiihrung: Standgerat, Unterbau geschlossen, Option:
Kerntemperaturfiihler,

Anschluss: 400V, Leistung 24,5 kW,

Abmale (BxTXH): 1000 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MES 150210 Preis: 14.780,00 €

Weitere Gerdtevarianten:

Elektro-Kochkessel MES 150 ohne e.Cook*
Elektro-Kochkessel MES 100.210%
Elektro-Kochkessel MES 100 ohne e.Cook*
Elektro-Kochkessel MES 080.210*
Elektro-Kochkessel MES 080 ohne e.Cook*
Elektro-Kochkessel MES 060.210%
Elektro-Kochkessel MES 060 ohne e.Cook*

*Ausfiihrungen und Preise auf Anfrage!

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichentechnik | ASCOLINE 850 Standgerate

ascobloc
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Ascoline | 850 Standgerate
» thermische Gerdteserie mit einer Tiefe von 850 mm (Nennmaf) > Gerdtekombinationen auch in durchgehend verschweiBSter Hygieneabdeckung erhaltlich
> leistungsstarke Technik » Material: CNS 1.4301 (Chromnickelstahl)
> robuste Bauvieise ) Option: Anbindung an Gerite der Kiippersbusch,,Premium Line”
> ansprechendes Design » Sonder-U-Rinnen
> Sonder-Abkantungen 90° statt Rollkante )

MES 100 MEP 700

Elektro-Kippbratpfanne MEP 700

platzsparende Gerédtekonzeption ohne Seitenholme,
Tiegel mit fugenlos eingeschweiBtem Becken aus
CNS (190 mm tief), 2 Bratzonen zu je 9,2 kKW mit ge-
trennter thermostatischer Regelung von 50-260 °C,
nahezu gleich bleibender Ausgusspunkt durch vorne
liegende Kippachse, Beckenboden aus Verbundma-
terial (Edelstahl/Kupfer), Nutzfiillmenge 61 Liter,
Bratflache 1050 x 600 mm mit Anti-Haft-
Eigenschaft, Ausfiihrung: Standgerit,

Unterbau: geschlossene Frontblende,

Anschluss: 400V, Leistung: 19,0 kW,

AbmaBe (BxTxH): 1200 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEP 700 Preis: 12.410,00 €

Elektro-Glaskeramik-Herd MEH 503

durchgehende Glaskeramikplatte, wasserdicht
und fléchenbiindig in Deckplatte eingebettet,
leicht zu reinigen, schnelles Aufheizen, 4 Heiz-
zonen zu je 4,0 kW, Regulierung der Heizleistung
liber stufenlosen Leistungsregler,

Ausfiihrung: Standgerét, Unterbau: Brat- und
Backofen, statische Beheizung 2 x 3,0 kW,
Anschluss: 400V, Leistung: 22,5 kW,

AbmaRe (BxTxH): 800 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEH 503 Preis: 8.395,00 €

Elektro-Glaskeramik-Herd MEH 500

Ausfiihrung als Standgerét mit Unterbau offen,
Option: Fliigeltiiren gegen Aufpreis,

sonst wie MEH 503 — siehe oben,

Anschluss: 400V, Leistung: 16,0 kW,

Abmale (BxTxH): 800 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEH 500 Preis: 6.475,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

MEH 500

Elektro-Wasserbad MEW 250

in die Abdeckung nahtlos eingeschweiBtes,
tiefgezogenes Becken, 1 Becken GN 1/1-200 mm
tief, indirekte Beheizung, thermostatische
Regelung 30-100°C, Entleerung iiber gepragten
Auslauf 3/4" mit Kugelventil,

Ausfiihrung: Standgerét,

Unterbau: offener Schrankraum,

Anschluss: 400V, Leistung: 2,35 kW,

Abmale (BXTxH): 400 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEW 250 Preis: 2.900,00 €

&

| ¥
Elektro-Herd MEH 614

3 Stahlkochfelder mit je 2 separat regelbaren
Heizzonen zu je 3,5 kW, Regulierung der Heizleis-
tung tiber 5-Takt-Schalter, thermisch entkoppelte
Auflage der Kochfelder durch hochgestellte
Auflagekragen, Temperaturbegrenzung,
Ausfiihrung: Standgerét, Unterbau: Brat- und
Backofen, statische Beheizung 2 x 3,0 kW,
Anschluss: 400V, Leistung: 27,5 kW,

Abmale (BXTxH): 1200 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEH 614 Preis: 9.630,00 €

Elektro-Herd MEH 414

Ausfiihrung mit 2 Stahlkochfeldern
mit je 2 separat regelbaren Heizzonen,
sonst wie MEH 614 - siehe oben,
Anschluss: 400V, Leistung: 20,5 kW,
Abmafe (BxTxH): 800 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEH 414 Preis: 7.660,00 €

1
Die telt der GroBkicche
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I \\ADE IN GERMANY

MEB 430

Elektro-Bratplatte MEB 430

in Abdeckung fugenlos eingeschweiltes, 65 mm tiefge-
zogenes Becken aus CNS, Bratfléche aus Verbundmaterial
(Edelstahl/Kupfer), kurze Aufheizzeit,

hohe Warmeleitfahigkeit, ideale Warmeverteilung,
Bratflache 510 x 600 mm mit Anti-Haft-Eigenschaft,
indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkdrper,

2 Bratzonen, thermostatische Regelung 50-260°C,
Ausfiihrung: Standgerit,

Unterbau: offener Schrankraum,

Option: Fliigeltiir gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 9,3 kW,

AbmaRe (BXTxH): 600 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MEB 430 Preis: 5.535,00 €
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Elektro-Schnellkochkessel MES 150

indirekt beheizter, doppelwandiger Kessel,
wartungsarmes und halbgeschlossenes
Beheizungssystem, Kesseldeckel doppelwandig
und isoliert, Wassereinlauf iiber Schwenkarmatur,
Entleerung iiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40,
Kesselboden aus 1.4571, Nutzfiillmenge 150 Liter,
Ausfiihrung: Standgerdt, Unterbau: geschlossen,
Anschluss: 400V, Leistung: 24,5 kW,

AbmaBe (BxTxH): 1000 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MES 150 Preis: 12.740,00 €

Schnellkochkessel MES 100

Ausfiihrung mit Nutzfiillmenge 100 Liter,
sonst wie MES 150 — siehe oben,
Anschluss: 400V, Leistung: 18,6 kW,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 856 x 900 mm,

Bestell-Nr. 674 MES 100 Preis: 9.910,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 15
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Elektro-Glaskeramik-Herd AEH 500

durchgehende Glaskeramik-Kochplatte,
wasserdicht und flédchenbiindig in die Oberplatte
eingebettet, leicht zu reinigen, schnelles Aufhei-
zen, 4 Kochzonen mit je 3,0 kW abgeteilt durch
Plattendekor,

Ausfiihrung: Standgerét,

Unterbau: offener Schrankraum,

Fliigeltiiren gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 12,0 kW,

AbmaBe (BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEH 500 Preis: 3.935,00 €

Elektro-Glaskeramik-Herd AEH 703

Ausfiihrung mit 6 Kochzonen zu je 3,0 kW

und mit Elektro-Backofen mit Ober- und
Unterhitze, statische Beheizung, inkl. Backblech
und Bratrost, sonst wie AEH 500 - siehe oben,
Anschluss: 400V, Leistung: 22,3 kW,

AbmaBe (BxTxH): 1000 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEH 703

Preis: 7.355,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Ascoline 700, Auftischgerate

Gas-Herd AGH 610

in die Oberflache eingeschweilte, 65 mm
tiefgezogene Herdmulde, 6 offene Brenner mit
manueller Ziindung, jeder Brenner mit Pilot-
flamme und thermoelektrischer Ziindsicherung,
Topfauflage aus Edelstahl,

Ausfiihrung: Standgerat,

Unterbau: offener Schrankraum,

Anschluss: Gas, Leistung: 25,5 kW,

Abmale (BxTxH): 1000 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AGH 610 Preis: 4.290,00 €

Gas-Herd AGH 413

Ausfiihrung mit 4 offenen Brennern und
Elektro-Backofen, Ober- und Unterhitze,
statische Beheizung, inkl. Backblech und
Bratrost, sonst wie AGH 610 - siehe oben,
Anschluss: Gas, Leistung: 17,0 kW,
Backraum: 400V/ 4,2 kW,

AbmaRe (BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AGH 413 Preis: 4.635,00 €

/Ascoline 700 Stand-, Tisch-\
und bodenfreie Gerate

> thermische Gerateserie mit einer Tiefe

von 700 mm (Nennmal)

> leistungsstarke Technik

> kompakte Bauweise

> vielfdltige Funktionsbaugruppen

> ansprechendes Design

> Gerdtekombinationen auch in durchgehend
verschweiBter Hygieneabdeckung erhéltlich
> Material: (NS 1.4301 (Chromnickelstahl)

Option: Anpassung an Geratedesign der
Kiippersbusch,,Combi Line”
» Sonder-Abkantung 90° und 750 mm Abdeckungstiefe

Elektro-Herd AEH 613

3 Gusskochfelder mit jeweils 2 separat

regelbaren Kochzonen zu je 3,0 kW, thermisch
entkoppelte Auflage der Kochfelder durch hoch-
gestellte Auflagekragen, Ausfiihrung: Standgerat,
Unterbau: Brat- und Backofen, mit Ober- und
Unterhitze, inkl. Backblech (emailliert)

und Bratrost (verchromt),

Anschluss: 400V, Leistung: 22,3 kW,

Abmale (BxTxH): 1000 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEH 613 Preis: 5.895,00 €

Elektro-Herd AEH 410

Ausfiihrung mit 2 Gusskochfeldern,
Unterbau: offen,

sonst wie AEH 613 - siehe oben,
Anschluss: 400V, Leistung: 12,1 kW,
AbmaRe: (BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEH 410 Preis: 3.090,00 €

/

bzw. Unterschranken.

-

Auftischgerate von ascobloc

> leistungsfahiges Tischgerateprogramm der Serie Ascoline 700 analog
der Parameter der Standgerate dieser Serie.

> flexibel in der Anwendung durch Kombination mit ascobloc Kiihlunter
schrénken und/oder verschiedenen beigestellten CNS-Unterbauten-

Weitere Details und Preise auf Anfrage

Die telt der GroBkicche
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Elektro-Kippbratpfanne AEP 500

platzsparende Gerétekonzeption ohne Seitenholme
mit Compenshoden und Motorkippung, Tiegel mit
fugenlos eingeschweiB3tem, 170 mm tiefgezogenem
Becken aus CNS, Bratflache 630 x 510 mm mit
Anti-Haft-Eigenschaft, Abschaltung der Heizung bei
Kippung, Deckel doppelwandig, Nutzfiillmenge 31
Liter, 2 Bratzonen mit getrennter thermostatischer
Regelung von 50-260°C,

Ausfiihrung: Standgerat,

Unterbau: geschlossene Frontblende,

Anschluss: 400V, Leistung: 7,5 kW,

Abmafe (BXTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEP 500 Preis: 7.570,00 €

iif!'" (3
]

Schnellkochkessel AGS 060

indirekt beheizbarer, doppelwandiger, runder
Kessel, wartungsarmes und halbgeschlossenes
Beheizungssystem, Kesseldeckel doppelwandig
und isoliert, Wassereinlauf tiber Schwenkarmatur,
Entleerung iiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40,
Kesselboden aus 1.4571, Nutzfiillmenge 63,5 Liter,
Ausfiihrung: Standgerat, Unterbau: geschlossen,
Anschluss: Gas, Leistung: 12,5 kW,

AbmaRe (BxTxH): 800 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AGS 060 Preis: 8.705,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomigtechnik | Monobloc Zentralherde, Ascoline 700, Integraline

v g
Elektro-Bratkessel AEP 550

Oberbau mit fugenlos eingeschwei3tem Becken
aus CNS, Beckenboden aus Verbundmaterial
(Edelstahl / Kupfer) mit 2 Bratzonen, Bratfléche
mit Anti-Haft-Eigenschaft, Schutztemperaturbe-
grenzer als zweite Sicherungsmalnahme nach
VDE/IEC eingebaut, Deckel doppelwandig mit
CNS-Drehgelenken, Beheizung je Bratzone iiber
Strahlungsheizkérper mit stufenloser Regelung
von 50-260°C, Ausfiihrung: Standgerat, Unterbau:
offener Schrankraum, Fliigeltiiren gegen Aufpreis,
Anschluss: 400V, Leistung: 7,0 kW,
AbmaBe(BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEP 550 Preis: 5.255,00 €

Induktions-Herd AEH 550

Punktinduktion, durchgehende Glaskeramik-
Kochflache, wasserdicht und fléachenbiindig in die
(NS-Abdeckung eingebettet, 4 Kochzonen zu je
5,0 kW, leicht zu reinigen, hoher Wirkungsgrad,
Topferkennung, Fehlersignalisierung, stufenlose
Leistungsrequlierung, Erhdhung der Energieeffi-
zienz durch Gerdtehauptschalter (Abschaltung des
Standby), Unterbau: offener Schrankraum,
Anschluss: 400V, Leistung: 20,0 kW,
AbmaRBe(BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEH 550 Preis: 11.995,00 €

Integraline -

Einbaugerdte von ascobloc

> Einbaugeréte zum Einbau in Tischanlagen mit vorinstallierter

Gerateblende, Geratetiefe 610 mm

> Arbeitsplattenausschnitt: B 375/575/675 x T 585/595 mm
oder B404/580 x T 560 mm, je nach ausgewahltem Geratetyp

Weitere Details und Preise auf Anfrage

Elektro-Fritteuse AEF 224

in Abdeckung nahtlos eingeschweites, tiefgezo-
genes Becken mit Schaumrand und Kaltzone,

2 Becken, Nutzfiillmenge 2x8 Liter, 2 Rohrheizkér-
per heraus schwenkbar, Ablauf iber Kugelventil,
Ausfiihrung: Standgerét, Unterbau: offener
Schrankraum, Fliigeltiir gegen Aufpreis,
Anschluss: 400V, Leistung: 18,0 kW,

Abmafe (BxTxH): 600 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEF 224 Preis: 4.070,00 €

Frittenwanne AEF 040

in die Abdeckung eingeschweiftes, tiefgezogenes
Becken GN 1/1, Behalter GN 1/1 — 200 mm tief
mit Abtropf-Ausschaufelblech, von oben beheizt
durch aufgesetzte Strahlungsheizkdrper, manuelle
Temperaturregelung iiber Energieregler,
Ausfiihrung: Standgerat,

Unterbau: offener Schrankraum,

Anschluss: 230V, Leistung: 1,7 kW,

AbmaBe (BxTxH): 400 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEF 040 Preis: 2.350,00 €

B \\ADE IN GERMANY

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

ascobloc

Monobloc Zentralherde

» individuelle Losung fiir die Profikiiche

» robust, leistungsstark, zuverldssig

» durchgehende Hygieneabdeckung

» Kombinierbarkeit der Gerate aller ascobloc Thermik-Serien

Weitere Details und Preise auf Anfrage

Elektro-Bratplatte AEB 430

in Abdeckung fugenlos eingeschweiltes,

65 mm tiefgezogenes Becken, Bratflache aus
Verbundmaterial (Edelstahl/Kupfer), 2 Bratzonen,
Bratflache 630 x 510 mm mit Anti-Haft-Eigen-
schaft, indirekte Beheizung durch Strahlungsheiz-
korper, thermostatische Regelung 50-260°C,
Ausfiihrung: Standgerat, Unterbau: offener
Schrankraum, Fliigeltiiren gegen Aufpreis,
Anschluss: 400V, Leistung: 7,0 kW,

Abmafe (BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEB 430 Preis: 3.550,00 €

Elektro-Griddle-/Grillplatte AEB 450

Bratflache aus warmfestem Stahl, wahlweise

hart verchromt, Oberflache, halbseitig geriffelt,
Bratzonen werden unabhdngig voneinander durch
ein Thermostat von 50-260°C geregelt, Entleerung
iiber verschlieBbaren Abwurfschaft @ 36 mm in
Fettauffangbehélter GN 1/1-65, indirekte Behei-
zung durch Strahlungsheizkérper, Ausfiihrung:
Standgerat, Unterbau: offener Schrankraum,
Fliigeltiiren gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 9,2 kW,
AbmalBe(BxTxH): 700 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEB 450 Preis: 4.205,00 €

1
Die telt der GroBkicche
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Elektro-Rostgrill AEG 400

eingeschweiftes Becken fiir die fett- und
schmutzauffangende Wasserfiillung, einlegbares
Reflektionsblech fiir Grillen mit sehr hoher
Leistung, direkte Beheizung des Grillrostes durch
Rohrheizkdrper — zum Reinigen ausschwenkbar,
2 Grillzonen, Grillrost aus massivem Chromstahl,
stufenlose Temperaturregelung durch Energiereg-
ler, Reinigung des Grillrostes und des Reflektions-
bleches im Geschirrspiiler mdglich, Ausfiihrung:
Standgerat, Unterbau: offener Schrankraum,
Fliigeltiiren gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 6,0 kW,
AbmaRe(BxTxH): 600 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AEG 400 Preis: 3.385,00 €

TTOTTnnrrninn
k (]  sotres |

Gas-Lavasteingrill AGL 400

Beheizung iiber leistungsstarke Rohrbrenner mit
8,5 kW pro Heizzone, mit Pilotflamme,

2 Grillzonen, thermoelektrischer Ziindsicherung
und Piezoziindung, stufenlose Regelung zwischen
Voll- und Kleinbrand iiber Gashahn, Fettauffang-
wanne ausziehbar, Lavasteine sorgen fiir weiche
Wérmeabstrahlung und schonendes Garen,
Lavastein-Auflagerost aus hitzebestandigem Stahl
(P 265 GH/ DIN 10028-2), Ausfiihrung: Stand-
gerat, Unterbau: offener Schrankraum, Option:
(NS-Rundstab-Rost oder V-Rost,

Anschluss: Gas, Leistung: 17,0 kW,
AbmaRe(BxTxH): 800 x 706 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 AGL 400 Preis: 4.320,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 17
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1. GroBkiichentechnik | ASCOLINE 500
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Ascoline 500 | Stand- und Tischgerate

Eine kleine, variable Systemkiiche — Profikochtechnik fiir den Imbisshereich
» ansprechendes Design

» thermische Gerdteserie mit einer Tiefe von 500 mm (Nennmaf)
> bewahrte Kochtechnik der Produktgruppenserie Ascoline 700
> leistungsstark durch bewahrte Geratekomponenten

> Gerdtekombinationen auch in durchgehend verschweiBter Hygieneabdeckung erhaltlich
» Material: CNS 1.4301 (Chromnickelstahl)

N —

%
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Elektro-Herd SEH 210

Gusskochfeld mit 2 separat regelbaren

Heizzonen zu je 3,0 kW, Heizleistungsregulierung
liber 5-Takt-Schalter, mit Temperaturbegrenzung,
Ausfiihrung: Standgerat,

Unterbau: offener Schrankraum,

Option: Fliigeltiir/en gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 6,1 kW,

Abmafe (BxTxH): 600 x 506 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 SEH 210 Preis: 1.955,00 €

Elektro-Fritteuse SEF 124

in Abdeckung eingeschweif3tes, tiefgezogenes
Becken mit Schaumrand und Kaltzone,
Nutzfiillmenge 8 Liter, Rohrheizkdrper heraus-
schwenkbar, thermostatische Regelung
100-195°C, Ablauf iiber Kugelventil,
Ausfiihrung: Standgerdt,

Unterbau: offener Schrankraum,

Anschluss: 400V, Leistung: 9,0 kW,

AbmaBe (BxTxH): 600 x 506 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 SEF 124 Preis: 2.675,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

v v
Gas-Herd SGH 210

in die Oberflache eingeschweiB3te, 65 mm
tiefgezogene Herdmulde, 2 offene Brenner mit
manueller Ziindung, jeder Brenner mit Pilot-
flamme und thermoelektrischer Ziindsiche-
rung, Topfauflage aus Edelstahl, Ausfiihrung:
Standgerét, Unterbau: offener Schrankraum,
Anschluss: Gas, Leistung: 8,5 kW,

AbmaBe (BxTxH): 600 x 506 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 SGH 210 Preis: 2.205,00 €

v v

Elektro-Induktions-Wok SEC 200

durchgehende Kochflache, wasserdicht und
flachenbiindig in CNS-Abdeckung eingebettet,
1 Kochzone, leicht zu reinigen, hoher Wirkungs-
grad, stufenlose Leistungsregulierung,
Auflagerand und Abstandhalter fiir thermische
Entkoppelung der Wokschale,

Ausfiihrung: Standgerit,

Unterbau: offener Schrankraum,

Anschluss: 400V, Leistung: 5,0 kW,

AbmaBe (BxTxH): 600 x 506 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 SEC 200 Preis: 5.455,00 €

1
Die lelt der GroBliche
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Elektro-Glaskeramik-Herd SEH 300

durchgehende Glaskeramikplatte, wasserdicht
und flachenbiindig in die Oberplatte eingebettet,
schnelles Aufheizen, 2 Kochzonen zu je 3,0 kW,
abgeteilt durch Plattendekor, Regulierung

iiber stufenlosen Leistungsregler, Ausfiihrung:
Standgerat, Unterbau: offener Schrankraum,
Option: Fliigeltiir/en gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 6,0 kW,

AbmaBe (BXTxH): 600 x 506 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 SEH 300 Preis: 2.410,00 €

Elektro-Bratplatte SEB 230

in Abdeckung fugenlos eingeschweiftes, 65 mm tiefgezogenes
Becken aus CNS, Bratflache aus Verbundmaterial (Edelstahl/
Kupfer), 1 Bratzone, Bratflache 510 x 305 mm mit Anti-Haft-
Eigenschaft, indirekte Beheizung durch Strahlungsheizkdrper,
thermostatische Regelung 50-260 °C,

Entleerung iiber verschlieBbaren Abwurfschacht

in Fettauffangbehalter GN 1/1,

Ausfiihrung: Standgerit,

Unterbau: offener Schrankraum,

Option: Fliigeltiir/en gegen Aufpreis,

Anschluss: 400V, Leistung: 3,5 kW,

Abmafe (BxTxH): 600 x 506 x 850 mm,

Bestell-Nr. 674 SEB 230 Preis: 2.405,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Salvis-Smartline, Salvis-Fryline

-

Sie wollen Ihre Géste mit Frontcooking faszinieren, mit Aktionstagen unterhalten, beim Ter-
rassengeschaft frische Akzente oder im Partyservice neue Trends setzen? Dann ist das Salvis
Smartline Sortiment genau das Richtige fiir Sie!

Raffiniert | Modulare Kocheinheiten Salvis Smartline

Die perfekte Systemlosung fiir die kleine und die grosse Profikiiche

Die clevere, individuell aushauféhige Systemldsung bietet Ihnen 29 verschiedene Module.
Kann einfach, individuell und ausbaufahig konzipiert werden. Alle Salvis Smartline Geréte
sind als Auftisch- und Einbaueinheiten mit allen Normunterbauten kombinierbar.

J

Griddle 400 schmal

stufenlose Beheizung bis 250°C,

Gewicht: 27,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 4,0 kW,
AbmaBe (BXTxH): 380x 615x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371800 Preis: 2.745,00 €

Bain-Marie

tiefgezogener Innenbehélter,

Gewicht: 10,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 1,8 kW,
AbmaRe (BxTxH): 380x 615 x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371854 Preis: 1.395,00 €

) |
=1

Standfritteuse 1-Becken 400

Folientastatur, 4 Tasten zur Auswahl von gespei-
cherten Temperaturen, inkl. 1 Frittierkorb, inte-
griertes OI- / Fett-Filtersystem, Gewicht: 70,00 kg,
Anschluss: 400V, Leistung: 16,0 kW,

Abmafe (BXTxH): 400 x 650 x 750/900 mm,

Bestell-Nr. 335 SF410110 Preis: 4.660,00 €

Griddle 600 breit

stufenlose Beheizung bis 250 °C, 2 Heizzonen,
Gewicht: 49,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 2 x 4,0 kW,
AbmaRBe (BxTxH): 580 x 615 x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371802 Preis: 3.825,00 €

Induktion 2 Zonen

elektronische Topferkennung,

Gewicht: 29,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: *2x 3,5 kW,
Abmale (BxTxH): 380x 615 x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371822 Preis: 5.335,00 €
*auch mit 2x 5 kW erhaltlich, bitte anfragen!

Gegen Aufpreis sind die Standfritteusen mit Pumpe und/oder Hebelift erhéltlich.

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Combi-Griddle

65 mm tiefe Wanne mit Ablasshahn,
Gewicht: 33,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 4,0 kW,
AbmaBe (BxTxH): 380 x 615 x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371806 Preis: 3.150,00 €

Griddle 800

Stufenlose Beheizung bis 250 °C, 2 Heizzonen,
Gewicht: 69,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 2 x 4,2 kW,
Abmale (BxTxH): 780x615x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI372100 Preis: 4.910,00 €

Tischfritteuse

Temperatur thermostatisch regelbar 100-190°C,
Herausschwenkbare Heizkdrper,

Gewicht: 17,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 6,0 kW,

Abmale (BXTxH): 380x 615x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371840 Preis: 2.095,00 €

Wok

mit Keramik-Kiivette und Topferkennung,
Gewicht: 19,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: *3,5 kW,
AbmaBe (BxTxH): 380 x 615 x 208-218 mm,

Bestell-Nr. 335 BI371826 Preis: 3.795,00 €

*auch als 5,0 kW (400V) Einheit erhéltlich,
bitte anfragen!

Gegen Aufpreis sind alle Salvis-Smartline auch als Einbaumodelle und/oder mit grauem Panel erhéltlich.

- 4 N
Em [ Vollendet | Fritteusen Salvis Fryline
| Einfachste Handhabung - Beste Produktqualitat - Hochste Wirtschaftlichkeit
| Standgerat und Einbau-/Einbeckenmodelle 200 /300 / 400 mm
Iweibeckenmodell 400 mm
| > Vollautomatische Programme und Timerfunktion
i' » Uberdurchschnittliche Stundenleistung
In m » Programmierbare OI-/Fettnutzungsdauer Funktional
J » 0I-/Fettschonendes Aufheizprogramm
. > AQA (Automatische Mengenanpassung)
Standfritteuse 2-Becken 200 > Vier fest eingestellte Temperatur und Zeitprogramme Vielféltig
Folientastatur, 4 Tasten zur Auswahl von gespei- > Optionale Korbhubvorrichtung in der Ausfiihrung Pro
cherten Temperaturen, inkl. 2 Frittierkérbe, integ- " Optionalgs 0_"/ Fett—.Pumpsystem
riertes OlI- / Fett-Filtersystem, Gewicht: 75,00 kg, > Unterschiedliche Leistungen
Anschluss: 400V, Leistung: 2x8,0 kW » Optional Gerat fahrbar: Standfiisse vorne, Rollen hinten 200 mm
AbmaBe (BxTxH): 400X 650X 750/900 mm, (nicht fir Standmodell SFR 21)
Bestell-Nr. 335 SF420110 Preis: 6.075,00€  \_ J
’ 1
Die elt der GroBliche  Gete ohne Zubehir. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 19
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BERTO'S’

CHEF SOLUTIONS

4 Flammen Gasherd SG7F4B

4x 6 kw Gas-Brenner, optional mit Wasser-
zirkulation in Wanne, Fiie hohenverstellbar,
Anschluss: Gas, Leistung: 24 kW,

Abmale (BXTxH): 800 x 730 x 280 mm,

Bestell-Nr. 49 07702000 Preis: 1.265,00 €

Bflex

Die neue elektronische Steuerung*

> mit allen Elektrogeraten kombinierbar

> Multi-Kontroller mit personalisiebaren Funktionsfahigkeiten
» Strahlwassergeschiitzt (IPX5) mit ergonomischen

Schaltkndpfen im Edelstahl

*Preise auf Anfrage

Elektro-Fritteuse SE7F7+7-4M

2 abgerundete Becken x 7 Liter, 8 kW Leistung
pro Wanne, drehbare Heizelemente, Korh,
Deckel und Auffangwanne aus Edelstahl mit
Gitterfilter,

Anschluss: 400V, Leistung: 16 kW,

Abmafe (BxTxH): 400 x 730 x 900 mm,

Bestell-Nr. 49 07520500 Preis: 2.105,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | BERTO'S S700 PREMIUM
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Elektro-Griddleplatte
SE7FM8B-2/CPD

AISI Edelstahl compound Platte, 2/3 glatt,

1/3 gerillt, 2 Heizzonen, ausziehbare
Fettauffangschublade, FiiBe hohenverstellbar,
Anschluss: 400V, Leistung: 9,6 kW,

AbmaRBe (BxTxH): 800 x 730 x 280 mm,

Preis: 2.070,00 €

Bestell-Nr. 49 07405300

—
= —
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Induktionsherd SE7P4PB/IND

4 Kochzonen x 5 kW Induktionsspulen,
FiiBe hohenverstellbar,

Anschluss: 400V, Leistung: 20 kW,
Abmale (BXTxH): 800 x 730 x 280 mm,

Bestell-Nr. 49 07736700 Preis: 6.570,00 €

Elektro Grill SE7CG80B

2 Heizzonen, Incoloy Edelstahl-Rost,
ausziehbare, tiefgezogenes Becken,
aufklappbar Heizelemente,

Anschluss: 400V, Leistung: 8,2 kW,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 730 x 280 mm,

Bestell-Nr. 49 07155600 Preis: 2.350,00 €

Elektro-Ceranherd mit Elektro
Umluftbackofen SE7P4/VTR+FE2

4 Kochzonen x 3,2 kW, elektro Konvektionsofen

1/1 GN mit Drehinversion, 3 Gitterroste aus
Edelstahl,

Anschluss: 400V, Leistung: 12,8 + 4,7 kW,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 730 x 900 mm,

Bestell-Nr. 49 07734400

BERTO’S 5700 PREMIUM

» mehrals 100 Module, Stand- und Auftischgeréte aus Edelstahl, 2 mm Materialstarke, Bautiefe 730 mm
> Elektro- (IPX5 Strahlwassergeschiitzt) und Gas Geréte fiir die Profi-Gastronomie

> sockelféhige Standgeréte fiir jede Einrichtung auf Anfrage

> Kombination mit H2 Unterbau und Kiihl/TK-Unterbauten auf Anfrage

Preis: 2.810,00 €

Die telt der GroBkiiche
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Elektro Multibrater SE7BR4/FIX

Compound Edelstahlplatte 75mm tief,
Anschluss: 400V, Leistung: 4,8 kW,
Abmafe (BxTxH): 400 x 730 x 900 mm,

Bestell-Nr. 49 07825000

1

Preis: 2.060,00 €

Elektro-Fritteuse SE7F18-4MS

abgerundetes Becken 18 Liter,
komplett aus Edelstahl,

drehebare Heizelemente,

Gitterfilter im Unterbau,

Anschluss: 400V, Leistung: 18 kW,
AbmaRe (BxTxH): 400 x 730 x 900 mm,

Bestell-Nr. 49 07505600 Preis: 1.670,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | BERTO'S S900 PREMIUM BERTO'S’

CHEF SOLUTIONS

AUSGELISTET

Elektro Kippbratpfanne Elektro-Fritteuse SE9F22-8MS Elektro-Kochkessel SE9P10I
SE9BR8/I+RM+CPD 2 Becken x 22 Liter, tiefgezogenes Frittier- 100 Liter Inhalt, Deckel und Kessel
becken, Korb, Deckel, Auffangwanne aus doppelwandig, indirekte Beheizung,

80 Liter, rostfreie Edelstahlwanne,

doppelwandiger Deckel, Motorkippung, Edelstahl mit Gitterfilter, Anschluss: 400V, Leistung: 16 kW,

IPX5 Strahlwassergeschiltzt, Anschluss: 400V, Leistung: 22 x 2 kW, AbmaBe (BXTxH): 800 x 900 x 900 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 9,6 kW, AbmaRe (BxTxH): 800 x 900 x 900 mm, Bestell-Nr. 49 13833002 Preis: 3.835,00 €
Abmafe (BxTxH): 800 x 900 x 900 mm, Bestell-Nr. 49 13516700 Preis: 3.075,00 €

Bestell-Nr. 49 13822704 Preis: 4.725,00 €

BERTO’S 5900 PREMIUM

> Sockelféhige Standgerte fiir jede Einrichtung

» Hochstleistung fiir die GroBkiiche gepaart mit
modernem Design

> Flaeche- und Punktinduktion fiir Stand- und
Auftischgerate

MADE IN ITALY

Infrarot-Salamander SA/E60S-BF

mit Tellersensor 540 x 385 mm, Heizelement
hohenverstellbar, 3 oder 4 Heizzonen separat
schalthar, serienmaBig mit elektronischer Bflex
Kontrolle,

Anschluss: 400V, Leistung: 4,5 kW,

AbmaRBe (BxTxH): 600 x 530 x 525 mm,

Bestell-Nr. 49 05300220 Preis: 2.365,00 €

USGELISTET

Elektro-Grillplatte Elektro-Flacheninduktionsherd Elektro Multibrater SE9BR8/FIX
LXE9FL12P-3/CPD SE9TP4AM/IND Abmessungen: 630 x 508 x 75 mm,

Edelstahl compound Platte, mit 4 Kochzonen je 7 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 19,8 kW,

3 Heizzonen je 6,6 kW, 4 Induktionsspulen 320 x 286 mm, AbmaBe (BxTxH): 1200 x 900 x 290 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 19,8 kW Anschluss: 400V, Leistung: 28 kW, Bestell-Nr. 49 13823400 Preis: 3.030,00 €
AbmaBe (BxTxH): 1200 x 900 x 290 mm, Abmafe (BxTxH): 800 x 900 x 900 mm,

Bestell-Nr. 49 13409100 Preis: 3.950,00€  Bestell-Nr. 49 13882200 Preis: 9.325,00 €

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die telt der Grobliche Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 21
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Gas-Herde

Hocheffiziente Gasbrenner. Topftrager aus
Gusseisen (Optional Edelstahl) mit langen
Mittelrippen, spiilmaschinengeeignet,

2-flammig, @ jeweils: 60 mm,
Anschluss: Gas, Leistung 2 x 5,5 kW,
AbmaBe (BxTxH): 400 x 700 x 309 mm,

Bestell-Nr. 931 373000

4-flammig, @ jeweils: 60 mm,
Anschluss: Gas, Leistung 4 x 5,5 kW,
Abmale (BxTxH): 800 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931373001

—

Cumondo Modular 700

Die Oberbauten der Serie Cumondo Modular 700
sind frei kombinierbar mit Standard-, Kiihl- oder
Tiefkiihlunterbauen oder auf frei tragenden
Systemen. Alle Oberbauten haben passgenaue
Seitenkanten, um eine flachenbiindige Auf-
stellung zu gewahrleisten. Arbeitsplatten sind
aus 1,5 mm Edelstahl, Seitenwande aus Edel-
stahl mit ScotchBrite-Finish. Unterbauten und
Standgerate werden mit 50 mm EdelstahlfiiBen
(hohenverstellbar) und mit offenem Bodenfach
geliefert. Optional auch mit Tiiren, Schubladen
und Fiihrungen fiir GN-Behélter lieferbar.

Fragen Sie uns nach lhrer individuellen Losung.

22 Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Preis: 954,00 €

Preis: 1.301,00 €

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Cumondo Modular 700

Induktionsherde

Induktionsflche mit nahtlosem Ubergang
zwischen den Heizzonen, 6 mm Glaskeramik-
Kochfldche, fiir Topfe von 12 bis 28 cm,

2 Induktionszonen,
Anschluss: 400V, Leistung 2 x 3,5 kW,
Abmafe (BxTxH): 400 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931373020 Preis: 4.390,00 €

4Induktionszonen,
Anschluss: 400V, Leistung 4 x 3,5 kW,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931373021 Preis: 7.915,00 €

Infrarot-Herde

Glaskeramik-Kochflache mit
ultrahochleistungsféhigen Infrarot-Heizzonen,
6mm Glaskeramik-Kochflache,

2 Infrarot Heizonen,
Anschluss: 400V, Leistung 2 x 2,2 kW,
AbmaBe (BxTxH): 400 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931 373024 Preis: 1.249,00 €

41Infrarot Heizonen
Anschluss: 400V, Leistung 4x 2,2 kW
AbmaBe (BxTxH): 800 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931373025 Preis: 1.970,00 €

-

~

Die groRe Klasse fiir die kleine Kasse!

Cumondo Produkte sind der Einstieg in die Profi-Kiiche fiir Budgetbewusste. Sie bieten robuste
und zuverldssige Technik mit zeitgemaBen Verbrauchswerten und funktionalem Design. Sie
sind die wirtschaftliche Alternative zu Premium-Losungen, um die taglichen Herausforderun-
gen in den Kiichen der Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung zu meistern.

Produkte der Marke Cumondo erhalten Sie exklusiv bei den Anschlusshdusern der GTEG eG.

/

Fritteusen

Hochleistungsfriteuse mit kippbaren
Heizelementen, Olablauf an der Vorderseite,
Temperaturbereich von 105-185°C,

1Becken 12 | (BxTxH) 240 x 420 x 235 mm,
Anschluss: 400V, Leistung 8,7 kW,
Abmafe (BxTxH): 400 x 700 x 333 mm,

Bestell-Nr. 931373079 Preis: 1.414,00 €

2 Becken 121 (BXTxH) 240 x 420 x 235 mm,
Anschluss: 400V, Leistung 17,4 kW,
Abmafe (BxTxH): 800 x 700 x 333 mm,

Bestell-Nr. 931373080 Preis: 2.275,00 €

Standgerdt inkl. Unterbau,

1Becken 15 | (BxTxH) 240 x 380 x 505 mm,
Anschluss: Gas, Leistung 14 kW,

AbmaRe (BxTxH): 400 x 700 x 908 mm,

Bestell-Nr. *931 373070 Preis: 2.200,00 €

Standgerét inkl. Unterbau,

2 Becken a 151 (BxTxH) 240 x 380 x 505 mm,
Anschluss: Gas, Leistung 28 kW,

Abmale (BxTxH): 800 x 700 x 908 mm,
Bestell-Nr. *931 373071 Preis: 3.825,00 €

*Auch als Elektro-Variante erhaltlich!

Rostgrills

Edelstahl Roste zur Reinigung abnehmbar,
Heizelemente kipphar, integrierter Wasserhahn,
groBer Ablauf mit integriertem Sieb,

Grillflache (BxT) 345 x 400 mm,
Anschluss: 400V, Leistung 3,75 kW
Abmale (BxTxH): 400 x 700 x 348 mm,

Bestell-Nr. 931 373266 Preis: 2.915,00 €

Grillfldche (BXT): 705 x 400 mm,
Anschluss: 400V, Leistung 7,5 kW,
Abmafe (BxTxH): 800 x 700 x 348 mm,

Bestell-Nr. 931373267 Preis: 4.235,00 €

Bainmarie

Beckenmal3e (BxTxH): 306 x 510 x 156 mm,
Anschluss: 230V, Leistung: 1,5 kW,
AbmaRe (BXTxH): 400 x 700 x 289 mm,

Bestell-Nr. 931373096 Preis: 1.023,00 €

Die telt der GroBkiiche

Lavastein-Grills

GuBeisen-Roste zur Reinigung abnhembar,
Gasbrenner geschiitzt durch Edelstahl-
Abweiser,

Grillflache (BxT) 321 x 478 mm
Anschluss: Gas, Leistung 7 kW
AbmaRe (BxTxH): 400 x 700 x 377 mm,

Bestell-Nr. 931 373044 Preis: 1.630,00 €

Grillfldche (BXT) 641 x 478 mm
Anschluss: Gas, Leistung 14 kW
AbmaBe (BxTxH): 800 x 700 x 377 mm,

Bestell-Nr. 931 373045 Preis: 2.175,00 €

Infra Warmhaltewanne

Beckenmale (BxTxH): 306 x 510 x 156 mm,
Anschluss: 230V, Leistung: 1kW,
AbmaRe (BxTxH): 400 x 700 x 504 mm,

Bestell-Nr. 931 373086 Preis: 1.063,00 €

1

Griddleplatten

Hartverchromte Kochfldche,
Temperaturbereich von 120-280°C,
herausnehmbare Fettauffangschublade,

Kochflache (BXT) 330 x 540mm
Anschluss: 400V, Leistung 4,2 kW
Abmale (BxTxH): 400 x 700 x 335 mm,

Bestell-Nr. 931373193 Preis: 1.595,00 €

Kochflache (BxT). 730 x 540mm
Anschluss: 400V, Leistung 8,4 kW
Abmafe (BxTxH): 800 x 700 x 335 mm,

Bestell-Nr. 931373194 Preis: 2.165,00 €

Kochflache (BxT). 330 x 540mm
Anschluss: Gas, Leistung 7 kW
Abmafe (BxTxH): 400 x 700 x 335 mm,

Bestell-Nr. 931373037 Preis: 1.805,00 €

Kochflache (BxT). 730 x 540mm
Anschluss: Gas, Leistung 14 kW
AbmaRe (BxTxH): 800 x 700 x 335 mm,

Bestell-Nr. 931373038 Preis: 2.565,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroRkiichen- und Gastronomietechnik | Cumondo Modular 700

i

Neutralelemente/Arbeitsflachen

Die Arbeitsflache ist 700 mm tief und kann flachenbiindig mit allen Geréten der Serie
verbunden werden. Es entsteht lediglich eine Haarfuge zwischen den einzelnen Elementen.
Die Materialdicke der Arbeitsplatte betragt 1,5 mm und besteht ebenso wie die Seitenver-
kleidung aus rostfreiem Stahl 4301 mit Scotch Brite Finishing.

Arbeitsplatten®

Abmafe (BXTxH): 400 x 700 x 289 mm,
Bestell-Nr. 931373116 Preis: 404,00 €

Abmale (BxTxH): 800 x 700 x 289 mm,
Bestell-Nr. 931373118 Preis: 508,00 €

Elektro-Pastakocher

Standgerét mit kontinuierlicher, regelbarer
Wasserbefiillung und Abschopfzone zur
Stérkeentfernung, inkl. 2 Kochkérben,

1Becken 24,5 Liter (BxTxH): 250 x 400 x 300 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 6 kW,
AbmaBe (BXTxH): 400 x 700 x 907 mm,

Bestell-Nr. 931373098 Preis: 2.160,00 €

2 Becken 24,5 Liter (BXTxH): 250 x 400 x 300 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 12 kW,
Abmale (BXTxH): 800 x 700 x 907 mm,

Bestell-Nr. 931373099 Preis: 3.665,00 €

mit automatischer Hebesysytem,

1Becken 24,5 Liter (BxTxH): 250 x 400 x 300 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 9 kW,

Abmale (BXTxH): 400 x 700 x 943 mm,

Bestell-Nr. 931373100 Preis: 4.545,00 €

1 Becker 24,5 Liter, (BxTxH): 250 x 400 x 300 mm,
Anschluss: Gas, Leistung: 11,5 kW,
Abmale (BXTxH): 400 x 700 x 907 mm,

Bestell-Nr. 931373090 Preis: 2.005,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Kiihlunterbauten*

mit Umluftkiihlung, fiir GN 1/1-Behdlter,
Temperaturbereich: -2°Cbis +10°C,

Unterbauten*

AbmaBe (BXTxH): 200 x 550 x 600 mm,
Bestell-Nr. 931371210 Preis: 235,00 €
Inhalt: 152,00 Liter, 2 Schubladen,

Anschluss: 230V, Leistung: 0,5 kW,
AbmaBe (BxTxH): 1200 x 700 x 600 mm,

Bestell-Nr. 931 373255 Preis: 4.880,00 €

AbmaRBe (BxTxH): 400 x 550 x 600 mm,
Bestell-Nr. 931371112 Preis: 271,00 €

AbmaRe (BxTxH): 800 x 550 x 600 mm,

Bestell-Nr. 931371113 Preis: 316,00 € Inhalt: 240,00 Liter, 3 Schubladen,
Anschluss: 230V, Leistung: 0,5 kW,
AbmaRe (BxTxH): 1600 x 700 x 600 mm,

Bestell-Nr. 931373257 Preis: 5.625,00 €

Gliihplatten-Herd Kombination

Kombination aus Gusseisen-Kochplatte und zwei
Gasbrennern & 5,5 kW, @ jeweils: 60 mm,
Kochplatte (BxT): 340 x 595 mm,

Anschluss: Gas, Leistung: 14,6 kW,

Abmafe (BxTxH): 800 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931373011 Preis: 1.715,00 €

Multibrater

Mehrzweck-Kochgerét, Oberfléche aus
Verbundstahl fiir optimale Grillergebnisse,
Temperaturbereich von 100 bis 250 °C,

Bratflache 11 Liter (BXTxH): 306 x 510 x 70 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 5 kW,
AbmaBe (BxTxH): 400 x 700 x 864 mm,

Bestell-Nr. 931 373109 Preis: 2.730,00 €

Bratflache 22 Liter (BXTxH): 630 x 510 x 70 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 10 kW,
Abmale (BxTxH): 800 x 700 x 864 mm,

Bestell-Nr. 931373110 Preis: 3.680,00 €

Kippbratpfanne

Handkippung, Dicke der Kochfléche 10 mm,
Nutzfiillmenge: 60 Liter,

Tiegelmafe (BxTxH): 680 x 410 x 200 mm,
Anschluss: 400V, Leistung: 9,5 kW,

Abmafe (BxTxH): 800 x 700 x 887-1443 mm,

Bestell-Nr. 931373183

1
Die telt der GroBkiiche

GTEG

Preis: 4.120,00 €

CUMSRNDO

Tiefkiihlunterbau*

mit Umluftkiihlung, fiir GN 1/1-Behalter,
Temperaturbereich: -15°Cbis -22°C,

Inhalt: 152,00 Liter, 2 Schubladen,
Anschluss: 230V, Leistung: 0,6 kW,
AbmaRe (BxTxH): 1200 x 700 x 600 mm,

Bestell-Nr. 931373259 Preis: 6.305,00 €

*Weitere Variante auf Anfrage!

Gliihplatten-Herd

robuste Gusseisen-Kochplatte, leichtes Verschie-
ben der Pfannen ohne diese anzuheben maglich,
Kochplatte (BxT): 690 x 595 mm,

Anschluss: Gas, Leistung: 7,0 kW,

AbmaRe (BxTxH): 800 x 700 x 332 mm,

Bestell-Nr. 931 373007 Preis: 1.840,00 €

Elektro-Schnellkochkessel

indirektes Heizsystem, Dampftemperatur: 110°C,
Nutzfiillmenge: 60Liter,

Kesseldurchmesser: 420 mm, inkl. Mischbatterie,
Anschluss: 400V, Leistung: 9,4 kW,

AbmaRe (BxTxH): 800 x 700 x 1056-1440 mm,

Bestell-Nr. 931373272 Preis: 4.210,00 €

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 23



G) Berner 1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Auftisch-Induktionsgerate

Induktion Auftischkocher

Leistungsstarke Auftischgerate in kompaktem Gehause aus CNS 18/10 mit flédchenbiindig eingebautem Ceranglas, stufenlose Leistungsregelung mit digitalen Anzeigen 1-9 unter dem Ceranglas,
automatische Topferkennung und Uberhitzungsschutz in der Induktionsspule, Induktionsgenerator mit Liifter und wechselbarem Fettfilter, steckerfertig!

- ®

B e
BITKS3.5/BITKSS BM3.5 BM2K3.5 BM4K7

AbmaRe (BxTxH): Spule (@/BxT): Ceranglas (BxTxH): ~ Anschluss / Leistung: Bestell-Nr.: Preis:
Auftisch Kocher BITKS3.5 - mit 1 Kochstelle 400 x 455 x 120 mm rund 230 mm 350x 350 x4 mm 230V/3,5kW 383BITKS3.5  1.610,00 €
Auftisch Kocher BITKS5 - mit 1 Kochstelle 400 x 455x 120 mm rund 230 mm 350x 350 x4 mm 400V /5,0 kW 383 BITKS5  1.790,00 €
Auftisch Kocher BM3.5 - mit 1 Kochstelle 340x405x 110 mm rund 210 mm 290 %290 x 4 mm 230V/3,5kwW 383BM3.5  1.035,00€
Auftisch Kocher BM2K3.5 - mit 2 Kochstellen 340x585x 110 mm 2xrund 210 mm 290 x 475 x 4 mm 230V/3,5kW 383BM2K3.5  1.340,00€
Auftisch Kocher BM4K7 - mit 4 Kochstellen 600 x 585 x 110 mm 4xrund 210 mm 540 x 475 x 4 mm 400V /7,0 kW 383BM4K7  3.590,00 €

Induktion Auftisch-Bratplatten

Fugenlos eingeschweif3te Edelstahl Bratoberflache in CNS18/10 Gehause, Temperatursteuerung von 70 — 250 °C mit Regler und 4 stelligem Display zur Temperatur- und Restwéarmeanzeige, Indukti-
onsspule und liiftergekiihlter Generator mit Fettfilter zur schnellen Aufheizung der Bratfléche, Spritzschutz, Fettauffangschublade und Wendespachtel im Lieferumfang enthalten, steckerfertig!

BGAH40IS BGAH60I BG160/45
Abmage (BxTxH):  Temperaturbereich: Bratflache (BXT: ~ Anschluss / Leistung: Bestell-Nr.: Preis:
Auftisch Bratplatte BGAH40IS - mit 1 Heizzone 400 x 600 x 200 mm 70-250°C 320x 520 mm 400V /5,0 kW 383 BGAH40IS  3.950,00 €
Auftisch Bratplatte BGAH60I - mit 2 Heizzonen 600 x 600 x 200 mm 70-250°C 520x520 mm 400V /10,0 kW 383 BGAH60I  6.290,00 €
Auftisch Bratplatte BGI60/45 - mit 1 Heizzone 600 x 455 x 180 mm 70-250°C 520x 325 mm 230V/3,5kW 383BGI60/45  3.500,00 €

Induktion Auftisch-Wok

Leistungsstarke Auftischgerate in kompaktem Gehause aus CNS 18/10 mit fast nahtlos angesetztem halbrun-
dem Ceranglas, stufenlose Leistungsregelung mit digitalen Anzeigen 1-9, automatische Pfannenerkennung
und Uberhitzungsschutz in der Induktionsspule, Induktionsgenerator mit Liifter und wechselbarem Fettfilter,
steckerfertig!

Lieferung ohne Pfanne! Passende Pfannen finden Sie in Kapitel 7 (auf Seite 266 und 267)

BWK5 / BWK7 BWM3.5
AbmaRe (BXTxH): Spule (@/BxT): Ceranglas (BXTxH): ~ Anschluss / Leistung: Bestell-Nr. Preis:
Auftisch Induktionswok BWK5 400 x 455 x 180 mm 300 mm rund 300 mm 400V /5,0 kW 383BWK5  2.385,00€
Auftisch Induktionswok BWK7 400 x 455 x 180 mm 300 mm rund 300 mm 400V /7,0 kW 383BWK7  2.565,00€
Auftisch Induktionswok BWM3.5 330x380x 175 mm 300 mm rund 300 mm 230V/3,5kW 383BWM3.5  1.430,00€

1

24  Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. D"erdt.i{f'EméL’Me Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Stand-, Auftisch- und Einbau-Induktionsgeréte G) Berner

Stand Induktionsherde

Kompakte Ausfiihrung, Abdeckung und Gehéuse aus Edelstahl, Fldchenbiindig eingebautes Ceranglas, Elektronische Temperaturiiberwachung von Induktionsspule, Generator und Steuerprint,
elektronische Uberwachung der Energiezufuhr (Topferkennung), Stufenloser Leistungsregler mit digitaler Anzeige 1-9, herausziehbare Alu- Fettfilter.

BIH2KTD7 / BIH2KTD10 BIH4KTD14 / BIH4KTD20
Abmale (BxTxH): Spule (@/BxT): Ceranglas (BxTxH):  Anschluss / Leistung: Bestell-Nr.: Preis:
Standgerat Induktionherd BIH2KTD7 - mit 2 Kochstellen 400 x 700 x 850 mm rund 260 mm 350 605X 6 mm 400V /7,0 kW 383 BIH2KTD7 4.580,00 €
Standgerat Induktionherd BIH2KTD10 - mit 2 Kochstellen 400 x 700 x 850 mm rund 260 mm 350x605x 6 mm 400V/10,0kw 383 BIH2KTD10 5.120,00 €
Standgerat Induktionherd BIH4KTD14 - mit 4 Kochstellen 700 x 700 x 850 mm rund 260 mm 650 x 605 x 6 mm 400V /14,0kW 383 BIH4KTD14 7.640,00 €
Standgerat Induktionherd BIH4KTD20 - mit 4 Kochstellen 700 x 700 x 850 mm rund 260 mm 650 x 605 x 6 mm 400V /20,0kW 383 BIH4KTD20 8.360,00 €

Abb. BSALH60TE
Abb. BBFSMXL

L
3]

Aob BHS TS IO
HeiBhaltegerat,,Hot Star” BHS1 Energiespar-Salamander Light-Star
elektronische Temperaturregelung iiber Sensor-Tastenfeld BSALH60 Hocht t ill Beef-Star Mini XL“
3_0'120°C/ schwandenabzug vorne“und hinten, Edelstahl- Heizelement hohenverstellbar, 2 Heizzonen, Aufheizzeit ca. 8 ochtemperaturgrill,beet-Star Hint
Einschubleisten herausnehmbar, Turanschlag wechselbar, sek., Warmhaltefunktion, Timer 0-15 min., inkl. Herausnehm-  verschiedene Arbeitshahen, Elektronisch gesteuerte Kera-
steckerfertig, E|nsch.ube: 4xGN1/1-65, bare Tropfwanne, Rost und Wandhalterung, mikstrahler bis 800°C, 4 Einschubebenen, 3 Leistungsstufen,
Anschluss: 230V, Leistung: 1,2 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 4,5 kW, Nachgarzone, Timer, Aufheizzeit ca. 3 Minuten,
Abmafe (BxTxH): 400 x 650 x 390 mm, AbmaBe (BXTxH): 600 x 500 x 525 mm, inkl. Hitzeschutzhandschuhe, Klammer und Grilllzange,
Bestell-Nr. 383 BHS1 Preis: 2330,00€  Bestell-Nr. 383 BSALHG0 Preis: 2330,00€  RostgroBe (BxT): 480 x 220 mm,

Anschluss: 400V, Leistung: 4,8 kW,
AbmaBe (BxTxH): 580 x 360 x 570 mm,

HeiBhaltegert,,Hot Star” BHS1KTS Energiespar-Salamander Light-Star Bestell-Nr. 383 BBFSMXL Preis: 4.490,00 €
wie BHS1 - siehe oben, zusétzlich Programmautomatik mit BSALH6OTE
Kerntemperatursteuerung, wie BSALH60 - siehg obenI automatische Tellererkennung, Hochtemperaturgrill,,Beef-Star Mini“
Bestell-Nr. 383 BHSTKTS Preis: 2.690,00€  Anschluss: 400V, Leistung: 4,5 kW, . .

AbmaBe (BxTxH): 600 x 500 x 525 mm, wie BBFSMXL - siehe oben,

. Anschluss: 230V, Leistung: 3,2 kW,

Hei Bhaltegerét,,Hot Star” BHS6 Bestell-Nr. 383 BSALH60TE Preis: 2.690,00 € AbmaBe (BXTxH): 400 x 360 x 570 mm,
Einschiibe: 6x GN 1/1 - 65, sonst wie BHS1 - siehe oben, Sl SR a5 RS
Anschluss: 230V, Leistung: 2,0 kW, . . . Lieferung ohne Pfanne! Passende Pfannen
AbmaBe (BxTxH): 400 x 650 x 600 mm, E|nbau |ndUktI0nSg€rate finden Sie in Kapitel 7 (auf Seite 266 und 267)

Bestell-Nr. 383 BHS6 Preis: 3.410,00 €
Vielféltige Induktionsgeréte fiir den Einbaubereich, leistungsstarke Generatoren und

umfangreiches Spulensortiment fiir alle Anwendungen der Profikiiche, groBe Auswahl
an verschiedenen CeranglasgréBen mit 1 - 6 Kochstellen zum flachenbiindigen Einbau
oder zur Montage mit Auflagerahmen, bestens fiir den tdglichen Einsatz in der GroB3-
kiiche geeignet.

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. D”eGWt.i{f'Emgl‘Me Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 25



1. GroRkiichen- und Gastronomietechnik | System 700, Chef 850, System 850, System 850 DS

__ambach

lechnologie & Flexibilitat

Technologie & Flexibilitat

Mit Giber 65 Jahren Erfahrung in der Entwicklung und Fertigung von horizontaler Kochtechnik stehen die Kiichen von Ambach fiir

die einzigartige Kombination aus Technologie und Flexibilitat.

Wir wollen, dass sich unsere Produkte fiir unsere Kunden bezahlt machen — durch Leistungsfahigkeit, Effizienz und lange Lebensdauer.

SYSTCM
Z00

Die Linie System 700 von Ambach verbindet hohe Leistung, Flexibilitét, attraktives
Design und energieeffiziente Technik in einer kompakten Bauweise. Sie ist die perfekte
Losung fiir Profi-Kiichen auf kleinem Raum und steht fiir hochste Qualitdt ohne
Kompromisse.

Das Ambach Verbindungssystem vereint alle Vorziige einer durchgehenden, véllig
ebenen Hygieneabdeckung mit der Flexibilitat modularer Gerdtekombinationen.

Mit mehr als 120 frei miteinander kombinierbaren Profi-Kochgeraten, ermdglicht die
System 700, die Verwirklichung einer bis aufs i-Tiipfelchen individualisierten Profi-
Kiiche.

:H:F SYSTLEM
850

Mit mehr als 150 frei kombinierbaren Modulen passt diese Linie iiberall hin und deckt
jeden Bedarf. Das vdllig neuartige Verbindungssystem der System 850 sowie der Chef
850 lasst absolute Freiheit bei der Zusammenstellung der Herdanlage und iiberzeugt
mit groBer Flexibilitét. Die Elemente eines Herdblocks konnen jederzeit wieder neu und
anders miteinander kombiniert werden. Zudem lassen sich einzelne Module problemlos
austauschen. Das Einhalten aller Hygienestandards ist gewahrleistet.

~
SYSTEM
850

Die Linie System 850 DS ist eine beidseitig bedienbare Gerdteserie. ns
Mit mehr als 150 frei kombinierbaren Modulen passt diese Linie zu allen Bereichen der
GroBkiiche.

Das Ambach Verbindungssystem Idsst absolute Freiheit bei der Zusammenstellung
der Herdanlage und iiberzeugt mit groBer Flexibilitdt. Die Elemente eines Herdblocks
kénnen jederzeit nach Belieben kombiniert werden. Zudem lassen sich einzelne Module
problemlos austauschen. Das Einhalten aller Hygienestandards ist gewahrleistet.

- /
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Ambach System 900, Spezialgeréte

SYSTLEM
S00

Unsere weltweit beliebteste Produktreihe. Die Linie System 900 bietet hdchste
Produktivitdt in bester Ambach Qualitét. Sie wird in Kiichen, in denen groBe Mengen
in stets bester Qualitdt produziert werden miissen, eingesetzt. Beispielsweise in Sechs-
Sterne-Hotels und offenen Kiichen von Spitzenkdchen.
Mit iber 200 Modulen — darunter beidseitig zu bedienende Elemente und
durchgehende Hygieneabdeckungen — ist die System 900 auch im Manufakturstil
Exklusive Range erhaltlich. Mit individueller Farbgestaltung und frei wéhlbaren Form-
und Frontausfiihrungen perfekt fiir offene Kiichen.

Spezialgerate

L] L]
850 S00

Eine Produktgruppe speziell fiir GroBkiichen, die leistungs- und ertragsorientiert sowie
energieeffizient arbeiten wollen. Die Spezialgerdte unterstiitzen mit ihrer Technik
zeitgemdBe Zubereitungsmethoden wie Niedrigtemperatur- oder Nachtgaren und
sorgen so fiir exzellente Ergebnisse bei sehr sparsamem Energieverbrauch.

1
Die telt der GroBkicche
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiChef

Der neue FlexiChef — smart cooking. smart cleaning.

High Performance - neu definiert

» noch mehr Power und somit deutlich schneller
> der Zeitoptimierer dank Automatisierung und
vieler Unterstiitzungsfunktionen
» Guided Cooking — Ihr Navigationssystem im Kochprozess
» Highspeed Garen mit ReadyXpress, schnell und schonend
» Multifunktionalitat in Perfektion
> das erste automatische Reinigungssystem fiir Tiegel
» MagicPilot® — intuitives Bediensystem per Touch
> Quick Start & Favorites — der Schnellzugriff
» Connectivity — mit Internetanbindung

QR-Code scannen und
Produkt-Video ansehen

I \\ADE IN GERMANY

MagicPilot — Das Bediensystem!
GroB. Schnell. Intuitiv.

Mit dem intuitiven und einfachen Bedien-
konzept MagicPilot” ist die Handhabung des
FlexiChef® so kinderleicht, wie Sie es von
Ihrem Tablet zuhause oder Ihrem Smartphone
kennen. Der neue FlexiChef® verfiigt diber ein
groRes und iibersichtliches 10-Zoll-Display,
das nicht nur robust, sondern dariiber hinaus
auch noch ganz leicht zu reinigen ist. So
macht das Kochen SpaB und die Motivation

steigt garantiert.
Produktiibersicht
Inhalt: Tiegel Tiefe: Anschluss/Leistung: ~ Abmafe (BxTxH): Bestell-Nr.: Preis:
FlexiChef GroBe 1 — mit ReadyXpress®, mit SpaceClean®, FuBaufstellung 50,00 Liter 225 mm 400V /14,7 kKW 1100 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP112DR_G2
FlexiChef GroBe 2 — mit ReadyXpress®, mit SpaceClean®, FuBaufstellung 75,00 Liter 225mm 400V /22,4kW 1300 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP122DR_G2
FlexiChef GroBe 2 tief — mit ReadyXpress®, mit SpaceClean®, FuBaufstellung 100,00 Liter 315 mm 400V /22,4kW 1300 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP123DR_G2 g
FlexiChef GroBe 3 — mit ReadyXpress®, mit SpaceClean®, FuBaufstellung 100,00 Liter 225 mm 400V /34,0kW 1600 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP132DR_G2 E
FlexiChef GroBe 3 tief — mit ReadyXpress®, mit SpaceClean®, FuBaufstellung 150,00 Liter 315mm 400V /34,0 kW 1600 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP133DR_G2 %
FlexiChef GroBe 2 — mit SpaceClean®, FuBaufstellung 75,00 Liter 225 mm 400V /22,4kW 1300 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP122_R_G2 %
FlexiChef GroBe 2 tief — mit SpaceClean®, FuBaufstellung 100,00 Liter 315 mm 400V /22,4kW 1300 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP123_R_G2 =
FlexiChef GroBe 3 — mit SpaceClean®, FuBaufstellung 100,00 Liter 225mm 400V /34,0 kW 1600 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP132_R_G2
FlexiChef GroBe 3 tief — mit SpaceClean®, FuBaufstellung 150,00 Liter 315mm 400V /34,0 kW 1600 x 850 x 750 mm 270 FCEKMP133_R_G2
1
Die (Jelt der GroBkiiche
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiChef Optionen & Zubehdr

Space(lean™

Das erste automatische Reinigungssystem fiir Tiegel und Deckel

» Eine automatische Zwischenreinigung in nur 2 Minuten **
» Reinigung ohne Chemie
> Start-/Zeitvorwahl flexible Reinigung, wann immer Sie wollen

» Mit neuer care & protection Pflegefunktion

*Option  **zzg|. Rilstzeit

QR-Code scannen und
Produkt-Video ansehen

Effiziente Arbeitsablaufe
mit FlexiChef Zubehor

FlexiChef ldsst sich mit umfangreichem Zubehor
fiir jede Profikiiche weiter optimieren.

Fiir TiegelgroRe: Bestell-Nr.: Preis:
Korb-Einh@ngesystem 1 27010026879 126,00 €
Korb-Einh@ngesystem 2 27010026878 135,00 €
Korb-Einhangesystem 3 27010026276 144,00 €
GN-Einhangesystem 1 2x27010026788  je 81,00€
GN-Einhdngesystem 2 2x 27010026978  je 86,00 €
GN-Einhdngesystem 3 2x 27010026979  je91,00 €
Frittierkorb 27010026842 211,00 €
Kochkorb 27010018515 211,00 €
Einlegeboden 1 27010017019 75,00 €
Einlegeboden 2 2x27010017018  je 64,00 €
Einlegeboden 3 3x27010017018  je 64,00 €
Sieb zum Abseihen von Bouillons, etc. 1 27010027048 75,00 €
Sieb flach 20der3 27010027049 96,00 € Fiir TiegelgroRe: Bestell-Nr.: Preis:
Sieb tief 20der3 27010027050 118,00€ Portionierwagen fiir GN-Behalter 27010012492 851,00€
Schopfschaufel ungelocht 27010026971 261,00 € zum einfachen Transportieren von befilllten
zum Entnehmen von Suppen und Eintopfen GN-Behalter, (ohne GN-Behalter!)
Schopfschaufel gelocht 27010026969 324,00 € Reinigungsbhiirste 250 mm, 27010016948 43,00€
zum Entnehmen von Gemiise und Einlagen aus hochwertiger Mikrofaser
Entleer-Wendespachtel 27010011864 53,00 € Sockelabdeckung 1 g
zum Entnehmen von Gargut Sockelabdeckung 2 é
Abzieher zum sauberen Entleeren des Tiegels 27010016949 43,00 € Sockelabdeckung 3 g
bei SoBen, Suppen, usw. Linienanbindung, E
Tiegel-Schaber 27010016161 234,00 € rechts oder links, einseitig oder beidseitig K
care & protection auf Anfrage Verbindungssteg g

1
Die telt der GroBhiche
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| iVario

Der iVario Pro.

Es geht um Leistung.
In jeder Hinsicht.

Intelligente Technik kocht, brét und frittiert in einem Gerdt. Schnell

und dennoch prazise. Bis zu 4-mal schneller. Mit bis zu 40 % weniger
Stromverbrauch gegeniiber herkémmlichem Topf, Kipper, Pfanne, Fritteuse
oder Sous-vide-Garer. Jede Speise individuell und hochwertig. Und alles
zusammen punktgenau, schnell, kostengiinstig, flexibel, mit wenig Personal.
Ein Restaurant hat eben seine Regeln. Der neue iVario Pro unterstiitzt sie alle.

Intuitives Bedienkonzept .______..
ZweiTiegel, zwei Ansichten auf dem Display.
Einfach, logisch und effizient. So ist die Arbeit mit dem
iVario Pro 2-S miihelos. Von Anfang an.

Wunschergebnis ohne Uberwachung
Dank der iCookingSuite, der Garintelligenz, gelingt alles. Nichts
brennt an, nichts kocht tiber. Und der iVario Pro ruft Sie nur, wenn Sie
wirklich gebraucht werden. Fiir ein Garergebnis ganz nach Ihren Wiinschen.
Ohne Kontroll- und Uberwachungsaufwand.

Hohere Flexibilitat
Mit dem patentierten iZoneControl entstehen per Knopfdruck viele iVario. Fiir
unterschiedliche Speisen. Fiir mehr Flexibilitdt. Fiir entspanntes Arbeiten.

1
Die Uelt der GroBliche
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | iVario RATIQNAL

Kerntemperaturfiihler
Zu jedem Tiegel gehdrt ein Kerntemperaturfiihler. Fiir prazise
Zubereitung ohne Uberwachungsaufwand.

Effektives Energiemanagement
Das iVarioBoost-Heizsystem vereint Kraft, Schnelligkeit und Prazision. Mit hohen
Leistungsreserven und genauer Warmeverteilung iiber die gesamte Flache,
damit der Garvorgang optimal verlduft. Selbst bei groen Mengen. Auch bei
sensiblen Speisen.

M Schnelligkeit
’ Mit der optionalen Druckgarfunktion erzielen Sie bis zu 35 %
kiirzere Garzeiten. Automatischer Druckauf- und -abbau
machen den iVario Pro schnell und komfortabel.

QR-Code scannen und
Infos erhalten

= [0

Modell: 2-XS Pro 2-S Prol Pro XL
Abmafe in mm (BxTxH): 1.100x 756 x 485 mm 1.100x 938 x 485 mm 1.030x 894 x 608 mm 1.365x894 x 608 mm
Anschluss/Leistung: 400V /14 kW 400V /21kW 400V /27 kW 400V /41kW
Kapazitat: 2x13dm?% 2x171 2x19dm? 2x 251 39dm? 1001 59 dm?, 150
Essen pro Ausgabe: ab30 50-100 100-300 100-500
Bestell-Nr.: 350 WZ9ENRA 0002037 350 WY9ENRA 0002066 350 WX9ENRA 0002563 350 WW9ENRA 0002572
Preis: 9.605,00 € 14.195,00 € 16.190,00 € 21.315,00 €
1
Die (Jelt der GroBliche
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RATIONAL

Abb. mit iVario 2-XS

Untergestell

2 Ausziehbdden, 8 Paar Auflageschienen. Seitenwande und
Decke geschlossen, Riickseite offen.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS mit FiiBen 3506031221 1.345,00 €
Typ 2-XS mit EdelstahlfiiBen 3506031538  1.400,00 €
Typ 2-XS mit Lenkrollen 3506031317  1.575,00€
Typ 2-XS fiir Sockelaufstellung 3506031540  1.455,00 €
Typ 2-S mit FiiBen 3506031319  1.710,00 €
Typ 2-S mit EdelstahlfiiBen 3506031539  1.765,00 €
Typ 2-S mit Lenkrollen 3506031320 1.940,00 €
Typ 2-Sfiir Sockelaufstellung 3506031541  1.820,00 €

Portionskarbe Typ 2-S

Kit 6 Portionskdrbe 1/6 GN gelocht + Portionskorbrahmen
Kit 2 Portionskdrbe 1/6 GN ungelocht mit Deckel

Kit 2 Portionskdrbe 1/6 GN gelocht

Kit 2 Deckel fiir Portionskorb 1/6 GN

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehr

Aufstellvarianten

2-XS mit elektrisch hohenverstellbaren FiiBen
2-S mit elektrisch hohenverstellbaren FiiBen
L mit elektrisch hohenverstellbaren FiiBen
XL mit elektrisch hahenverstellbaren Fiien
L mit Unterbau mit KunststofffiiBen

XL mit Unterbau mit Kunststofffiien

L mit Unterbau mit EdelstahlfiiBen

XL mit Unterbau mit EdelstahlfiiBen

L mit Unterbau mit Lenkrollen

XL mit Unterbau mit Lenkrollen

L mit Verkleidung fiir Unterbau

XL mit Verkleidung fiir Unterbau

L mit Stauraum fiir Unterbau

XL mit Stauraum fiir Unterbau

Bestell-Nr.:
3506075 305
3506075302
3506075303
3506075311

1
Die Jelt der GroBkiche
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Abb. iVario L mit elektrisch hohenverstellbaren FiiRen

Preis:
2.540,00 €
2.940,00 €
2.990,00 €
2.990,00 €

680,00 €
680,00 €
930,00 €
930,00 €
1.080,00 €
1.080,00 €
349,00 €
399,00 €
920,00 €
1.190,00 €

Preis:
493,00 €
138,00 €
138,00 €

42,00€

VarioMobil

zum miihelosen und sicheren Entleeren sowie Transport von
Gargutin 1/1 oder 2/1 GN Behaltern. Der Griffist klappbar,
50 dass das VarioMobil einfach verstaut werden kann.
Hoheneinstellbar in 4 Stufen.

Bestell-Nr.: Preis:
1/1GN Typ 2-XS, 2-S 3506073349  720,00€
B425|7756 |H798 mm
2/1GNTypL, XL 3506070107 1.810,00€

B 620|863 |H806 mm

Olwagen

zum Befiillen und Entleeren des Tiegels sowie zur Lagerung
und zum Filtern des Ols. Blockfett kann aufgeschmolzen oder
gekiihltes Ol vor dem Befiillen des Tiegels erwérmt werden.
Befdrderung von heiBem Fett moglich.

Bestell-Nr.: Preis:

TypL XL

6037605 | H 1096 mm 3506074941 4.160,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehor

Spachtel

zum einfachen und ergonomischen Wenden und Entnehmen
von Produkten. Stabilitdt und geringes Eigengewicht aufgrund
der durchdachten Konstruktion.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS, 2-S, L, XL 3506071643 63,00 €
= “j
o
‘-{;—==Q-—-.""T-:-' i -
\J

Arm fiir Hebe- und Senkautomatik

der Arm fiir die Hebe- und Senkautomatik AutoLift wird am De-
ckel angebracht. Fiir bis zu drei groBe Koch- oder Frittierkdrbe.
AutoLift hebt die Produkte aus der Garfliissigkeit. Punktgenau-
es Garen von Gekochtem, Frittiertem oder Pochiertem.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS 3506074791  63,00€
Typ 2-S 3506075359  63,00€
TypL 3506075909  192,00€
Typ XL 3506075129  224,00€

Tiegelbodenrost

um den direkten Kontakt zwischen Gargut und Tiegelboden
zu vermeiden, z. B. beim Niedertemperaturgaren, wird der
Tiegelbodenrost auf den Tiegelboden gesetzt, darauf das
Lebensmittel gegeben.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS 3506074832  63,00€
Typ 2-S, L, XL 3506074663  84,00€

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Frittierkorb

die Korbe werden in den Arm fiir die Hebe- und Senkautomatik
eingehangt, anschlieBend beladen. Am Ende des Garvorgangs
kommt der Korb automatisch aus der Garfliissigkeit, das
Produkt kann miihelos entnommen werden.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS 3506075019  192,00€
Typ 2-S 3506075330 256,00 €
TypL, XL 3506075391 256,00 €

Kochkorb

die Korbe werden in den Arm fiir die Hebe- und Senkautomatik
eingehdngt, anschlieBend beladen. Am Ende des Garvorgangs
kommt der Korb automatisch aus der Garfliissigkeit, das
Produkt kann miihelos entnommen werden. Auch fiir kleine
Produkte wie Reis geeignet. Wasser kann mehrmals verwendet
werden, da nichts abgekippt werden muss.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS 3506074970  192,00€
Typ 2-S 3506074986 256,00 €
TypL, XL 3506074983 256,00 €
Sieb

dient als Riickhalt fiir lose gekochte Produkte beim Ablassen
von Fliissigkeiten. Sieb auf der Vorderseite des Tiegels
anbringen, die Fliissigkeit kann iiber das integrierte Tiegelventil
abflieBen oder durch Kippen aufgefangen werden.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 2-XS, 2-S 3506074666  73,00€
Typl 3506075975  127,00€
Typ XL 3506074908  127,00€
1
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Grundausstattung Zubehor Typ 2-XS

besteht aus:

2x Arm fiir Hebe- und Senkautomatik Typ 2-XS,
Bestell-Nr.: 350 60 74 791

1x Frittierkorb Typ 2-XS, Bestell-Nr.: 350 6075 019

1x Reinigungsschwamm, Bestell-Nr.: 350 6073 927

1x Kochkorb Typ 2-XS, Bestell-Nr.: 350 6074 970

1x Sieb Typ 2-XS, Bestell-Nr.: 350 60 74 666

Typ 2-XS im Lieferumfang enthalten

Grundausstattung Zubehor Typ 2-S

besteht aus:

1x Spachtel, Bestell-Nr.: 350 60 71643

1x Kochkorb Typ 2-S, Bestell-Nr.: 350 60 74 986

1x Sieb Typ 2-S, Bestell-Nr.: 350 60 74 666

1x Reinigungsschwamm, Bestell-Nr.: 350 6073 927

2x Arm fiir Hebe- und Senkautomatik Typ 2-S,
Bestell-Nr.:350 60 75 359

1x Frittierkorb Typ 2-S, Bestell-Nr.:350 60 75 330

2xTiegelbodenrost Typ 2-S, Bestell-Nr.: 350 60 74 663

Bestell-Nr.: Preis:

Typ2-S 3508700742 866,00 €

Grundausstattung Zubehor Typ L

besteht aus:

1x Spachtel, Bestell-Nr.: 350 6071643

2x Kochkorb Typ L, XL, Bestell-Nr.: 350 60 74 983

2xTiegelbodenrost Typ L, XL, Bestell-Nr.: 350 60 74 663

1x Arm fiir Hebe- und Senkautomatik Typ L,
Bestell-Nr.:350 6075 909

1xSieb Typ L, Bestell-Nr.: 350 6075 975

1x Reinigungsschwamm, Bestell-Nr.: 350 6073 927

Bestell-Nr.: Preis:
TypL 3508700743 989,00 €

Grundausstattung Zubehor Typ XL

besteht aus:

1x Spachtel, Bestell-Nr.: 350 60 71643

3x Kochkorb Typ L, XL, Bestell-Nr.: 350 6074 983

3xTiegelbodenrost Typ L, XL, Bestell-Nr.: 350 60 74 663

1x Arm fiir Hebe- und Senkautomatik Typ XL,
Bestell-Nr.:350 6075129

1x Sieb Typ XL, Bestell-Nr.: 350 60 74 908

1x Reinigungsschwamm, Bestell-Nr.: 350 6073 927

Bestell-Nr.: Preis:

TypXL 3508700744 1.320,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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| RATIONAL Connected Cooking

Digitales Kiichen-Management.

Vernetzung ist auch in der Profikiiche angekommen.

Speisepldne, Bezahlsysteme, Einkauf, alles lauft digital, alles ist aufeinander abgestimmt. So
wie bei Connected Cooking. Sobald Sie Ihren iCombi Pro, iCombi Classic, oder das iVario in Ihr
Netzwerk eingebunden haben, kdnnen Sie mit der sicheren, cloudbasierten Vernetzungslosung
Asset-, Hygiene- und Rezept-Management vom Schreibtisch aus erledigen. Egal, wie weit die
Kochsysteme von lhnen entfernt sind. Die digitale Unterstiitzung kann Ihnen Routinearbeiten
abnehmen, Sicherheit geben und eine Inspirationsquelle sein.

Pro Version

Fiir alle, die mehr wollen.

Die erweiterte, kostenpflichtige Ldsung, die die gesamte
Kiiche abbildet. Fiir die Gemeinschaftsverpflegung mit
mehr als 1000 Essen pro Tag oder die Systemgastronomie
mit mehr als drei Standorten. Fiir alle, denen vereinfachtes
Prozessmanagement etwas wert ist.

iz

QR-Code scannen und

E Infos erhalten

1
Die lelt der GroBhiche
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Anmelden:

Kochsystem iiber Aktivierungs- oder QR-Code regis-
trieren, fertig. Geht mit PC, Tablet und Smartphone.
Geht ganz einfach. Geht ganz schnell. Bei der
Vernetzung mit ConnectedCooking Pro unterstiitzt
Sie RATIONAL Digital Customer Solutions.

> BASIS: kostenfrei

» PRO: kostenpflichtig



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Connected Cooking RATEQNAL

Asset-Management

Darauf ist Verlass. Einfache Bedienung, einfacher Gerateservice, einfache Gerateverfiigharkeit.

Ohne Aufwand.

Basis PRO

» Dashboard: alle Kochsysteme im Blick: Online- und > Einbindung von Drittherstellern: ein Netzwerk,
Servicestatus, Gertenutzung, Reinigungsdetails — viele Hersteller. Kochen, Kiihlen und Spiilen mit
alles fiir eine gute Datenbasis, um die Kiiche weiter einem Blick im Griff

Zu optimieren

» Push-Nachrichten: Echtzeit-Nachrichten iiber alles,
was gerade an und in den Kochsystemen passiert

» Remote-Zugriff: Geréte im Blick haben, Einstellungen
andern, verfiighare Kochsysteme erkennen

» Garprogramme an Gerdte versenden und verwalten

» Software-Updates kostenfrei und automatisch

> MyDisplay: individuelles Geratedisplay zur vereinfachten
Bedienung

Qualitats- und Hygiene-Management

So viel ist sicher. Vertrauen ist gut, Kontrolle ist besser. Damit Sie sicher sein kdnnen, dass alles mit
rechten Dingen zugeht. Nachweislich.

Basis PRO

» Automatische HACCP-Dokumentation: HACCP-Daten > Checklisten und Checkpoints: Arbeitsanweisungen,
automatisch erfassen, dokumentieren, darstellen und Korrekturmalnahmen und Push-Benachrichtigungen fiir
speichern einen reibungslosen Ablauf

» Benutzerprofile verwalten: festlegen, wer was machen darf, > Dokumentation: Hygienemanagement mit Datenerfassung,
um Fehler zu vermeiden Analyse, Download der Berichte, Dashboard-Ubersicht

» Backup der Gerateeinstellungen: automatische Sicherungvon > Sensorverwaltung: von Wareneingang bis Ausgabe Kontrolle
Daten und Einstellungen der Grenzwerte, Auswertung der Temperaturdaten

> Moderne Verschliisselungstechnik: nur der vorgesehene » Nutzerverwaltung: legen Sie fest, wer wann welche
Empfénger kann Daten sehen und verarbeiten Checklisten anlegen oder ausfiihren darf

Rezept-Management

Einfacher geht’s nicht. Ideen entwickeln, Ideen umsetzen und mit einem Klick auf die RATIONALKochsysteme
verteilen. Immer in der gleichen Qualitét kochen, unabhangig von Standort und Personal.

Basis PRO
» Offentliche Rezepthibliothek: internationale Rezepte > Professionelle Rezepte erstellen: Schritt fiir Schritt Anleitung

mit Mengenangaben, Beschreibungen und fiir die Rezept Erstellung, inklusive Garprogramme und

Geréteeinstellungen Mengenkalkulator fiir Zutaten
> Rezepte erstellen und Einreichen von eigenen > Firmeneigene Rezepthibliothek: erstellen und Ausrollen

Rezepten in die dffentliche Rezeptbibliothek unternehmenseigener Rezepte, auch getrennt nach Stand-
> Garprogramm-Verwaltung und Ausrollen ihrer orten, eigene Schliisselworter fiir die Suche

eigenen Garprogramme > Integrierte Lebensmitteldatenbank: Rezepte auf Basis der
» Tipps und Tricks: leicht verstandliche Anwendungsvideos RATIONAL sowie der eigenen Lebensmitteldatenbank

und exklusive Hilfe von RATIONAL-Kiichenmeistern mit automatischer Nahrwert und Allergenauszeichung

Modell: HACCP Garprogramme Updates Push-Nachrichten Servicedaten ~ Remote-Zugriff Ethernet WLAN
iCombi Pro ([ ] ® [ ] (] (] ([ ] (] [ ]
iCombi Classic ) ) ) ) () o (o] (0]
Self Cooking Center [ [ ] [ [ ] ° [ (] -
CombiMaster Plus ® - - - = = [o) _
VarioCokingCenter ® ® ® ® () - O/e -

@ serienméBig, O optional, — nicht kompatibel

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. D"erdt.i{f'Emél‘khe Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 35
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iCombi Classic

Wenn die Arbeit ruft, sind sie nicht mehr zu bremsen

Den iCombi Classic gibt es in vielen verschiedenen GroBen, schlieBlich muss seine Leistung zu lhren
Bediirfnissen passen und nicht umgekehrt. 20 Essen oder 2.0007 Frontcooking? KiichengroRe? Strom? Gas?
6-1/1720-2/17 Welches Modell gehort in lhre Kiiche?

Fragen Sie uns gerne alles zu Optionen, Ausstattungsmerkmalen und Zubehér!

Modell:

Kapazitdt:

Essen-Anzahl pro Tag:
Anschluss/Leistung:
Abmafe in mm (BxTxH):
Bestell-Nr.:

Preis:

Anschluss/Leistung:
Bestell-Nr.:

Preis:

6-1/1

6x1/1GN

30-100

3NAC400V /10,8 kW
850 x 842 x 754 mm
350 CB2ERRA 0000071
6.765,00 €

GasH /13 kW
350 CB2GRRA 0000077
8.065,00 €

10-1/1

10x1/1GN

80-150
3NAC400V/18,9kW
850x842x 1014 mm
350 CD2ERRA 0000073
9.510,00 €

Gas H/22 kW
350 CD2GRRA 0000079
11.030,00 €

6-2/1

6x2/1GN

60-160
3NAC400V/22,4kW
1072 x 1042 x 754 mm
350 CC2ERRA 0000072
10.335,00 €

GasH/28 kW
350 CC2GRRA 0000078
11.990,00 €

1
Die telt der GroBkiche
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10-2/1

10x2/1GN

150-300
3NAC400V/37,4kW
1072 x 1042 x 1014 mm
350 CE2ERRA 0000074
13.745,00 €

Gas H /40 kW
350 CE2GRRA 0000080
15.935,00 €

| iCombi Pro

20-1/1

20x1/1GN

150-300
3NAC400V/37,2kW
877x913x 1807 mm
350 CF2ERRA 0000075
17.595,00 €

GasH/42kw
350 CF2GRRA 0000081
19.870,00 €

20-2/1

20x2/1GN

300-500

3NAC400V /67,9 kW
1082 x 1117 x 1807 mm
350 CG2ERRA 0000076
25.220,00 €

Gas H /80 kw
350 CG2GRRA 0000082

28.490,00 €
B \\ADE IN GERMANY



| iCombi Pro RATIONAL
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RATIONAL

iCombi Pro

CookingSuite iProductionManager =

> Intelligentes Kochen. > Intelligente Planung und Mischbeschickung.
» Effizient, einfach, sicher. » Schlank, ressourcenarm produzieren.
» Wunschergebnis. Immer. » Mehr Flexibilitat. Mehr Effizienz.

iDensityControl (e CareSystem

» Hochste Produktivitat. > Intelligentes Reinigen.
» Zeit und Geld sparen. > Spart Reiniger, Energie und Zeit.
» Mehr Geschmack. > Glanzend bei Hygiene und Umwelt.

iCombi Pro - Der neue Mal3stab

Der Neue. Ich bin erfahren, denke mit, lerne dazu, vergesse nichts, passe auf und passe mich an. Kenne ich das gewiinschte Ergebnis, adaptiere ich Feuchtigkeit,
Luftgeschwindigkeit und Temperatur automatisch — mit anderen Worten: Dank meiner Intelligenz reagiere ich dynamisch auf lhre Anforderungen. Garraumtiir zu
lange auf? Steak dicker als gewdhnlich? Mehr Pommes als sonst? Da passe ich selbststandig die Einstellungen an und liefere Ihr Wunschergebnis. Inmer wieder und
wieder und wieder. AuBerst effi zient.

» Intuitives Bedienkonzept .

» NEU: Garintelligenz E F‘Il E
» NEU: Integriertes WLAN ‘s

» NEU: Ultraschnelle Reinigung
» NEU: Gut durchdacht

» Effiziente Speisenproduktion
> ENERGY STAR-Partner

QR-Code scannen und
Infos erhalten

=

Modell: XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

Kapazitat: 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
Essen-Anzahl proTag:  20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Anschluss/Leistung: 3NAC400V/57kW 3 NAC400V/10,8kW  3NAC400V/189kW  3NAC400V /22,4kW  3NAC400V/37,4kW  3NAC400V/37,2kW  3NAC400V/67,9 kW
AbmaRe in mm (BxTxH): 655 x621x 567 850x842x754 850x842x1014 1072x 1042 x 754 1072x1042x 1014 877x913x 1807 1082 x 1117 x 1807
Bestell-Nr.: 350 CATERRA 0000003 350 CBTERRA 0000002 350 CDTERRA 0000001 350 CC1ERRA 0000005 350 CETERRA 0000007 350 CF1ERRA 0000006 350 CG1ERRA 0000008
Preis: 6.885,00 € 8.600,00 € 12.095,00 € 13.150,00 € 17.485,00 € 20.460,00 € 29.330,00 €
Anschluss/Leistung: = GasH/13 kW GasH /22 kW GasH /28 kW GasH/40 kW GasH /42 kW GasH /80 kW
Bestell-Nr.: - 350 CB1GRRA 0000015 350 CD1GRRA 0000069 350 CCTGRRA 0000016 350 CE1GRRA 0000070 350 CF1GRRA 0000027 350 CG1GRRA 0000018
Preis: - 10.260,00 € 14.030,00 € 15.245,00 € 20.280,00 € 23.120,00 € 33.140,00 €

I \1ADE IN GERMANY

1
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Transportwagen

Einfaches Be- und Entladen des Hordengestellwagen beiTisch-
geraten. Durch die groBen, laufruhigen und hygienischen
Tandem-Lenkrollen sicherer Transport der Speisen. Auf die Hohe
der Untergestelle abgestimmt. Hohenverstellbare Version fiir
Arbeitstische.

Bestell-Nr.: Preis:
Standard - 6-1/1,10-1/1, 3506074000  783,00€
B548|T911|H990 mm
Hohenverstellbar — 3506075606 1.250,00€
B548|T913 | H800— 1330 mm
Standard - 6-2/1,10-2/1, 3506073999 1.038,00€
B735|T996|H990 mm
Hohenverstellbarer — 3506075605 1.660,00 €

B735]|T990| H 800 — 1330 mm

B A N A A A

Tellerhordengestellwagen

Aus hochwertigem Edelstahl und optimal auf die Kochsysteme
abgestimmt. Fiir schnelles Be- und Entladen von bis zu 120
fertig angerichteten Tellern im iCombi Pro 20-2/1 (bis zu 31 cm
Durchmesser).

Bestell-Nr.: Preis:
Typ 6-1/1, 20 Teller 3506061702 746,00 €
Typ 6-1/1, 15 Teller 3506061701  678,00€
Typ 10-1/1, 32 Teller 3506011581 868,00 €
Typ 10-1/1, 26 Teller 3506011602  793,00€
Typ 6-2/1, 34 Teller 3506062017 998,00 €
Typ 10-2/1, 52 Teller 3506012022 1.325,00€
Typ 10-2/1, 42 Teller 3506012062 1.140,00 €
Typ 20-1/1, 60 Teller 3506021293  2.085,00 €
Typ 20-1/1, 50 Teller 3506021294 1.945,00 €
Typ 20-2/1,120Teller 3506022400 3.370,00€
Typ 20-2/1, 100 Teller 3506022399 2.910,00€
Typ 20-2/1, 84 Teller 3506022398 2.555,00€

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehér

Abb. mit iCombi Pro 6-1/1

Catering-Kit

dieses Zubehor (Tragrahmen + EdelstahlfiiBe) wird an-
statt der normalen GerétefiiBe unter dem Gerdt montiert,
die seitlichen robusten Biigel dienen zum Schutz

und zur einfachen Bewegung,

Bestell-Nr.350 60 21334 Preis: 2.065,00 €

Unterschrank UG Il Standard

14 Paar Auflageschienen, seitenwénde und Decke
geschlossen, Riickseite offen, seitlich verstarkt, vier
Edelstahl-Laufrollen mit @ 200 mm, nur

AbmaBe (BxTxH): B860xT703xH 699 mm,

Bestell-Nr. 350 60 31 164 Preis: 1.970,00 €

Thermocover

Aus speziellen Isoliermaterialien, um Speisen nach dem
Finishing bis zu 20 Minuten heif zu halten. Durch einfachen
Magnetverschluss schnell zu 6ffnen und zu schlieRen. Dariiber
hinaus ist es leicht zu reinigen und zu verstauen.

Bestell-Nr.: Preis:
Typ6-1/1 350 60041007 475,00 €
Typ 10-1/1 35060041009 615,00 €
Typ6-2/1 35060041016 664,00 €
Typ 10-2/1 35060041014 831,00 €
Typ20-1/1 35060041011  1.130,00 €
Typ 20-2/1 35060041012 1.570,00 €

V 1
Die telt der GroBkiiche

GTEG

Abb. mit iCombi Pro 6-1/1

UltraVent

durch die patentierte Kondensationstechnologie der UltraVent® werden
Dampfe gebunden und abgeleitet. Aufwandige Manahmen fiir ablufttech-
nische Installationen sind nicht notwendig. Die Installation ist einfach und
jederzeit nachtrdglich mglich.

Bestell-Nr.: Preis:
3506076169 3.685,00 €
3506075134 3.285,00€
3506075135 4.070,00 €
3506073865 2.525,00 €

UltraVent XS Combi-Duo

UltraVent Combi-Duo Typen 6-1/1, 10-1/1
UltraVent Combi-Duo Typen 6-2/1, 10-2/1
UltraVent, Typ XS 6-2/3

UltraVent Plus

zusétzlich zur Kondensationstechnologie der UltraVent® ist die UltraVent®
Plus mit einer speziellen Filtertechnik ausgestattet. So werden sowohl
Dampfe als auch lastiger Qualm, wie er beim Grillen und Braten entsteht
vermieden.

Bestell-Nr.: Preis:
UltraVent Plus XS Combi-Duo 3506075142 5.100,00 €
UltraVent Plus Combi-Duo Typen 6-2/1,10-2/1 3506076 173 5.900,00 €
UltraVent Plus, Typ XS 6-2/3 3506075143 6.315,00€

Untergestelle, Verbindungen, Transportwagen

Bestell-Nr.: Preis:
Untergestell |, Standard 3506031020 422,00 €
Untergestell Il, Standard 3506031086 935,00 €
Untergestell lll, Standard 3506031091 1.105,00 €
Untergestell IV, mit Lenkrollen 3506031093 1.575,00 €
Combi-Duo-Kit fiir Typ 6-1/1auf 10-1/1 3506073 768 579,00 €

Combi-Duo-Kit mit 6-1/1 und 10-1/1

Artikel ohne Zubehor. Fragen Sie nach lhren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehor

VarioSmoker

Wiirzige Réucheraromen ganz ohne Réucherofen, dafiir direkt aus
dem iCombi Pro. Mit dem VarioSmoker erhalten Fleisch, Fisch und
Gemiise eine natiirliche Rauchernote, deren Intensitét Sie ganz
nach Geschmack und immer wieder neu bestimmen kdnnen.
Selbst Niedertemperaturrauchern ist kein Problem.

Bestell-Nr:  Preis:

Fiir alle Gerate geeignet 3506073008 599,00 €

Grill- und Pizzaplatte

Backseite fiir frische oder Convenience-Pizza, Flammkuchen und
Fladenbrote. Grillseite fiir Gemiise, Fisch und Fleisch.

Bestell-Nr.: Preis:
1/1GN (530x 325 mm) 3506070943  153,00€
2/3 GN (325x 354 mm) 3506073798 118,00 €
EN (400 x 600 mm) 3506071237 196,00 €

S

Brat- und Backpfanne

RATIONAL

Perfekt fiir kleine Kuchen wie Tartes Tatin. Der Wellenboden sorgt fiir schnellen Wérmeeintrag iiber den gesamten Boden.

Mit speziell geformten Tragerblechen fiir leichte Handhabung.

Set Brat- und Backpfanne klein (4 Stiick inkl. Trégerblech)
Set Brat- und Backpfanne groB (2 Stiick inkl. Tragerblech)
Brat- und Backpfanne klein (@ 16 cm)

Brat- und Backpfanne grof3 (625 cm)

Tragerblech fiir Brat- und Backpfanne klein

Tragerblech Brat- und Backpfanne grof3

CombiGrill-Rost

Fiir die Zubereitung groBer Mengen Grill-Produkte.
Vorheizen des Rosts ist nicht notwendig.

Bestell-Nr.:
35060351017

Preis:

GN1/1 129,00 €

Bestell-Nr.: Preis:

3506073 286 275,00 €
3506073287 197,00 €
3506073271 60,00 €
3506073272 80,00 €
3506073212 39,00 €
3506073216 39,00 €

Multibacker

Optimale Portionierung und konstante ProduktgroRen

bei Spiegeleiern, Omeletts, Rosti und Tortillas.

Bestell-Nr.: Preis:
1/1GN (530%325 mm) 8 Mulden 3506071157 95,00 €
1/3GN (325x265 mm) 2 Mulden 3506073764 50,00 €
2/3GN (325x354mm) 5 Mulden 3506073646 73,00 €

Backbleche gelocht

Ideal fiir Brot, Brotchen, Brezel sowie fiir die
Produktion aller Arten von vorgebackenen Produkten,

Bestell-Nr.: Preis:
GN 2/1 (650 x 530 mm) 35060152103  91,00€
GN 1/1(530x325 mm) 35060151103  61,00€
GN 2/3 (325 x354 mm) 3506074147  48,00€
EN 400 x 600 mm 35060151000 77,00 €

Kreuz und Streifen-Grillrost

Mit klassischem Grillstreifen- auf der einen oder original amerika-
nischem Steakhouse-Muster auf der anderen Seite. Extrem robust
und langlebig. Vorheizen nicht notwendig.

Bestell-Nr.: Preis:
1/2 GN (325 x 265 mm) 3506073802  93,00€
2/3GN (325x354 mm) 3506073801 109,00 €
1/1GN (325 x530 mm) 3506073314  143,00€

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Hahnchen- und Enten-Superspike

Deutlich verkiirzte Garzeit durch stehende Anordnung des
Gefliigels und den damit verbundenen Kamineffekt. Fiir beson-
ders saftiges Brustfleisch und gleichmaRig gebraunte Haut.

Bestell-Nr.: Preis:
Fiir Enten E8 3506035 1006 58,00 €
Fiir Hanchen H10 35060351010 69,00 €
Fiir Hanchen H6 35060351016 53,00€

GN-Behilter

Die Ecken der Behélter sind so ausgeformt, dass
es bei Kuchen keine Portionsverluste gibt. Sehr
gute Warmeleiteigenschaften fiir gleichméBige
Bréunung und lockere Blechkuchen.

Tiefe:
GN 2/1 (650 x 530 mm) 20 mm
GN 2/1 (650 x 530 mm) 40 mm
GN 1/1(530x325 mm) 20mm
GN 1/1(530x 325 mm) 40 mm
GN 1/2 (325 x 265 mm) 20 mm
GN 1/2 (325 x 265 mm) 40 mm
GN 2/3 (325x354 mm) 20 mm
GN 2/3 (325x354 mm) 40 mm
GN 2/3 (325x354 mm) 60 mm

1
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CombiFry®

GroRe Mengen vorfrittierter Produkte wie Fischnuggets, Pommes
frites und Wedges ohne zusatzliches Fett zubereiten. Gesund und
lecker.

Bestell-Nr.: Preis:
GN 1/1(325x530 mm) 3506019 1150 96,00 €
GN 1/2 (325 x 265 mm) 35060191250 53,00 €
GN 2/3 (325x354 mm) 3506073619 74,00 €

Bestell-Nr.: Preis:
35060142102  120,00€
35060142104  132,00€
3506014 1102 80,00 €
3506014 1104 88,00 €
3506014 1202 60,00 €
3506014 1204 66,00 €
3506014 2302 67,00 €
3506014 2304 73,00€
3506014 2306 89,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | RATIONAL Zubehér

iCa reSystem+

Jede Menge Gegrilltes hinterldsst jede Menge hartnéckige Spuren, die den iCombi Pro
fiir die Zubereitung anderer Speisen blockieren. Ware da nicht das iCareSystem. Unter
anderem mit der ultraschnellen Zwischenreinigung in nur ca. 12 Minuten. Da kann es
anschlieBend gleich mit dem Brokkoli weitergehen, ohne Geschmacksiibertragung oder
storende Geriiche. Und wenn es am Ende des Tages um die Glanzhygiene geht, sagt
Ihnen der iCombi Pro, ob er stark, mittel oder leicht verschmutzt ist. Sie entscheiden, ob
Eco- oder Standardreinigung. Mit Entkalkung. Uber Nacht. Mit 50 %* weniger Chemie.
Phosphatfrei und immer supersauber. Der iCombi Pro kann sich hre Vorlieben merken
und zeigt lhnen beim nachsten Mal das entsprechende Reinigungsprogramm an.

*Im Vergleich zum Vorgangermodell.

Sauberkeit und Pflege bei minimalen Kosten.

> MitiCareSystem sparen Sie Reiniger, Wasser und Zeit und stehen bei
Hygiene, Betriebskosten und Umwelt glanzend da.

QR-Code scannen und
weitere Infos erhalten

Reiniger-Tab Active Green
(fiir iCombi Pro und iCombi Classic)

Sauber zum Kochsystem, sauber zur Umwelt:
Der Reiniger-Tab mit neuer Rezeptur ist
phosphat- und phosphorfrei und reduziert
die Reinigermenge um bis zu 50 %*.

Ohne Kompromisse bei Reinigungskraft

und Hygiene. Ermdglicht die ultraschnelle
Zwischenreinigung des iCombi Pro in ca.

12 Minuten.

Care-Tab
(fiir iCombi Pro, iCombi Classic und
SelfCookingCenter mit Efficient CareControl)

Pflegesubstanzen schiitzen aktiv vor
Kalkablagerungen im Dampfgenerator

und im Garraum bereits vor dem Entstehen
und verlangern die Lebensdauer des
Kochsystems. Zuverldssige Betriebssicherheit
ohne Wasserenthartung und aufwendiges
Entkalken.

Reiniger-Tab Klarspiiler-Tab
(fiir alle SelfCookingCenter und (fiir SelfCookingCenter ohne Efficient
CombiMaster Plus) CareControl und CombiMaster Plus)

Hochkonzentrierte, ergiebige Reiniger-Tabs
mit Intensiv-Wirkstoffkomplex fiir hohe
Reinigungsleistung.

Aktiver Schutz und verlangerte Lebensdauer
durch hochwirksame Pflegesubstanzen.
Der Garraum wird hygienisch sauber und

glanzend.
Pflegeprodukte ,
Bestell-Nr.: Preis:
Reiniger-Tab Active Green (fiir iCombi Pro und iCombi Classic) — 150 Stiick 3505601535 102,00 €
Reiniger-Tab (fiir alle SelfCookingCenter und CombiMaster Plus) - 100 Stiick 3505600210 73,00 €
Care-Tab (fiir iCombi Pro, iCombi Classic und SelfCookingCenter mit Efficient CareControl) - 150 Stiick 35056 00 562 86,00 €
Klarspiiler-Tab (fiir SelfCookingCenter ohne Efficient CareControl und CombiMaster Plus) - 50 Stiick 3505600211 48,00 €

1

4(  Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Dleédt_ifgéroﬂkﬁche Artikel ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



+« 1. GroBkiichen-und Gastrgnomietechnik| Electrolux Professional SkyLine, SkyDuo (' Electrolux

el ’“ ROFESSIONAL
" X

Der Weg zur kulinarischen
Perfektion

Die neue Kombidé@mpfer-Generation,, SkyLine Premium S”
ist duBerst intuitiv und einfach zu bedienen, bietet eine
Vielzahl an bahnbrechenden, intelligenten Funktionen,
die Ihre Art zu kochen revolutionieren werden.

Sie weist die niedrigsten Betriebskosten auf dem Markt
sowie eine Ergonomie und Benutzerfreundlichkeit auf, die
ihresgleichen suchen.

Modell SkyLine Premium S SkyLine Premium S SkyLine Premium S SkyLine Premium S SkyLine Premium S SkyLine Premium S
Kapazitat: 6xGN1/1 6xGN2/1 10xGN 1/1 10xGN 2/1 20xGN1/1 20xGN2/1
Essen-Anzahl pro Tag: 60-80 60-80 80-120 80-120 120-240 120-240
Anschluss/Leistung: 400V /11,0 kW 400V /21,4kW 400V /19 kW 400V /37,4kW 400V /37,7kW 400V /65,4 kW
Abmage in mm (BXTxH): 867 x775x 808 1090 x 971 x 808 867 x775x 1058 1090 x 971x 1058 911x865x 1794 1162 x1.067 x 1794
Bestell-Nr.: 343217720 33217721 343217722 343 217723 343217724 343217725
Preis: 9.050,00 € 15.255,00 € 12.430,00 € 17.485,00 € 21.110,00 € 30.435,00 €
Anschluss/Leistung: Gas /19,0 kW Gas /32 kw Gas /19 kW Gas/37,4kw Gas / 54 kW Gas /94 kW
Bestell-Nr.: 343 217780 343217781 343 217782 343 217783 343217764 343217785
Preis: 11.130,00 € 16.125,00 € 14.765,00 € 20.855,00 € 29.200,00 € 35.360,00 €

Liickenlose Kommunikation
mit SkyDuo 4 N

Der Weg zu ultimativer Leistung
R PXC

Der einfache Weg zu einer noch effizienteren, produktiveren und
stressfreieren Kiiche. SkyLine Premium$ und SkyLine ChillS:

,Okay, ich werde Jchbin fast fertig!
bereit sein” Machdich bereit, Iwei perfekt?ufeinanderabgesti.n?mte Gerate, die
o > nahtlos miteinander kommunizieren
SkyLine ChillS » ihre Gar- und Kiihlprozesse aufeinander abstimmen

Schockkiihler!” > |hnen ganz neue Maglichkeiten eroffnen, Ihr Angebot zu
erweitern, Lebensmittel einzusparen und Kosten fiir Energie
und Arbeitszeit zu reduzieren.

Ein Duo auf Erfolgskurs.

(. /

1
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k@ WaveClean

Life Time Protection System

Automatisch reinigen
mit two-in-one-Kartusche

WaveClean iibernimmt die automatische Reinigung. Und arbeitet enorm effizi-
ent, hygienisch und sicher. Mit nur einer versiegelten two-in-one-Kartusche fiir
Reiniger und Klarspiiler wird bis in die kleinste Ecke automatisch alles blitz-sauber.

Die héndische Reinigung gehdrt damit der Vergangenheit an. Sie kénnen dariiber
hinaus Ihre Kosten um 40 Prozent* senken. Mit nur einer versiegelten two-in-one-
Kartusche fiir Reiniger und Klarspiler ist Ihr Kombidampfer im Nu blitzblank sau-
ber. Damit Sie sich um das Wesentliche kimmern kdnnen: kulinarische Highlights
fiir Ihre Gaste.

MKN Kombidém%fer'

Hyge
Zertifikat
Biig‘génd\\n

DrHere Chem)

QR-Code scannen
und WaveClean®-
Video ansehen

Reinigungskatuschen

Bestell-Nr.: Preis:
WaveClean® fiir FlexiCombi Classic 6.x 270WC6.x 865,00 €
WaveClean® fiir FlexiCombi Classic 10.x 270WC10x 865,00 €
WaveClean® fiir FlexiCombi Classic 20.x 270WC20.x  1.050,00 €
) ) o . WaveClean® fiir SpaceCombi und Junior Classic 270WCCL 578,00¢€
Eine Kartusche Keine zusatzlichen Komplette Innenreinigung WaveClean® fiir SpaceCombi und Junior MagicPilot 270WCMP 493,00 €
einsetzen, fertig! Kosten fiir Schutzkleidung ohne handisches Nachreinigen . - '
und Reinigungsmittel der Hygiene-Garraumtir mit two-in-one-Reinigungskartusche 270 TWO_IN_ONE 187,00 €
geschlossener 3-fach-Verglasung ein Karton a 60 Stiick
1
Die Uelt der GroBliche

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiCombi

FlexiCombi

magic pilot

FlexiCombDi

classic

v

manuelles Garen mit 6 Gararten
manuelle Beschwadung
dynamische Dampferzeugung DynaSteam (Dampfmengen-Steuer-Dosiereinheit)
GN 1/1 Quereinschub Standard (Léngseinschub als Option)

FlexiRack® Kapazitatskonzept (nur beim FK MP/CL 6.1, 10.1, 20.1)

USB-Anschluss

Hygiene-Garraum aus korrisionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl
Hygiene-Garraumtiir mit geschlossener 3-fach-Verglasung

autoreverser Liifterbetrieb

ClimaSelect® — Klimasteuerung in 25%-Schritten

Kerntemperaturmessung bis 99 °C

» MagicPilot Touch&Slide Bedienungkonzept:

> manuelles Garen mit 12 Gararten

> automatisches Garen mit 10 autoChef Garkategorien, 350 Programmspeicherplatze
» dynamische Dampferzeugung DynaSteam (Dampfmengen-Steuer-Dosiereinheit)

> serienmaBig mit WaveClean — automatisches Reinigungssystem

> GN 1/1 Quereinschub Standard (Léngseinschub als Option)

> FlexiRack® Kapazitatskonzept (nur beim FK MP/CL 6.1, 10.1, 20.1)

> MKN CombiConnect (PC-Software) zum Erstellen eigener Gar-Programme, Drucken von HACCP-Daten
> USB-Anschluss

> Hygiene-Garraum aus korrisionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl

» Hygiene-Garraumtiir mit geschlossener 3-fach-Verglasung

> autoreverser Liifterbetrieb

> Kerntemperaturmessung bis 99 °C

> integrierte Automatik-Schlauchbrause

v

v

v

v

v

v

v

v

v

v

QR-Code scannen und
FlexiCombi-Video ansehen

FlexiCombi: MagicPilot 6.1 MagicPilot 10.1 MagicPilot 20.1 MagicPilot 20.2
Kapazitdt: 6XGN1/165mm 10xGN 1/165 mm 20XGN 1/165mm 20xGN2/165mm
Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 80-150 150-300 300-500
Anschluss/Leistung: 400V /10,4 kW 400V /15,9 kW 400V /31,7 kW 400V /60,9 kW
AbmaBe in mm (BxTxH): 997 x799x 790 997 x799 x 1060 1075 x 813 x 1960 1111x999 x 1960
Bestell-Nr.: 270 FKECOD615T 270 FKECOD115T 270 FKECOD215T 270 FKECOD221T
Preis: 8.310,00 € 11.135,00 € 19.140,00 € 26.400,00 €
Anschluss/Leistung: Gas/ 11 kW Gas/ 18 kW Gas /36 kW Gas /52 kW
Bestell-Nr.: 270 FKGCOD615T 270 FKGCOD115T 270 FKGCOD215T 270 FKGCOD221T
Preis: 9.825,00 € 12.385,00 € 20.485,00 € 29.895,00 €
FlexiCombi: Classic6.1 Classic 10.1 Classic 20.1 Classic20.2
Kapazitat: 6xGN 1/165mm 10xGN 1/165mm 20x GN 1/165 mm 20x GN 2/165 mm
Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 80-150 150-300 300-500
Anschluss/Leistung: 400V /10,4 kW 400V /15,9 kW 400V /31,7 kW 400V /60,9 kW
Abmale in mm (BXTxH): 997 x799x 790 997 x 799 x 1060 1075 x 813 x 1960 1111x999 x 1960
Bestell-Nr.: 270 FKECOD615C 270 FKECOD115C 270 FKECOD215C 270 FKECOD221C
Preis: 6.160,00 € 8.785,00 € 16.845,00 € 22.870,00 €
Anschluss/Leistung: Gas/11kW Gas /18 kW Gas /36 kW Gas /52 kW
Bestell-Nr.: 270 FKGCOD615C 270 FKGCOD115C 270 FKGCOD215C 270 FKGCOD221C
Preis: 7.760,00 € 10.115,00 € 18.400,00 € 25.370,00 €
I \\ADE IN GERMANY
i
Die telt der Grofhiche Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 43
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN FlexiCombi Team

FlexiCombi
team

Der Teamplayer fiir die Profikiiche

Zwei Gararten parallel in einem Kombidampfer

> 2x MagicPilot® Touch-Display auf Augenhghe
> WaveClean®, automatisches Reinigungssystem — sparsam im Wasserverbrauch
> MagicPilot®, smartes Bedienkonzept — so einfach wie ein Smartphone
> Hygiene-Garraumtiir mit geschlossener 3-fach-Verglasung
» Warmetauscher und niedrige Anschlusswerte
» mehr Kapazitat bei gleicher Stellflache; bessere Anpassung an
den téglichen Bedarf (im Vergleich zu Standgeréten)
> ein geschlossenes Gehause fiir eine einfache Reinigung
» getrennte Garrdume mit separaten Anschliissen —
Gerdt komplett vormontiert
> unterster Abwasser-Anschlusspunkt bei 180 mm*
(kein Eingriff in den Bodenaufbau)
> Arbeitssicherheit — oberste Einschub-Ebene unter 1540 mm*
> auch GN 1/1 und GN 2/1 Gerate frei kombinierbar bei
gleichbleibender Gerate-Abmessung
» optimale Garraumausnutzung bei gleichbleibend, niedrigen
Anschlusswerten — mit dem FlexiRack® Kapazitdtskonzept bis zu
100% mehr Gargut (im Vergleich zu GN 1/1)

i, |

Aufstellungsvarianten FlexiCombi Team FlexiCombiTeam FlexiCombi Team FlexiCombi Team FlexiCombi Team FlexiCombiTeam  FlexiCombi Team
6.1+6.1 6.1+6.2/6.2+6.1 6.2 +6.2 6.1+10.1 6.2+10.1 6.1+10.2 6.2+10.2
Anschluss/Leistung: 400V/2x104kW 400V /10,4+209kW 400V/2x209kW 400V /10,4+159kW 400V/209+159kW 400V/10,4+305kW 400V/209+30,5kW
FlexiRack® (530 x 570 mm) 2x6(12) 2x6(12) 2x6(12) 6und 10 (16) 6und 10 (16) 6und 10 (16) 6und 10 (16)
GN 1/1(530x 325 mm) 2x6(12) 6und12(18) 2x12(24) 6und 10 (16) 12und 10 (22) 6und 20 (26) 12und 20 (32)
GN 2/1 (530 x 650 mm) - 1x6 2x6(12) - 1x6 1x10 6und 10 (16)
Teller @ 28 mm auf FlexiRack®-Rosten 2x24(48) 2x24(48) 2x24(48) 24und 40 24und 40 24.und 40 24und 40
12 Hahnchen a 1300 g auf FlexiRack® 2x 24 (48) anstatt 24 und 32 (56) anstatt 24und 36 (60) anstatt 32 und 36 (68) anstatt 24 und 48 (72) anstatt
Hahnchengrillrost anstatt 8 Stk. auf GN 1/1 2x16(32) 16und 32 (48) 2x32(64) 16 und 24 (40) 32.und 24 (56) 16 und 48 (64) 32und 48 (80)
12 Schnitzel a 180 g auf FlexiRack® 2x72(144) anstatt 72 und 96 (168) 72 und 120 (192) 96 und 120 (216) 72 und 160 (232)
Backblech anstatt 8 Stk. auf GN 1/1 2x48(96) anstatt 48 und 96 (144) 2x96(192) antatt 16 und 24 (40) anstatt 96 und 80 (176) anstatt48und 160 (208) 26 und 160 (256)
AbmaRe in mm (BXTxH): 997 x799x 1700 997x799x1700 997 x 799 x 1700 997 x 799 x 1900 997 x799 x 1900 997 x799 x 1900 997 x799 x 1900
Bestell-Nr.: 270 DKECOD615-615 270 DKECOD615-621 270 DKECOD621-621 270 DKECOD115-615 270 DKECOD115-621 270 DKECOD121-615 270 DKECOD121-621
270, DKECOD621-615
Preis: 17.400,00 € 20.125,00 € 23.270,00 € 20.150,00 € 23.125,00€ 23.655,00 € 26.800,00 €
I \ADE IN GERMANY
4 N
Optionen und Sonderzubehor:
» WaveClean" two-in-one-Reinigungs-Kartusche
» Zweistufiger Sicherheitstiirverschluss
» GN-Langseinschub
> FlexiRack " Bleche und Roste
» GN-Behalter, GN-Roste und Back- und Brathleche
» Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energie-
optimierungsanlage nach DIN 18875 und potentialfreier
Kontakt
» ETHERNET-Schnittstelle
o %

* beim 6er auf 6er Gerdt

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1
Die telt der GroBkiche
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Viele weitere Zubehdr-Artikel auf Anfrage erhaltlich, fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | MKN SpaceCombi & Junior

SpaceCombi
Junior

Fiir jeden der richtige Kombidampfer.

Neue Markte, wachsende Anspriiche der Kunden, Fachkréftemangel und viele andere Branchen-
entwicklungen erfordern innovative Ideen. Mit unseren MKN® SpaceCombis haben wir genau die
Gerdte entwickelt, die speziell auf die Anforderungen der Zukunft zugeschnitten sind. Die vollwerti-
gen Kombidampfer im Kleinformat bieten dabei alle Funktionen ihrer groBen,,Kollegen” — und das
auf deutlich weniger Raum. Dabei bringt jeder SpaceCombi seine eigenen Starken mit ein, wenn es

um die Themen Platz, Flexibilitét und Unabhangigkeit geht.

Kiichentechnik — made for you!

*auch mit der Classic
Steuerung erhaltlich

Modell: SpaceCombi Classic SpaceCombi SpaceCombi Magic Hood Junior

Kapazitdt: 6xGN 1/1,60 mm 6xGN 1/1,60 mm 6xGN1/160 mm 6xGN 2/3,60 mm

Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 30-80 30-80 20-50

Anschluss/Leistung: 400V/7,8 kW 400V /7,8 kW 400V /7,8 kW 400V oder 230V /5,2 kW oder 3,5 kW
AbmaRe in mm (BxTxH): 550 %787 x 784 550x 787 x 784 570x 783 x 1240 550x611x784

Bestell-Nr.: 270 SKECOD610CG2 270 SKECOD610TG2 270 SKECOD610TG2_MagicHood 270 SKECOD623TG2

Preis: 5.810,00 € 7.140,00 € Preis auf Anfrage 5.550,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

SpaceCombi

team

I \\ADE IN GERMANY

SpaceCombi

magic team

So flexibel wie die Trends am Markt.

Noch nie waren Trends so schnelllebig wie heute. Das gilt auch fiir die Gastronomie. Die Wiinsche der Kunden und
Gaste sind im steten Wandel, die Anspriiche wachsen. Heute soll das Essen nicht nur schmackhaft sein, sondern
auch gesund. Das Angebot ist vielfaltig und wird appetitlich prasentiert, Speisen werden vor den Augen der Gaste

zubereitet, das Kochen zelebriert.

Genau fiir diese Anforderungen hat MKN® den SpaceCombi (Magic) Team mit seinen zwei Garraumen entwickelt.
Klein, kompakt, leicht zu bedienen und mit vielfdltigen Mdglichkeiten wie etwa Dampfen und Braten in einem
Gerdt. So konnen Sie den Wiinschen Ihrer Gaste mit Gelassenheit begegnen.

Kiichentechnik — made for you!

Modell: SpaceCombi team SpaceCombi magic team
Kapazitét: 2xje6GN 1/1,60 mm 2xje6GN 1/1,60 mm
Essen-Anzahl pro Tag: 60 - 160 60- 160
Anschluss/Leistung: 2x400V/2x7,8 kW 2x400V /2x 7,8 kW
AbmalBe in mm (BXTxH): 550 x 860 x 1815 550 x 860 x 1910
Bestell-Nr.: 270 TKECOD6100 270 TKECOD610T
Preis: auf Anfrage auf Anfrage
I IADE IN GERMANY
1
Die ulelt der Grobiche Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 45
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{» CONVOTHERM

A Welbilt Brand
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Convotherm 4

Convotherm 4 - ein Kombidampfer der Premiumklasse

Er steht fiir Spitzentechnologie, einfachste Bedienung, Leistungsfahigkeit, Vielseitigkeit sowie kompromisslose Qualitét und das auf kompakt kleiner Fiéche.

Platzsparende Verschwindetiir fiir mehr Sicherheit:
> Nieim Weg — Offnen und zur Seite schieben
> Reduzierung von Verbrennungen an gedffneten Gerétetiiren

Natural Smart ClimateTM fiir beste Garergebnisse:

> Minimierung von Garverlusten
> Automatische Feuchtigkeitsanpassung

> Mischbeschickung ohne Geschmacksiibertragung

ConvoClean+ vollautomatische Reinigung:

> Vollautomatisch — Starten per Fingertipp
> Maximale Sicherheit — Kein Kontakt mit Reiniger beim Starten und wahrend des Reinigungsprozesses

Touchscreen easyTouch®:

> Piktogrammbasierte Meniisteuerung
> Einfachste Bedienung fiir jedermann, intuitiv und sprachneutral

Umweltfreundlich

entsprechend ihrer Marktrelevanz mit dem
Energy Star® Award ausgezeichnet

Convotherm 4
Modell: 6.10eT EBVT 6.20 eT EBVT 10.10 eT EBVT 10.20 eT EBVT 12.20 eT EBVT 20.10 T EBVT 20.20 eT EBVT
Kapazitat: 6+1x1/1GN 1242x1/1GN 10+1x1/1GN 20+2x1/1GN 24x1/1GN 20x1/1GN 40x1/1GN

S5xEN 6+1x2/1GN 8XxEN 10+1x2/1GN 12x2/1GN 17xEN 20x2/1GN
Essen-Anzahl proTag: ~ 30-80 60-160 80-150 150-300 180-320 150-300 300-500
Anschluss / Leistung: 400V /11,0 kW 400V/19,5kw 400V/19,5kwW 400V /33,7 kW 400V /33,7kW 400V /38,9 kW 400V /67,3 kW
AbmaBe in mm (BXTxH): 966 x 792 x 786 1211x992x 786 966 x792 x 1058 1211x 992 x 1058 1247 x 1020 x 1406 1002 x 820 x 1942 1247 x 1020 x 1942
Bestell-Nr.: 500C4eT610EBVT 500C4€T620EBVT 500 C4eT 10 T0EBVT 500 C4€T 1020 EBVT 500 C4€T1220EBVT 500 C4eT20 10 EBVT 500 (4T 2020 EBVT
Preis: 8.985,00 € 13.045,00 € 11.565,00 € 16.660,00 € 22.190,00 € 19.380,00 € 25.785,00 €
Anschluss / Leistung: ~ Erdgas/ 11kW Erdgas /21 kW Erdgas /21 kW Erdgas /31kW Erdgas /31kW Erdgas /42 kW Erdgas /62 kW
Bestell-Nr.: 500C4eT610GSVT 500C4eT620GSVT 500 C4eT 1010 GSVT 500 C4eT 1020 GSVT 500 C4eT1220GSVT 500 C4 T 2010 GSVT 500 C4 €T 2020 GSVT
Preis: 9.680,00 € 13.745,00 € 12.265,00 € 17.355,00 € 23.525,00 € 20.715,00 € 27.120,00 €
Alle Geréte der Convotherm 4 Serie sind als Elektro/Gas (E/G), Spritzer/Boiler (S/B), easyTouch/easyDial (eT/eD) M VIADE IN GERMANY
und Rechtsanschlag/Verschwindetiir (RA/VT) verfiigbar.
Optionen gegen Aufpreis erhaltlich.

1
Die telt der GroBkiiche

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

GTEG

Artikel ohne Zubehor. Fragen Sie nach lhren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!




1. GroRkiichen- und Gastronomietechnik | Convotherm mini v CONVOTHERM

A Welbilt Brand

> Kompakt:

Mit seiner Breite von nur 51,5 cm setzt der Convotherm
mini MaBstébe in Sachen Verhaltnis von Stellflache zum
nutzbaren Innenraum.

> Flexibel:
Uber 10 Varianten in 3 verschiedenen GroRen: 6.06, 6.10
und 10.10 — immer auf minimaler Grundflache.

647 mm

> Vielseitig:

k. h ® 0b backen, grillen, diinsten, braten, dampfen, auftauen
It( enconn ECt oder mehr: ein Maximum an Zubereitungsarten fiir jedes
Vernetzungsldsung von Welbilt Einsatzgebiet.

> Schnell:

Wo es auf Geschwindigkeit und hohen Durchsatz ankommt,
schlagen Convotherm mini Kombid@mpfer konventionelle
Gerdte haushoch.

Convotherm mini

Modell: 6.06 mini eT 6.10 mini eT 10.10 mini eT 6.10 mini 2in1 eT 6.06 mini black eT 6.10 mini black eT 10.10 mini black eT
Kapazitét: 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 12x1/1GN 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN
Gewicht in kg: 46 55 70 119 46 55 70
Essen-Anzahl pro Tag: 15-40 20-50 40-70 40-100 15-40 20-50 40-70
Anschluss / Leistung: 5,7 kw* 7,1 kw* 10,5 kw* 14,1kw* 5,7 kw* 7,1 kW* 10,5 kW*

3,0 kW** 3,0 kW**
Abmae eT in mm (BXTxH): 515%599 x 647 515x777 x 647 515x777x 877 515x802x 1552 515%599 x 647 515x777 x 647 515x777 x 877
Bestell-Nr.: 5006 06 mini eT 500610 mini eT 50010 10 mini eT 500 2in1 mini eT 500606 miniblackeT 5006 10 miniblackeT 500 10 10 mini black eT
Preis: 5.710,00 € 6.340,00 € 7.740,00 € 13.275,00 € 6.035,00€ 6.680,00 € 8.105,00 €

B \\ADE IN GERMANY
*3 N~ 400V 50/60 Hz
1N~ 230V 50/60 Hz

Alle Geréte der mini Serie sind als Elektro, Spritzer, Standard/easyTouch (T) verfiighar.
6.10 mini 2in1 ausschlieBlich als easyTouch (eT).
Optionen gegen Aufpreis erhaltlich.

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. DieGW@ff_i{ﬁrEroﬂkﬁche Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 47



v CONVOTHERM 1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Convotherm 4 BAKE

A Welbilt Brand
Ty

——
-0 |' s ! -.-‘-' m

Umweltfreundlich
entsprechend ihrer Marktrelevanz
mit dem Energy Star® Award
ausgezeichnet

kitchenconnect®
Vernetzungsldsung von Welbilt

Immer frische Backwaren und Snacks in Profiqualitét. Der Convotherm 4 BAKE verbindet traditionelles Back-Know-how mit dem modernen Funktionsprinzip des Kombidé@mpfers.
So konnen Sie stets frische Backwaren in Profiqualitat anbieten.

> Natural Smart ClimateTM
Fiir besonders langanhaltende Frische. Ideale Feuchtigkeitsaufnahme der Backwaren auf ganz natiirliche Weise.
Profitieren Sie von einer signifikant langeren Verkaufsfrische Ihrer Backwaren.
> BakePro
Die mehrstufige Backfunktion sorgt bei Kleingebdck fiir bestes Aufgehen,
optimale Elastizitdt der Krume und optimalen Glanz.
> Hoher Bedienkomfort
Die symbolbasierte easyTouch® Full-Touch-Bedienung ist fiir jeden versténdlich.
> Integriertes Back-Kochbuch
Erleichtert die Arbeit mit vorprogrammierten Back- und Garrezepten.
> Rise&Ready Gérprofile
Drei Garstufen speziell fiir frischen Hefeteig sichern optimale Aromen- und Volumenbildung sowie eine ideale Kruste.

Convotherm 4 BAKE

Modell: 6.10 eTESVT 10.10 eTES RA
Kapazitat: 5xEN 8xEN

Essen-Anzahl pro Tag: 30-80 80-150

Anschluss / Leistung: 400V/11,0kW 400V /19,5kW
Abmale in mm (BxTxH): 966 x 792 x 786 875x792x 1058
Bestell-Nr.: 500 C4eT6 10ESVT 500 C4€T 10 T0ESRA
Preis: 7.910,00 € 10.105,00 €

B ADE IN GERMANY
Alle Gerdte der Convotherm 4 BAKE Serie sind als Rechtsanschlag/Verschwindetiir (RA/VT) verfiigbar. Optionen gegen Aufpreis erhaltlich.

Convotherm 4 BAKE Stapelkit 6.10/6.10

Bestell-Nr.: Preis
Haube ConvoVent 4, nur fiir Elektro, fiir Verwendung im Stapelkit 500CV4 3.280,00€
Stapelkit, auf Walzen, FuBhdhe 350 mm 500 Stapelkit 350 mm 1.785,00 €
Auszug inkl. Wasseranschlussset, fiir Reiniger und Brita Wasseraufbearbeitungspatrone 500 Stapelkit Auszug 1.085,00 €

B \\ADE IN GERMANY

1
Die tJelt der GroBkiche
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Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Merrychef® Schnellgarsysteme

Merrychef® ist der weltweit fiihrende Hersteller von Ofen fiir garzeitoptimierte Garverfahren. Die
besonders bedienfreundlichen Schnellgarsysteme verbinden die Vorteile von Mikrowellen-, HeiBluft-
und Impingement-Technologie.

Merrychef® Schnellgarsysteme: Schnell. Schonend. Wirtschaftlich.

» MERRYCHEF

A Welbilt Brand

Sie reduzieren die Garzeit um bis zu 80 % und den Energieverbrauch um bis zu 15 %. So kénnen Pizzen,
Aufldufe, Sandwiches und Snacks besonders schnell, schonend und wirtschaftlich sowie in gleichbleibend
hoher Qualitdt zuverldssig zubereitet werden.

eikon® e2s — das kleinste Schnellgarsystem mit der grofSten Leistung

eikon® e2s Schnellgarsysteme sind die erste Wahl fiir die Zubereitung frischer, warmer Speisen auf
kleinster Stellfléche. Damit bieten sie die optimale Grundlage fiir ein profitables Zusatzgeschéft. Ihre
Rapid Cooking Technology kombiniert die drei Gartechnologien Tuned Impingement, Mikrowelle und

> Bis zu 20 x schneller als herkimmliche Garmethoden

> Besonders kompakt (nur 595 mm tief)

» 31,1 cm-Garraumbreite bei 35,6 cm Gerétebreite

> Einfache Bedienung durch easyTouch-Display — auch fiir ungelerntes Personal
> Gerduscharmer Betrieb: 45,3 dbA im Standby-Modus

> Betrieb ohne Abzugshaube durch integrierten Katalysator

Hohe Energieeffizienz: 0,67 kWh im Standby-Modus

v

Technische Daten

Garprogramme 1.024 (6-stufig) AbmaRe innen (BXTxH): 317x311x 166 mm
Magnetron Standard 1 Gewicht Standard 51,7kg

Magnetron High Power 2 Gewicht High Power 6Tkg

MenuConnect® ja Katalysator ja

AbmaBe auBBen (BxTxH): 356 x 595 x 620 mm (e2s Classic) Stapelbar mit Stapel-Kit (nur e2s Classic)

356 x 595 x 644 mm (e2s Trend)

Leistung Mikrowelle / HeiBluft: Leistung Kombi-Modus:

e2s Classic Standard Power TkW/2,2kW 1+1,3kW
e2s Classic High Power 2kW/2,2kW 2+2,2kW
e2s Trend Standard Power 1kW/2,2kW 1+1,3kW
e2s Trend High Power 2kW/2,2kwW 2+2,2kwW

* Sonderspannungen auf Anfrage, ** trage Sicherung

HeiBluft und gewahrleistet perfekte Ergebnisse in gleichmaBig hoher Qualitét. Die kompakten Schnell-
garsysteme {iberzeugen durch hdchste Flexibilitat, optimale Benutzerfreundlichkeit und hohe Produkti-
vitdt und sind in zwei Ausfiihrungen (Classic und Trend) erhéltlich.

» ,cool-to-touch” Exterieur — Gerateabluft und GerateauBenseite bleiben immer kiihl

> Regeneriern/ Garen von TK-Produkten ohne Auftauen dank Hochleistungs-Magnetron
> Komplett einbaufahig durch frontseitig zuganglichen Filter

> Plug&Play: auch mit 230 Vot Anschluss

> Schnelles Aufheizen in 14 und Abkiihlen in 12 Minuten

eikon® e2s Classic e2sTrend (rot) e2sTrend (schwarz)
Absicherung / Phase: Anschluss / Leistung: Bestell-Nr.: Preis:
16 A** / Kategorie D 230V/3,68 kW 635 e2s Classic Standard 6.925,00 €
16 A** / Kategorie D 400V /6 kW 635 e2s Classic High 7.640,00 €
16 A** / Kategorie D 230V/3,68 kW 635 e2s Trend Standard 7.195,00 €
16 A** / Kategorie D 400V /6 kW 635 e2s Trend High 8.025,00 €

eikon® e1s — einfach und schnell in seiner kompaktesten Form

Der Merrychef eikon® els ist eines der kompaktesten Schnellgarsysteme auf dem Markt.
Entwickelt fiir kleine Unternehmen, die ihr Angebot um leckere Gourmetsnacks erweitern
und so den Umsatz steigern mdchten.

> Flexible Aufstellung dank besonders kompakter MaBe

» Stilvolle Optik durch schwarz pulverbeschichtete Edelstahloberflache
» Bleibt von auBen kiihl (< 50 °C) dank,,Cool to touch”-Exterieur

> Leiser Betrieb: 52 dBA im Standby-Modus

Technische Daten

Mit seinen 1024 Garprogrammen bietet es hochwertige Snacks einfach auf Knopfdruck. Das kleine
Kraftpaket ist ideal fiir schnelles Garen, Toasten und Backen einer groBen Auswahl an frischen und
gefrorenen Lebensmitteln.

> Einfache Bedienung durch easyTouch-Display — auch fiir ungelerntes Personal
> Leicht zu reinigender Garraum mit abgerundeten Ecken und glatten Oberflachen
> Ablage bietet Platz fiir Zubehdr o. &. auf der Gerdteoberseite

> Leicht zuganglicher frontseitiger Luftfilter

AbmaRe (BXTxH): 407 x 538 x 588 mm Leistung (Mikrowelle / Heiluft) 800/2.200W
Elektro-Anschluss N ~230V 50Hz Leistung Kombimodus (Mikrowelle + HeiRluft) ~800+ 900 W
Absicherung pro Phase 16 A/ Kategorie D Gewicht (netto/brutto) 58/61 kg
Bestell-Nr.: 635 eikon e1s Preis: 5.845,00 €
1
Die telt der GroBliche

Artikel ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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GENIUS M Starthildschirm

GENIUSM

Einfach kochen und backen mit System

GENIUS " Manuelles Kochen

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | GENIUSM™

GENIUSM —

EINFACH KOCHEN UND BACKEN MIT SYSTEM

» Standardisierung und Prozesssicherheit mit der bewdhrten MT-Technologie

> Automatisiertes Kochen, Backen und Reinigen mit der Wochenprogrammierung

> Das vollautomatische Reinigungssystem autoclean MT fiir die perfekte Hygiene

» Werterhalt und Langlebigkeit durch definierte Reinigungs- und Wartungsanweisungen

NUR ERHALTLICH MIT DER GENIUS MT Backmaster Edition:

> Automatische Tiiroffnung, um ein ungewolltes Nachbacken zu verhindern.

m

=]

1

Modell* GENIUS "™ 6-11° GENIUS*10-11° GENIUS "™ 20-11° GENIUS ""20-21° GENIUS ™" 6-11 Backmaster Edition
Kapazitat: 6x1/1GN 10x1/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN 6x1/1GN
Einschubabstand: 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm
Essen-Anzahl/Tag: 40-90 80-160 150-350 300 - 500 40-90
Anschluss/Leistung: 400 V/11 kW 400 V/17 kW 400 V/45kwW 400 V /68 kW 400 V/11kW
Abmale in mm (B/T/H): 925 x 805 x 840 mm 925x805x 1120 mm 1030 x 880 x 1930 mm 1310 x 1086 x 1925 mm 925 x 805 x 840 mm
Bestell-Nr. (mit AC**): 297 EL6113001-2A 297 EL1113001-2A 297 EL2113001-2X 297 EL2213001-2X 297 EL6113015-2A
Preis: 8.330,00 € 11.260,00 € 19.465,00 € 27.030,00 € 8.540,00 €
Bestell-Nr. (ohne AC**): n.a. na. n.a. n.a. 297 EL6113017-2A
Preis: n.a. na. n.a. n.a. 7.990,00 €

*auch als Linksanschlag (nur Elektro, GerategroBe 6-11,10-11)

© auch als Gasgerat erhaltlich

Backmaster Edition auch in GerdtegroBe 10-11 verfiighar

** autoclean ®

1
Die Uelt der GroBliche

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

GTEG

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



| JOKER

* (]

Hanuelles Kochen Programmdisie

(=] A

Sonderprogramme Elnstellengen & Service

ST-Steuerung: Reduziert und fokussiert!

Mobile Edition Modellwechsel ab 01/2021.

*
Hanuelles Kechen ‘v - (®)
Manuelles Backen ._ yll ‘ :'/J\‘ ‘
g £ |t

MT-Steuerung: Multifunktional, mit System!

KOMPAKTKLASSE

DER NEUE JOKER. PASST!

DESIGN
> Klare Kante. Souveraner Stil. Aber jede Menge
Individualisierungsmaglichkeiten.

MODULARITAT

> Vielseitige Konfigurationsmdglichkeiten — ab
Basis-HeiRluftgerdt bis Allround-Kombidampfer
mit Prozesssicherheit.

KAPAZITAT
> Maximale Platzausheute bei minimalen
AuBenmaBen — absolut Einzigartig in seiner Klasse

FLEXIBILITAT

> Back- und Kochkompetenz kombiniert mit
Auswahl der Steuerungs-Position oben, links
oder rechts - wer kann das noch?

SPEZIALLOSUNGEN FUR CARE-EDUCATION-GV

Einbau Edition Modellwechsel ab 01/2021.

Passt! Der neue JOKER

Modell JOKER 6-23 JOKER 6-11
Kapazitat: 54+1x2/3GN 5+1x1/1GN
Einschubabstand 67 mm 67 mm
Anschluss/Leistung: 230 V/3,6 kW 400V /7,8 kW

AbmaRe (BxTxH) Steuerung seitlich/oben
Modul Bedienung

Modul Wasser

Modul Reinigung

Optional:

Bestell-Nr.:

Preis:

520x 625 x 705 mm / Bedienung oben
ST und Rechtsanschlag
Frischdampfsystem*

autoclean® PRO

Kondensationshaube (1.450,00 €)
Sicherheitstiirverschluss (50,00 €)

297 EL1110110012120000

7.140,00 €

*auch als HeiBluft Gerét verfiighar - fiir weitere Varianten bitte anfragen!

650 x 805 x 560 mm / Bedienung links
MT und Rechtsanschlag
Frischdampfsystem*

autoclean® PRO

Kondensationshaube (1.550,00 €)
Sicherheitstiirverschluss (50,00 €)

297 EL1110340082120000

8.075,00 €

1

Die Uelt der GroBliche

GTEG

JOKER 6-43

4+1xBN43

84mm

400V/7,8kW

650x755x 560 mm / Bedienung rechts
ST und Linksanschlag

Beschwadung*
Kondensationshaube (1.550,00 €)
Sicherheitstiirverschluss (50,00 €)
297 EL1110230081000000
5.225,00 €
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | UNOX CHEFTOP®
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6 Minuten 8 Minuten

volle Ladung volle Ladung gegrillte
knuspriger Speck Schweinekoteletts

24 Minuten

volle Ladung
gedampfte Kartoffeln

12 Minuten
Tellerregeneration

a4

25 Minuten

volle Ladung
frische Focaccia
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24 Minuten

volle Ladung
gedampfter Reis

5D

39 Minuten

eine ganze Ladung
Brathdhnchen (1,3 kg)

-

20 Minuten

eine ganze Ladung
Blatterteig

Die intelligenten Kombi-Ofen Unox CHEFTOP®

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS ist der intelligente Kombi-Ofen, der grillt, brat, bréunt,
rduchert, mit Dampf kocht und vieles mehr.

Unox Intelligent Technologies maximieren Ihre Leistung und garantieren
perfektes Kochen mit jeglicher Art von Lebensmitteln.

QR-Code scannen und
Produktvideo ansehen

Modell CHEFTOP® CHEFTOP® CHEFTOP® CHEFTOP® CHEFTOP® CHEFTOP®
Kapazitét: 3x1/1GN 5x1/1GN 7x1/1GN 10x1/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN/40x1/1GN
Essen-Anzahl pro Tag: 15-40 40-90 60 - 140 80-160 150- 350 300- 500
Anschluss/Leistung: 400V /5,0 kW 400V /9,3kW 400V /11,7 kW 400V /18,5 kW 400V /38,5 kW 400V /65 kW
AbmalBe in mm (BxTxH): 750x 783 x 538 750x 783 x 675 750x 783 x 843 750x783x 1010 882x 1018 x 1866 892 x 1257 x 1857
Bestell-Nr.: 389 XEVC-0311-EPRM 389 XEVC-0511-EPR 389 XEVC-0711-EPRM 389 XEVC-1011-EPRM 389 XEVL-2011-YPRS 389 XEVL-2021-YPRS
Preis: 3.440,00 € 4.205,00 € 5.950,00 € 7.945,00 € 15.555,00 € 20.910,00 €
Anschluss/Leistung: = Gas/15 kW Gas/19 kW Gas/22 kW Gas/48 kW Gas/90 kW
Bestell-Nr.: - 389 XEVC-0511-GPRM 389 XEVC-0711-GPRM 389 XEVC-1011-GPRM 389 XEVL-2011-GPRS 389 XEVL-2021-GPRS
Preis: - 5.015,00 € 6.460,00 € 8.710,00 € 17.595,00 € 23.545,00 €
1
Die Uelt der GroBliche

§2  Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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| UNOX BAKERLUX SPEED.Pro™ und SHOP.Pro™

UNOZX

Speed-Modus

Verwenden Sie BAKERLUX SPEED.Pro™ im SPEED-
Modus zum Erhitzen und Toasten lhrer Speisen.

BAKERLUX SPEED.Pro™

Der BAKERLUX SPEED.Pro™ ist der erste Ofen, der sowohl
ein traditioneller Konvektionsbackofen als auch ein

innovativer Schnellbackofen ist. Beschleunigen Sie Ihre Kochvorgange
und reduzieren Sie die Servicezeiten durch die

Kombination von intensiver Beliiftung

Artikel BAKERLUX SPEED.Pro™ und Mikrowellen.
Kapazitdt Back-Modus 3 xBleche 460x 330 /75 mm
Kapaxiit Speed-Modus 1 X SPEED Plate Bake-Modus
Anschluss/Leistung: 400V /6,5kW )
) = Verwenden Sie BAKERLUX SPEED.Pro™
Abmage in mm (BXTXH): 600x 747 x 541 mm im Backmodus zum Backen von Tiefkiihlpro-
Bestell-Nr.: 389 XESW-03HS-EDDN dukten.
Preis: 6.160,00 €
GleichmaBige Backergebnisse auf jedem Blech,
die dank des zweistufigen Umkehrliifters auch
bei empfindlichen Produkten brillieren.
L ]
[_I—Iﬁ
—— @
16 min 90 sec
07 04m? 27 Stiick gebackenes 4 Stuck gerostetgs
- Croissant Croissant-Sandwich
Konvektionsofen und Schnellbackofen. Der BACKERLUX SPEED.Pro™ ist der erste Backofen mit Fiillen Sie einmal Ihre gebackenen Backwaren ein, erhitzen Sie sie
Zwei Ausriistungen, doppelter Raum, doppelte Kosten. Wie oft Backgeschwindigkeit: ein Konvektionsbackofen und dann in wenigen Sekunden, wenn die Bestellung eintrifft, servieren Sie
arbeiten Sie tatsachlich gleichzeitig? ein Schnellbackofen in einem einzigen Gerat. Geringer sie heill und duftend: Vervielfachen Sie lhren Gewinn!
Platzbedarf, maximaler Gewinn.
BAKERLUX SHOP.Pro™

Die ultimative Technologie
fiir perfekte Ergebnisse.
Jedes Mal.

Die MASTER Bedienplatine bietet den hdchsten technologischen
Standard bestehend aus Backperformance, automatischen Program-
men, kiinstlicher Intelligenz und Internetanschluss.

Der BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER mit seiner 6" Bedienplatine ist mit
den CHEFUNOX automatischen Backprogrammen und der MULTITIME
Technologie ausgestattet.

Dank dieser kdnnen bis zu 10 verschiedene Produkte gleichzeitig
gebacken werden, wahrend die READY.BAKE Funktion selbst unerfah-
renen Benutzern perfekte Backergebnisse liefert.

Die (fen sind standardmaBig mit der AUTO.MATIC intelligenten Tiir-
6ffnung, dem DDC.Stats Bericht mit Benutzerstatistiken, die auf dem
Display angezeigt werden, und einem optionalen Internetanschluss
ausgestattet.

So kénnen Sie Ihre (fen von Ihrem PC oder Smartphone aus steuern.
Die Dunstabzugshaube ohne Abzug, die WATERLESS HAUBE sowie der

Garschrank konnen iiber das Display angesteuert werden. g
‘s

Artikel BAKERLUX SHOP.Pro™ g
Kapazitdt Back-Modus 4 xBleche 460x330/75mm E
Art der TiirschlieBung elektrisch 5
Anschluss/Leistung: 230V/3,5kW %
AbmaBe in mm (BTxH): 600 669 x 502 mm £
Bestell-Nr: 389 XEFT-04HS-EMRV H
Preis: 1.820,00 € 2

, ‘ "
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Modell
Kapazitat:

Essen-Anzahl pro Tag:

Anschluss/Leistung:

AbmaBe in mm (BXTxH):

Bestell-Nr.:

Preis:

Modell
Kapazitét:
Essen-Anzahl pro Tag:

Anschluss/Leistung:

AbmaRe in mm (BxTxH):

Bestell-Nr.:

Preis:

SCS 6110T-Easy-R
6xGN1/1

50-80
400V/11,0kW
980 X 795 x 840
335 SE550256
8.070,00€

| Combi-Steamer Salvis CucinafV0

SCS 623T-Easy-R
6xGN2/3

20-30

400V /6,3 kW
550x 629 x 764
335 SE550106
6.180,00 €

w 1]
SCs621QT-Easy-R  SCS1011QT-Easy-R
6xGN2/1 10xGN1/1
100-160 60-150
400V /18,6 kW 400V /16,4 kW
980 x 795 x 840 980x795x 1120
335 SE550306 335 SE550456
11.930,00 € 11.340,00 €
1
Die tjelt der GroBliche

GTEG

Combi-Steamer Salvis Cucina£l/0

In jeder Kiiche ein Gewinn

fiir jeden Betrieb der ideale neue Mitarbeiter

Salvis CucinafV0 heisst das leistungsstarke Multifunktionsgerdt von
Salvis. Der Combi-Steamer mit zukunftsweisender Technik hat den
besonderen Touch fiir die moderne Kiiche.

0b als Einstiegs- oder Topmodell — Salvis bietet die einzigartige inno-
vative Touchscreen-Bedienoberflache fiir alle Modelle an.

Der hochauflosende und farbige Touchscreen ist vollstandig in das
Glaspanel integriert und bietet ein Hochstmass an Bedienfreundlich-

keit, Hygiene, Sicherheit und funktionalem Design.

SCS 611T-Easy-R
6xGN1/1

30-50

400V /8,6 kW
550 x 809 x 764
335 SE550206
7.055,00 €

SC51021QT-Easy-R
10xGN2/1

120300
400V/33,5kW
980%795x 1120
335 SES50356
16.135,00€

SC52011QT-Easy-R
20XGN1/1

150-200

400V /44,0 kKW
1115x 895 x 1925
335 SE550506
21.425,00€

SCS 1011T-Easy-R
10xGN 11

50-70

400V /11,0 kW
550 x 809 x 1004
335 SE550406
8.910,00 €

$C520210QT-Easy-R
20XGN 2/1

300-500

400V /67,1 kW
1115x895x 1925
335 SE550556
27.090,00 €



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Konvektomatenbleche, Backbleche, Roste @

Back-/Konvektomatenblech GN 1/1

aus emailiertem Stahl, hitzebestandig, riickstandsloses Kochen
durch emaillierte Beschichtung auf Stahl,

AbmaRe (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
530%325x20 mm 101382510  33,00€
530%325 x 40 mm 101382511 37,00€
530325 x 60 mm 101382512 40,00€

Alu Backblech GN 1/1

aus Aluminium, Aluminium-Mangan-Legierung, mit 3 mm- und
ohne Lochung lieferbar, Materialstarke 1,5 mm, 4 Seiten 45°,
AbmaRe (BxTxH): 325 x 530 x 10 mm,

Bestell-Nr.: Preis:
ungelocht 101381050 9,40 €
gelocht 101381051 9,80 €

Pizzablech rechteckig

aus Blaublech 0,8 mm, Einsetzbar bis max. +450°C,

AbmaRe (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
400 x 600 mm 101997900  12,40€
340 x 450 mm 101997901 9,60 €
350500 x 25 mm 101997902  11,90€
300 x 400 x 25 mm 101997903  11,20€

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Gitterrost GN 1/1

aus Edelstahl, 1 Traverse 7 mm, 20 Dréhte 3mm,

Abmale (BXT):
530x325mm

Preis:
14,90 €

Bestell-Nr.:
101156111

Alu-Silikon, Backbleche GN, gelocht

aus Aluminium mit roter Silikonbeschichtung, Lochung: 3 mm,
Materialstéarke 1,5 mm, Belastbar bis max. 260 ° C, 4 Seiten 45°,

GN, Abmale (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
GN 1/1,530x325x 10 mm 101381052 17,20 €
GN 2/3,354x325x 10 mm 101381058 14,90 €

Backblech ,TYNECK“ GN 1/1 - tiefgezogen

sehr lange Lebensdauer dank Tyneck-Beschichtung,
ohne Lochung, Laugenresistent, Einsetzbar bis max. +-260°C,
4 Seiten tiefgezogen, Materialstarke: 1,5 mm

AbmaRe (BxTxH): Bestell-Nr.: Preis:
325%530% 10 mm 101382030 20,90 €
1
Die Uelt der GroBliche

Backblech/Konvektomatenblech GN 1/1

aus Stahlblech, schwarz emailliert, Beidseitig beschichtet,
antihaft, abgerundete Ecken,

AbmaRe (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
530%325%20 mm 101382530  19,50€
530%325x 40 mm 101382531 20,60 €
530%325x 65 mm 101382532 21,70€

TYNECK-Backblech GN

sehr lange Lebensdauer dank Tyneck-Beschichtung, mit 3 mm-
und ohne Lochung lieferbar, Laugenresistent, einsetzbar bis
max. +260°C, Rand 45°, mit offenen Ecken,

GN, Abmale (BXTxH): Bestell-Nr.:  Preis:
GN1/1,325x530 x 10 mm, ungelocht 101382000 24,90 €
GN1/1,325x 530 x 10 mm, gelocht 101382010 24,90€
GN2/3,354x325x 10 mm, gelocht 101382020 19,90 €

Edelstahl Schnittkuchenblech GN 1/1

aus Edelstahl, inkl. Vorsatzschiene mit Einschiebekante 18 mm,
Materialstarke: 1 mm,
AbmaRe (BXTxH):

325x530x 50 mm

Preis:
3790 €

Bestell-Nr.
101994860

Alu Schnittkuchenbleche GN 1/1

aus Aluminium, inkl. Vorsatzschiene mit Einschiebekante 18 mm,
Materialstarke: 1 mm,
Abmafe (BxTxH):

325x530x 50 mm

Preis:
22,90 €

Bestell-Nr.:
101995860

Artikel ohne Zubehdr. Fragen Sie nach lhren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 55



* 1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Frifri Fritteusen
Blumchen

Fritteusen Zentrum Deutschland

frifi

sl THE MIDOLEST CORPORATION

Fritteusen,,SuperEasy”

Temperaturreglung 90 - 195°C, Sicherheitsendschalter,
Ablasshahn, thermostatische Temperaturerkennung,

Stundenleistung: Olinhalt:  Anschluss/Leistung: AbmafRe (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
Stand-Fritteuse,,SuperEasy 211 - indl. 1 Backkorb 17,00 kg 7,5-9Liter 400V /7,5kW 198 x 650 x 850-900 mm 219650123  2.185,00€
Stand-Fritteuse ,SuperEasy 311” - incl. 1 Backkorbe 27,00kg  12,5-14,5Liter 400V /11,4kW 298 x 650 x 850-900 mm 219650132 2.730,00€
Stand-Fritteuse,,SuperEasy 411” - indl. 2 Backkdrbe 34,00 kg 17-20,5 Liter 400V /15 kW 398 x 650 x 850-900 mm 219650124 2.995,00 €
Stand-Fritteuse ,SuperEasy 422" - incl. 2 Backkorbe 34,00 kg 2x7,5-9Liter 400V /2x7,5kW 398 x 650 x 850-900 mm 219650125  3.655,00 €

Fritteusen ,ECO Professional”

zerlegbar inkl. Temperaturregler, Kontroll-Lampe,

Stundenleistung: Olinhalt: Anschluss/Leistung: AbmaBe (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
Tisch-Fritteuse Eco Professional 4 - inkl. 1 Korb und 1 Deckel 6,00 kg 3-4Liter  230V/3,2kW 167 x375%295 mm 219650101 330,00 €
Tisch-Fritteuse Eco Professional 4 + 4 - inkl. 2 Korbe und 2 Deckel ~ 2x5,00- 6,00 kg 2x3-4Liter  2x230V/2x3,2kW  348x375x295mm 219650103 630,00 €
Tisch-Fritteuse Eco Professional 6 - inkl. 1 Korb und 1 Deckel 6,00-7,00kg 4-5Liter  230V/3,2kW 218 x375% 295 mm 219650105 379,00 €
Tisch-Fritteuse Eco Professional 6 + 6 - inkl. 2 Kbrbe und 2 Deckel ~ 2x6,00-7,00 kg 2x4-5Liter  2x230V/2x3,2kW  450x375x295 mm 219650106 731,00 €

Fritteusen ,FRITA+"

Temperaturregler, Sicherheitsendschalter, Ablasshahn,
thermostatische Temperaturerkennung,

Stundenleistung: Olinhalt:  Anschluss/Leistung: AbmaRe (BxTxH): Bestell-Nr.: Preis:
Tisch-Fritteuse ,FRITA+ 6“ - inkl. 1 Backkorb 10,50 kg 5-7 Liter 400V /4,6 kW 270 x 475 x 300 mm 219652000 940,00 €
Tisch-Fritteuse ,FRITA+ 8” - inkl. 2 Backkorbe 16,50 kg 8-9,5Liter 400V /6,9 kW 360 x 475x 300 mm 219652001  1.080,00 €

Fritteusen,,PROFI+”

Elektronische Temperaturregler, Sicherheitsendschalter,
Ablasshahn, prazise Temperaturerkennung,

Stundenleistung: Olinhalt:  Anschluss/Leistung: AbmaRe (BxTxH): Bestell-Nr.: Preis:
Tisch-Fritteuse,,PROFI+ 6” - inkl. 1 Backkorb 12,00- 14,00 kg 5-7 Liter 400V /4,6 kW 270 x 475 x 300 mm 1.508,00€  1.430,00 €
Tisch-Fritteuse ,PROFI+ 8 - inkl. 2 Backkdrbe 19,00-22,00 kg 8-9,5Liter 400V /6,9 kW 360 x 475x 300 mm 1.651,00€  1.565,00€
Tisch-Fritteuse,,PROFI+ 10” - inkl. 2 Backkdrbe 20,00- 25,00 kg 12-15Liter 400V /9,2 kW 540 x 475 x 300 mm 2.210,00€  2.100,00 €
1
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56  Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. G TE Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Welbilt Fritteusen

I
VP WELBILT

Konzepte, Systeme, Losungen fiir QSR und die Systemgastronomie

Wir bieten eine breite Auswahl hochwertiger und leistungsstarker Einzelgeréte. Diese lassen sich

als Stand-Alone-Losung fiir den Vorkassenbereich in Supermarkten oder fiir Bistros und Coffee-

/

flexibel kombinieren und zu Systemen und Produktionsplattformen ausbauen oderin ein modulares  Shops zur Erweiterung des Menuboards — wir bieten fiir nahezu jeden Anwendungsfall die passen-
Gastro-Konzept integrieren. Ob als integrierte Losung fiir Tankstellen, Béckereien und Metzgereien,  de Technik und alle notwendigen Services wie Culinary-Service und After-Sales-Service. —
Vom Einzelgerat zum Erfolgskonzept
N 4 N
Produkt-Ldsung System Konzept
Frymaster Frittierstation integrierte Korbhebevorrichtung Filtersystem, Haube, quickstop als komplettes Stand-Alone-Konzept
Feuerldschanlage ‘
Losungen: Leistungsstarke Einzelgerate Systeme: Technik aus erster Hand Konzepte: Modular, erprobt, wirtschaftlich
Mit unseren optimal auf Gastronomie und Systemgastronomie Unsere bedarfsgerecht ausgelegten Systeme verbinden Losun- Unsere profitablen Gastrokonzepte sind perfekt auf
abgestimmten Geraten sichern wir unseren Kunden einen gen und Peripheriegeréte zu leistungsfahigen Produktions- trendgerechte und umsatzstarke Gerichte zugeschnitten.
Wetthewerbsvorsprung. Unsere Losungen zeichnen sich aus plattformen. Diese sichern den nachhaltigen Geschaftserfolg Sie verbinden die Vorteile erstklassiger Gerate mit unserer
durch: durch: langjahrigen Systemgastronomie-Erfahrung. Die Grundlagen
> Leistungsstarke Ausfiihrung und hdchste Effizienz > Hochwertige und robuste Komponenten des Erfolges:
> Optimale Betriebssicherheit > Optimal abgestimmte Technologien > Umfassendes Gastro-Know-how
> Einfache Bedienung und Reinigung > Wirtschaftliche Komplettldsungen > Leistungsstarke Geratetechnik
> HACCP-konforme Hygiene > Ein Ansprechpartner fiir Service und Wartung > Umfangreiche Services fiir geschéftlichen Erfolg
Starke Marken fiir profitable Gesamtlosungen
o N o » N ©
v FRYMASTER v GARLAND v MERCO
A Welbiit Brand A Welbiit Brand A Welbiit Brand
ag =
- *l | 2 '
o ]
- B HUE s,
T - 2 =
Frymaster® FilterQuick™ 4000 Hochleistungs-XPress-Grills der XPE-/XPG-Serie MercoMax™ Warmhaltestationen
Hochleistungsfritteusen mit easyTouch-Display Die néchste Generation des zweiseitigen Grillens MercoMax™ Warmhaltestationen halten Speisen warm und
Neben der konstant hohen Frittierqualitét sind die hohe Frittier- XPress Grills sind intelligente zweifldchige Grillgerate, die frisch und ermdglichen damit mehr Flexibilitat im Speisenan-
|eistung, die robuste Verarbeitung und der wirtschaftliche Betrieb Geld, Zeit und Platz sparen und gleichzeitig die Qualitat gebot.
die entscheidenden Erfolgsfaktoren. verbessern. > Innovative Airflow-Technologie mit CCC"™
> Neu mit easyTouch-Display* fiir einfache Bedienung und > Halbierte Garzeit durch zweiseitiges Grillen (Clima controlled cabinet)
Wartung auch durch ungelerntes Personal > Einfaches und intuitives easyTouch™-Display > DuoHeat-Technologie — Kombination von HeiBluft und
> 40 % weniger 01, 10 % weniger Energie > mit neu integriertem USB-Anschluss Mikrowelle
> Minimales Olhandling und verlingerte 01-Standzeiten > Bis zu 24 % energieeffizienter u. a. durch Abschaltung > Geeignet sowohl fiir knusprige als auch fiir saftige Speisen
dank OI-Kontroll-Systems Oil Attendant einzelner Grillzonen » Voneinander unabhangige Temperaturregelung fiir
> Digitalisierte, prazise Temperatursteuerung einzelne Bereiche bzw. Einschiibe
’ 1
Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die uelt der Grobiche Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 57
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Frittierdlfilter

. VITO R (

oil filter system VITO Oiltester

Mit dem Oiltester bestimmen Sie schnell den
optimalen Zeitpunkt zum Wechsel des Ols und
halten problemlos die gesetzlichen Grenzwerte ein.

— —
MADE IN GERMANY

> keine Qualitatseinbuen durch verbrauchtes O

Frlttler()lﬁlter von VITO® > keine unniigen Kosten durch zu fiihen Fritierdlwechsel
) > ein handliches Messgerit zur schnellen Priifung von Frittierdlen und -fetten.
Mit VITO® verringern Sie Ihren Ol- und Fettbedarf > innovatives Ampeldesign: Griin: Alles in Ordnung; Gelb: Vorsicht demnéchst wechseln;
um bis zu 50%. Durch das Herausfiltern feinster Rot: TPM-Wert iberschritten — Ol /Fett muss gewechselt werden
Verkohlungen, Schwebstoffe und Mikropartikel halt > automatische Erkennung des Messendes durch Auto-Hold-Funktion
VITO® den optimalen Zustand des Frittiermediums. > ergonomisches Design

Dies verbessert gleichzeitig den Geschmack und die
Qualitat Ihrer frittierten Produkte.

Bestell-Nr. 580 101800 Preis: 389,00 €

Die Filtration dauert nur ca. 4,5 Minuten und lauft
vollautomatisch. Sie konnen sich wéhrenddessen
anderen Aufgaben in lhrer Kiiche widmen. Durch die
Einsparung an O oder Fett amortisiert sich die An-
schaffung meist innerhalb des ersten Einsatzjahres.

VITO® tragbar 7 ! ! ’

Fiir Fritteusen bis/ab: Filtrationsgrad | Leistung ~ Sogtiefe: ~ Partikelaufnahme:  Gewicht: ~ Anschluss/Leistung: AbmaBe (BxTxH):  Bestell-Nr.: Preis:
VITO30(1) bis 12,00 Liter ~ bis 5 pm | bis 30 Liter/ Min.  ca. 20 cm 0,8kg 6,30kg 230V/300W  116x176x356mm 580101707 1.425,00 €
VIT0 50 (2) bis 20,00 Liter ~ bis 5 ym | bis 50 Liter/ Min.  ca.35cm 13kg  7,70kg 230V/300W  116x191x398mm 580101842  2.140,00 €
VIT0 80 (3) ab 20,00 Liter  bis 5 um | bis 80 Liter/ Min.  ca. 45 m 25kg  9,20kg 230V/500W  116x185x487mm 580102171  2.600,00 €

Ersatzpartikelfilter & Zubehor

aus Cellulose, komplett lebensmittelecht und biologisch abbaubar,

Fiir Modell: Verp.Inhalt:  Bestell-Nr.: Preis:

VITO 30 100 Filter 580100112 129,00 €

VIT0 50/80 100 Filter ~ 580100114 223,00 €

VITO X Serie 50Filter 580101441 159,00 €

\ Y VX Filterpad 30Filter 580102500  157,00€
(1) w (Z)W VITO-tabs 12 Dosena 15Tabs ~ 180Tabs 580103018 468,00 €

VITO® fa h rba r - fiir alle Fritteusen geeignet!

Filtrationsgrad | Leistung Tankvolumen: Gewicht: Anschluss/Leistung: AbmaBe (BXTxH): Bestell-Nr.: Preis:
VITO XS bis 5 um | bis 30 Liter / Min. 40 Liter 45,00 kg 230V/1150W 553 x 883 x 843 mm 580101966 4.950,00 €
VITOXM (1) bis 5 pm | bis 30 Liter / Min. 75 Liter 55,80kg 230V/1150W 553 x 883 x 1044 mm 580102152 5.390,00 €
VITOXL (2) bis 5 pm | bis 30 Liter / Min. 120 Liter 64,00 kg 230V/1150W 553x883 x 1314 mm 580102874 5.950,00 €
58 Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Die telt der GroBiche Gerdte ohne Zubehor. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!

GTEG



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Hold-o-mat, Druck-Steamer, Evereo-Cube, thermomat

Hold-o-mat4 x GN 1/1

von Salvis, Warmhalten, NT-Garen oder “Cook & Hold",
elektronische Regelung, Tiiranschlag wechselbar, spezielles
Entfeuchtungssystem an der Tiirfront, fugenloser Hygieneraum,
Ringheizsystem, seitlich angesetzte Klappgriffe zum Orts-wech-
sel, Lieferung ohne Kerntemperaturfiihler, KTF nachriistbar,
Kapazitat: 4 x GN 1/1 65 mm tief oder 2 x 100 mm tief,
Temperaturbereich: +50 °Cbis +120 °C,

Gewicht: 28,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 1500 W,

AbmaBe (BxTxH): 415 x 667 x 423 mm,
Bestell-Nr. 335 BJ997346 Preis: 3.110,00 €

Kerntemperaturfiihler
mit Magnetkupplung, optional fiir Hold-o0-mat,

Bestell-Nr. 335 BJ997347 Preis: 288,00 €

EVEREO® CUBE 10 460 x 330

von Unox, Ist es mdglich, die Qaulitét von Slow Food

mit der Effizient von Fast Service zu kombinieren?

EVEREQ ist ein innovatives und technologisches
Konservierungsgerét fiir Lebensmittel bei Servicetemperatur.
Es konserviert Ihr Essen bei der Temperatur, bei der Sie es
servieren.

Einschubabstand: 28 mm,

Gewicht: 47,50 kg

Anschluss: 230V, Leistung: 1500 W,
AbmaBe (BxTxH): 600 x 632 x 590 mm,

Bestell-Nr. 389 XEEC-10HS-EPD Preis: 2.795,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Druck-Steamer SDS 311 Easy

von Salvis, die Kombination von Dampf und Druck erméglicht die
optimale Warmeiibertragung und verkiirzt die Garzeit gegeniiber
herkommlichen Garmethoden um bis zu 70 %. Farbe, Vitamine und
Mineralien bleiben ebenso erhalten wie der Saft des Gargutes und
dessen natiirliche Aromaentfaltung. Die ausgezeichnete Qualitét des
Salvis Druck-Steamers garantiert hohe Lebensdauer und bietet ein
optimales Preis-/Leistungsverhéltnis. Austattungsvariante Easy mit
manueller Steuerung.

Temperaturbereich: +50 °C bis +119 °C, Gewicht: 95,00 kg,
3 x Langseinschub fiir GN 1/1

Anschluss: 400V, Leistung: 16 kW,

Abmafe (BxTxH): 624 x 843,5 x 866 mm,

Bestell-Nr. 335 DS190600 Preis: 15.030,00 €

Rieber

navioven 1/1

von Rieber, Mobiles Auftischgerét zum Backen, Garen,
Kerntemperaturgaren, Schmoren und Regenerieren von Speisen,
Kapazitdt max. 5 x GN 1/1 65 mm tief oder 3 x GN 1/1 100 mm
tief, 7 Auflageschienen, vorprogrammierbare Steuerung,
Echtzeituhr, optimal fiir jede Catering-Situation,
Temperaturbereich: max. +230 °C, Gewicht: 50,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 3300 W,

AbmaRe (BxTxH): 460 x 775 x 632 mm,

Bestell-Nr. 72 8501 1021 Preis: 5.585,00 €

navioven - Der mobile, multifunktionale,
programmierbare Backofen.

1
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QR-Code scannen und
Produkt-Video ansehen

Geschiitze Salvis H#C(P Schnittstelle

> Bis zu 65 % Energieersparnis ggii. herkommlichen Garmethoden

» Kerntemperaturfiihler fiir perfekte Ergebnisse (optional)

> Integrierter Wasserenthérter mit Hartegradanpassung schont
das Gerat und erhaht die Lebensdauer

> AQA - Automatische Quantitéts-Anpassung

» Warmetauscher zur schnellen Dampferzeugung

(reduziert Energie- und Wasserverbrauch)

CombiStep mit bis zu 20 Garschritten

» Hochauflgsender Touch-Bildschirm

> Integrierte Abdampfvernichtung

Interne HACCP Aufzeichnung

> Reinigungsfreundlich

v

v

thermomat® 1/1-2 Schubladen langs

von Rieber, Gerdt zum Warmhalten und Niedertemperatur-

Garen (System cook & hold) mit elektronischer Regelung und

Kerntemperaturfiihler, Temperatur max.: +140 °C,

Gewicht: 37,00 kg, 3 Betriebsarten:

» Warmhalten/Niedertemperatur-Garen

» Zeitgesteuertes Warmhalten/Niedertemperatur-Garen

> Kerntemperaturfiihler-gesteuertes Warmhalten/
Niedertemperatur-Garen

Schubladen mit Griffmulde aus Kunststoff, obere Schublade mit

Drehschieber zur Feuchtigkeitsregulierung im Innenraum,

mit 2 Schubladen GN 1/1 langs, max. 150 mm tief,

Anschluss: 230V, Leistung: 830 W,

AbmaBe (BxTxH): 448 x 691 x 554 mm,

Bestell-Nr. 72 8501 1005 Preis: 5.595,00 €

thermomat® 1/1-Tiir-3 Schienenpaare

von Rieber, Fliigeltiir mit Drehschieber zur Feuchtigkeitsre-
gulierung im Innenraum, 3 Auflageschienenpaare, sonst wie
thermomat® 1/1-2 Schubladen - siehe oben, Kapazitat: 3 x GN
1/1 65 mm oder 2 x GN 1/1 100 mm, Gewicht: 30,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 910 W,

Abmale (BXTxH): 454 x 673 x 453 mm,

Bestell-Nr. 72 8501 1001 Preis: 3.670,00 €

thermomat® 1/1-Tiir-7 Schienenpaare

von Rieber, 7 Auflageschienenpaare, sonst wie thermomat®
1/1-Tiir-3 Schienen - siehe oben, Kapazitat: 4 x GN 1/1 100 mm
oder 7 x GN 1/1 65 mm, Gewicht: 45,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 1500 W,

AbmaRe (BXTxH): 454 x 673 x 749 mm,

Bestell-Nr. 72 8501 1002 Preis: 4.495,00 €

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 59
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Panasonic

Mikrowelle NE 1027 von Panasonic

Anzahl Magnetrone: 1, Garraum: 22,00 Liter,
Leistungsstufen: 1000/500/100 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 18,00 kg,

InnenmaBe (BXTxH): 330 x 330 x 200 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 1490 W,

AbmaRe (BxTxH): 510 x 360 x 310 mm,

Bestell-Nr. 111 NE 1027

JQro

Preis: 736,00 €

Mikrowelle MWO25SELF von Saro

Anzahl Magnetrone: 1, Material: Edelstahl,

Innen: Feste Glaskeramikplatte,

Mikrowellenleistung: 1000 W, Garzeit vorprogrammiert auf
45 Sekunden, Innenbeleuchtung, Praktische Start-Stop-
Funktion, Ideal fiir Selbstbedienung und Buffet,

Gewicht: 16 kg, Inhalt: 25 Liter,

Anschluss: 230V, Leistung: 1000 W,

AbmaBe (BXTxH): 520 x 456 x 312 mm,

Bestell-Nr. 98 288-1030 Preis: 560,00 €

SAMSUNG Mikrowelle CM 1099 A von Samsung

Anzahl Magnetrone: 1, Material: Edelstahl, Mikrowellenleis-
tung: 1100 W, 5 Leistungsstufen einstellbar, Einfache Bedie-
nung durch Drehkndpfe, Gewicht: 19 kg, Inhalt: 26 Liter,
InnenmaBe (BxTxH): 336 x 349 x 225 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 1600 W,

AbmaRBe (BxTxH): 517 x 412 x 297 mm,

Bestell-Nr. 98 380-1004 Preis: 417,00 €

SAMSUNG Mikrowelle CM 1089 A von Samsung

digitales Bedienpanel, 4 Leistungsstufen,
programmierhare Specihertasten, bis zu 20 Programme,
sonst wie (M 1090 - siehe oben,

Bestell-Nr. 98 380-1006 Preis: 451,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Kompakt-Mikrowelle NE 1843 von Panasonic

fiir Dauerbetrieb, 2 Magnetrone, Keramikboden,
Garraum: 1/2 GN /18,00 Liter,

Leistungsstufen: 1800/900/340 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 30,00 kg,

InnenmaBe (BxTxH): 330 x 310 x 175 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 2830 W,

AbmaRe (BxTxH): 422 x 508 x 337 mm,

Bestell-Nr. 111 NE 1843 Preis: 1.407,00 €

Mikrowelle NE 2143-2 von Panasonic

wie NE 1843 - siehe oben, jedoch mit zusatzlicher
Keramikplatte zum Nutzen von 2 Ebenen,
Anschluss: 230V, Leistung: 2100 W,

AbmaRBe (BxTxH): 430 x 510 x 340 mm,

Bestell-Nr. 111 NE 2143-2 Preis: 1.577,00 €

SHARP

Profi-Mikrowelle R-22 AM von Sharp

gewerbliche Profi -Mikrowelle mit Drehknopf-Bedienung und
LCD-Anzeige, Keramikboden, Zeiteinstellung bis 30 Minuten,
Wiederholbetrieb, Starttaste, stapelbar,

Garraum: 20,00 Liter,

Leistungsstufen: 1500/ 750 /300 /150 W,

Material: Edelstahl, Gewicht: 33,00 kg,

InnenmaRe (BxTxH): 330 x 330 x 180 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 2400 W,

AbmaRe (BxTxH): 510 x 470 x 335 mm,

Bestell-Nr. 208 312202200 Preis: 1.175,00 €

Profi-Mikrowelle R-25 AM von Sharp

gewerbliche Profi -Mikrowelle mit Drehknopf-Bedienung und
LCD-Anzeige, Keramikboden, Zeiteinstellung bis 30 Minuten
(leistungsstufenabhangig), Wiederholbetrieb, Starttaste,
Lufteinlassfilter und Spritzschutz oben, stapelbar,

Garraum: 20,00 Liter,

Leistungsstufen: 2100/ 1050 /420 /210 W,

Material: Edelstahl, Gewicht: 33,00 kg,

InnenmaBe (BxTxH): 330 x 330 x 180 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 3150 W,

AbmaRe (BxTxH): 510 x 470 x 335 mm,

Bestell-Nr. 208 312202501 Preis: 1.420,00 €

1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Mikrowellen

Mikrowelle NE 1840 von Panasonic

fiir Dauerbetrieb, Fehlerdiagnosesystem, 4 Magnetrone, Kera-
mikplatte zum Nutzen von 2 Ebenen fiir 4 Teller gleichzeitig,
Garraum: 1/1 GN / 44,00 Liter,

Leistungsstufen: 1800/900/340/170 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 54,00 kg,

InnenmaRe (BxTxH): 535 x 330 x 250 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 3200 W,

AbmaRe (BxTxH): 650 x 526 x 471 mm,

Bestell-Nr. 111 NE 1840 Preis: 2.334,00 €

Mikrowelle NE 3240 von Panasonic

wie NE 1840 - siehe oben, jedoch mit 3200 W Leistung,
Anschluss: 400V, Leistung: 4960 W,
AbmaRBe (BxTxH): 650 x 526 x 471 mm,

Bestell-Nr. 111 NE 3240 Preis: 3.039,00 €

Mikrowelle NE 1880 von Panasonic

wie NE-1840 - siehe oben, jedoch mit 16 Speichertasten,
Fehlerdiagnosesystem, fiir Dauerbetrieb, GASTRONORM-Maf3,
Anzahl Magnetrone: 4, Garraum: 44,00 Liter,

Kapazitat Teller: 4 x 270 mm @ in 2 Etagen,

Leistungsstufen: 1800/900/340/170 W, Material: Edelstahl,
Gewicht: 54,00 kg,

InnenmaBe (BXTxH): 535 x 330 x 250 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 3200 W,

AbmaRe (BxTxH): 650 x 526 x 471 mm,

Bestell-Nr. 111 NE 1880

Preis: 2.601,00 €

i

75 D von Panasonic

Mikrowelle NEC 14

mit HeiBluft und Grill, 99 Programme auf SD-Karte, Kombina-
tion: Mikrowelle mit Grill, Grill-Umluft oder HeiBluft bis 250°C,
Garraum: 29,00 Liter, Material: Edelstahl,

Gewicht: 41,00 kg,

InnenmaBe (BXTxH): 406 x 336 x 217 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 3300 W,

Abmale (BxTxH): 600 x 484 x 383 mm,

Bestell-Nr. 111 NE C 1475 D Preis: 2.431,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Salamander

HiLight Salamander Classic

von Salvis, von 3 Seiten bestiickbar, automatische Tellerer-
kennung, mit 2 HiLight-Heizkérper je 2,3 kW Heizleistung,
Anschluss: 400V, Leistung: 4,6 kW,

Abmale (BXTxH): 600 x 480/520 x 456 mm,

Bestell-Nr. 335 SA373201 Preis: 2.915,00 €

wie oben - jedoch mit 2 Rohrheizkdrpern,
Anschluss: 400V, Leistung: 3,6 kW,

Bestell-Nr. 335 SA373200

HiLight Salamander Classic Pro

Preis: 2.590,00 €

von Salvis, 2 HiLight-Heizkrper mit je 2,3 kW Heizleistung,
elektrischer Timer (0-20 Min.),

Bestell-Nr. 335 SA373211 Preis: 3.050,00 €

wie oben - jedoch mit 2 Rohrheizkdrpern,
Anschluss: 400V, Leistung: 3,6 kW,

Bestell-Nr. 335 SA373210 Preis: 2.760,00 €

HiLight Salamander Vitesse

von Salvis, von 4 Seiten bestiickbar, manueller oder auto-
matischer Betrieb, Timer 0 - 15 Min, 4 Heizstufen, 2 Heizzonen,
Anschluss: 400V, Leistung: 4,6 kW,

AbmaRe (BXTxH): 600 x 500 x 772 mm,

Bestell-Nr. 335 SA373105 Preis: 3.120,00 €

Salamander 700-2Z 11

von Bartscher, stufenlose Regelung der beiden Heizzonen,
Strahlungsheizkdrper, Rost in drei verschiedenen Hohen
einschiebbar, RostmaB (BxT): 705 x 320 mm,

Material: Edelstahl, Gewicht: 29,50 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 4400 W,

AbmaRe (BxTxH): 910 x 375 x 425 mm,

Bestell-Nr. 24 100 532 Preis: 414,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Elektro-Salamander (S 23“

von Weisser, Ein- und Ausschaltung mittels Zeituhr von
0-60 Minuten, 3 Hohenstufen, stufenlos regelbare Tempera-
tureinstellung, Spezialheizkérper hinter Glaskeramikplatten,
inkl. 1 Grillrost und Auffangschale, GN GroRe: 2/3,

Grillflache (BxT): 355 x 325 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 2,4 kW,

Abmafe (BxTxH): 580 x 400 x 280 mm,

Bestell-Nr. 141 80200 Preis: 1.590,00 €

Elektro-Salamander, (S 11“

von Weisser, Ein- und Ausschaltung durch Sensorsteuerung,
2 Hohenstufen, 2 getrennt regelbare Heizzonen, stufenlos
regelbare Temperatureinstellung, Spezialheizkérper hinter
Glaskeramikplatten, inkl. 1 Grillrost und Auffangschale,

GN GroBe: 1/1, Grillfldche (BxT): 530 x 325,

Anschluss: 400V, Leistung: 4,6 kW,

Abmale (BXTxH): 700 x 340 x 290 mm,

Bestell-Nr. 141 80210 Preis: 2.450,00 €

Hi-Light-Lift-Salamander, 2 Zonen

von Bartscher, Schnelle Aufheizzeit (ca. 5 Sek.), héhenver-
stellbare, wahlbare Heizleistung, automatische Abschaltung mit
akustischem Signal, Memory-Funktion, Edelstahl,

Lieferung inkl. Konsole zur Wandbefestigung,

2 Heizelemente, Rostmal (BxT): 400 x 304 mm, Gewicht: 41,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 3000 W,

Abmale (BXTxH): 400 x 570 x 515 mm,

Bestell-Nr. 24 101 552 Preis: 1.870,00 €

Hi-Light-Lift-Salamander, 3 Zonen

von Bartscher, wie oben nur mit 3 Heizelementen,
Rostmal (BXT): 572 x 358 mm, Gewicht: 59,40 kg,
Anschluss: 400V, Leistung: 4500 W,

Abmale (BXTxH): 580 x 590 x 515 mm,

Bestell-Nr. 24 101 546 Preis: 2.455,00 €

Hi-Light-Lift-Salamander, 4 Zonen

von Bartscher, wie oben nur mit 4 Heizelementen,
Rostma (BXT): 737 x 355 mm,

Material: Edelstahl, Gewicht: 70,60 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 6000 W,

Abmale (BXTxH): 745 x 590 x 515 mm,

Bestell-Nr. 24 101 554 Preis: 2.655,00 €
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Elektro-Salamander Grof3e 1

von MKN®, mit Strahlungsheizkdrpern, 5 Hohenstufen,
inkl. 1 Grillrost, Energieregler,

Innen (BxTxH): 546 x 329 x 230 mm,

Anschluss: 230V, Leistung: 3,3 kW,

Abmafe (BxTxH): 800 x 400 x 314 mm,

Bestell-Nr. 270 10028145 Preis: 2.060,00 €

Elektro-Salamander Vario Intelligence (ohne Abb.)

von MKN®, mit Tellerkontaktschalter, autom. Einschaltfunktion,
Warmhaltefunktion, Anschluss: 400V, Leistung: 4,5 kW,
AbmaRe (BXTxH): 570 x 590 x 518 mm,

Bestell-Nr. 270 10027133 Preis: 3.410,00 €

€Sartscher

»Hi-Light-Lift” Premium

von Bartscher, mit HI-TOUCH Bedienfeld, 3 Heizelemente,
Warmhaltefunktion, automatische Einschaltfunktion, bis zu 65%
Energieeinsparung zu herkémmlichen Salamandern, 3 einstellbare
Zeitprogramme, manuelle Zeiteinstellung, volle oder reduzierte
Heizfléchen-Einstellung, hohenverstellbares Heizelement,

inkl. 1 Grillrost, Fettauffangschale und Konsole,

Rostma@ (BxT): 572 x 358 mm, Material: Edelstahl, Gewicht: 61,40 kg,
Anschluss: 400V, Leistung: 4500 W,

AbmaBe (BxTxH): 585 x 600 x 515 mm,

Bestell-Nr. 24 101 547 Preis: 2.850,00 €

Lift-Salamander 600-2Z

von Bartscher, mit 2 Heizzonen, Strahlungsheizkdrper,
Heizelement hohenverstellbar, Kontrolllampe, Simmerstat,
inkl. Grillrost und Fettauffangschale,

RostmaR (BXT): 590 x 320 mm,

Material: Edelstahl, Gewicht: 47,70 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 4000 W,

AbmaRe (BxTxH): 600 x 540 x 530 mm,

Bestell-Nr. 24 151512 Preis: 719,00 €

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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I \\ADE IN GERMANY

Universal-GroBkiichenmaschinen
[/ B S HU1020-2 H und HU1020-2

fiir Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung ab ca. 100 bis 1000 Essensteilnehmer konzipiert.
Hochste Qualitat Made in Germany - Komplett aus Edelstahl rostfrei, Aufsteckteile und Zubehér zu
100% spiilmaschinenfest, das sind nur einige wesentliche Eigenschaften dieser Maschine die selbstver-

foznns stéandlich den neuesten gesetzlichen Bestimmungen zur Hygiene und des Arbeitsschutzes entspricht.

Antriebseinheit AE 20-2 H Planeten-, Riihr-, Schlag- und Knetwerk UP 20
2 Antriebsgeschwindigkeiten, Impulsstufe, Uberlastungsschutz und Gerateerkennung, komplett mit Kessel 201, Riihrbesen, Schlagbesen, Spiralknethaken, Edelstahl, bis zu 8 Kg Teig,
Hohenverstellbar, Anschluss: 400V, Leistung: 1300 / 1900 W, Abmafe (BXTxH): 500 x 500 x 400 mm,
AbmaBe (BXTxH): 415 x 595 x 208 mm, Bestell-Nr. 428 542 491 Preis:2.799,00 €
Bestell-Nr. 428 542 412 Preis: 3.076,00 €

. Planeten-, Riihr-, Schlag- und Knetwerk UP 40
Antriebseinheit AE 20-2 ’ r>wag

komplett mit Kessel 40 1, Riihrbesen, Schlagbesen, Knethaken, Riihrer, Edelstahl, bis zu 15 Kg Teig,
AbmaBe (BxTxH): 415 x 510 x 208 mm, nicht hohenverstellbar, sonst wie AE 20-2 H - siehe oben, AbmaRe (BXTxH): 700 X 600 x 500 mm,

Bestell-Nr. 428 542 401 Preis: 2.902,00 € Bestell-Nr. 428 542 490 Preis: 3.463,00 €

Fleischwolf 82 mm, FW 82 GSF

Edelstahlwolf komplett, Schneidsystem Unger mit 5-fach Schneidsatz INOX, Leistung bis ca. 400 Kg/h,
Bestell-Nr. 428 542 451 Preis: 1.559,00 €

AUSGELISTET

Schneidaufsatz SAS-SG (1)

Schneidaufsatz SAS-SG mit Druckklappensteuerung,
AbmaRe (BXTxH): 350 x 350 x 300 mm,

Bestell-Nr. 428 542 413 Preis: 1.273,00 €

Trichteraufsatz TR-SG (2)

Bestell-Nr.: Preis:
Untergestell héhenverstellbar f. HU 1020-2H 428542012 2.891,00€  Trichteraufsatz TR-SG, fiir die Verwendung von Scheiben und Zylinder, ' )
Untergestell FGA fiir HU 2020-2 428542016 1.03500€  AbmaBe (BxTxH):350x350x315 mm, :
Arbeitsgehiuse, kpit. Edelstahl 48542024 1787,00€  Bestell-Nr. 428542422 Preis: 699,00 €
Transportabler Auffangbehalter — TA mit Schiissel 30 L 428542160  604,00€
Schiissel 30L 428543126 222,00€

Scheiben & Zylinder fiir HU 1020 Bestell-Nr. Preis:
Gegenhalter GH-E Edelstahl 428542392 226,00€
Rotor RT-E Edelstahl 428542391 165,00€
Reibzylinder 3 mm 428542144 160,00 €
Rohkostzylinder 4 mm 428542522 189,00 €
Reibekuchenzylinder 2 x 2 mm 428542525  189,00€
Passier- und Piirierzylinder 2 mm 428542541 179,00 €
Verstellbare Messerscheibe 0 bis 8 mm 428542315 544,00 €
Sichelmesserscheibe 4 mm 428542326  321,00€
Streifen-Schneidscheibe 3,5x 3,5 mm 428542357  482,00€
Wiirfelschneideinrichtung komplett INOX, 10 10 x 10 mm 428542382 2.069,00 €
1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Universal-GroBkiichenmaschinen
I 1ADE IN GERMANY

Passier- und Reibaufsatz Gourmetdeckel GD

Zubehor fiir UGS, Zubehor fiir UGS,
Bestell-Nr. 428 542 855 Preis: 614,00 € Bestell-Nr. 428 542 857 Preis: 963,00 €

Gemiiseschneidervorsatz UGS

bestehend aus Schneidgehause und
Deckel, Edelstahl,

Bestell-Nr. 428 542 810 Preis: 943,00 €

Riihrwerke 10 + 15 Liter

inkl. 15 Liter-Edelstahl-Schiissel, Schlagbesen,
Riihrbesen, Knethaken und Spritzschutzhaube,
AbmaRBe (BXTxH): 350 x 350 x 450 mm,

Bestell-Nr. 428 542 840 Preis: 1.464,00 €

Kiichenmaschine SUPRA 6e

Antriebseinheit AE 6e mit 2 Geschwindigkeiten,
fiir ca. 50 bis 150 Essen, Magnetsicherheitsschal-
tung, integrierter Motorschutz gegen Uberlastung,
Anschluss: 400V, Leistung: 950/ 1100 W,

AbmaRBe (BXTxH): 321 x 337 x 467 mm,

Bestell-Nr. 428 542 800 Preis: 1.597,00 €

Fleischwolf

inkl. 3-fach Schneidsatz,
AbmaBe (BxTxH): 210 x 350 x 250 mm,

Bestell-Nr. 428 542 871 Preis: 708,00 €

Cutteraufsatz CA 3? AUSGELISTET AUSGE“STET

zumGrobhacken, Emulgieren, Kneten, usw.
Bestell-Nr. 428 542 896 Preis: 1.343,00 €

Gemiiseschneider GVM 210 Zubehor fiir GVM + SUPRA (Scheiben + WSE)

Einzweckmaschine C:':—L—_ Bestell-Nr.: Preis:

Edelstahlgehause, abnehmbarer Edelstahlge- verstellbare Messerscheibe 0 - 8 mm 428542820 311,00€

miiseschneidvorsatz, Sicherheitsabschaltung, Buntschnittscheibe 4 mm 428542819 159,00€

Abschaltautomatik, 2 Geschwindigkeiten 280 Streifen-Schneidscheibe 2,5 x 2,5 mm 428542823  243,00€

und 560 U/min., starker durchzugskraftiger Reibscheibe 4 mm 428542831 120,00 €

Motor mit Getriebe, optimales Schnittergebnis, Rohkostscheibe 3 mm 428542836 121,00€

R‘I:S‘::'l’u':‘fgg'\?Sf;zsf:rfégr;e;o Josou Rohkostscheibe 4 mm 428542837 121,00€

Abmae (BxTxH): 304 x 515 x 590 mm, Schnitzelscheibe geschérft 6 mm 428542838 121,00€

Bestell-Nr. 428 542 940 Preis: 2.220,00 € Karkoffelreibscheibe 3 x 3 x5 mm 428541841 121,00 €
Grundtrager-Einsatz 428543729  125,00€
Wiirfelschneideinrichtung 10 x 10 kplt. nur mit Grundtréger—El'niat; 428542847 604,00 €
Passiereinrichtung 3 mm, nur mit Grundtrager-Einsatz 428 542 864 432,00€

ot TR o
Zubehér fiir Gourmetdeckel GD 3 2
Bestell-Nr.: Preis:

Waffelscheibe WAS 4 mm 428542858  234,00€

Waffelscheibe WAS 6 mm 428542859 234,00 €

Wiirfelscheibe WS 2,5x2,5x2,5mm 428542872 245,00 €

Wiirfelscheibe WS 3,5x 3,5%3,5 mm 428542873 245,00 €

Wiirfelscheibe WS 5,0 x 5,0 x 5,0 mm 428542874 245,00 €

\\.-"J‘tJ
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AlexanderSolia }7 1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Wasch- und Schalautomaten, Kiichenmaschinen
EgggESSING &

Knollenwasch- und Schalmaschine AWK 8.3 und AWK 15.3

mit Messerschnitt-Lochschélscheiben, Sicherheitsabschaltung, Wasser-Einspar-Regelung,
variable Schélzeiten, Schonentleerung, Standard Schalenauslauf links, inkl. Wendefligel und
Stiitzscheibe, Ausgeriistet mit Messerschnitt-Lochschélscheibe Nr. 0, 1und 2,

fiir Anzahl Essen AWK 8.3 /AWK 15.3: 100 bis 600 Essen / 500 bis 1000

Stundenleistung AWK 8.3 /AWK 15.3: 200 kg /400 kg,
professionelle Riihrmaschine zum Schlagen, Kneten, Riihren - Tischgerdt mit 5 | Kesselinhalt, AbmaBe (BXTXH) AW K 8.3 /AW K 15.3: 608 x 540 x 870 mm / 664 x 592 x 934 mm
mit Gitterschutzschirm und Kesselverriegelung. Im Lieferumfang enthalten: Riihrkessel, Deckel Anschluss: 400V, Leistung: 550 W,
in weil, Zugabeschale, Riihrer, Schlagbesen mit 2,5 mm Drahten, Knethaken, Spritzschutz aus Bestell-Nr.: Preis:
Kunststoff., lieferbar in 4 Farben, AWKS.3 137408300000  5.820.00 €

Anschluss: 230V, Leistung: 300 W,

AbmaRe (BXTxH): 240 x 462 x 400 mm, AWK15.3 137415300000  6.990,00 €

Bestell-Nr.: Preis:
Teddy AWR5 (rot) 137 1500601  1.190,00 €
Teddy AWR 5 (grau) 137 1500604  1.190,00 €
Teddy AW R 5 (weiB) 137 1500602  1.190,00 €
Teddy AW R 5 (schwarz) 137 1500603  1.190,00 €

Wasch- und Schleudertechnik
fiir Salat und Gemiise 60.2 und SWA 75.2

Grundmaschine komplett aus Edelstahl, einfaches Be- und Entladen, vollautomatischer
Waschablauf, Waschen und Trocknen in einem Arbeitsgang, Ressourcensparend, dadurch geringe
Unterhaltskosten, digitale Steuerung, inkl. Wasch- und Schleuderkorb,

Wasserverbrauch: SWA60.2/SWA75.2 4-51/5-6l

Gewicht: SWA60.2/SWA75.2 148kg/ 137 kg,

AbmaBe (BxTxH): SWA60.2/SWA75.2 715x635x 850 mm /1000 x 700 x 850 mm
Anschluss: 230V, Leistung: 1100 W,

Bestell-Nr.: Preis:
SWA 60.2 137206200000  8.950,00 €
SWA75.2 137207600000  9.550,00 €

AW R 10Tischgerét, komplett in Edelstahl,
Abstreifer serienméBig

Kodiak” AW R 20.2 Bodengerit, komplett Misch- und Mengmaschinen
in Edelstahl, inkl. Kesseltrolley AW M1 30 und AW MI 65

Schonendes, homogenes und vielseitiges Mischen und
Mengen, 100% Edelstahl, patentiertes, zweiarmiges
Mischwerkzeug, groBe Einfiillschale, erhdltlich mit ein oder
Die Maschinen der AW R Reihe sind pradestiniert zum Riihren, Schlagen und Kneten von Teigen, zwei Motoren, (Drehschiissel), fahrbar, fiir einfache Beweg-
Fleisch und anderen Massen, inkl. Schutzschirm aus Kunststoff, Kessel, Riihrer, Besen und Kneter, lichkeit, kippbares Maschinenoberteil mit Pneumatikfeder,
Bedienpaneele mit digitalem Timer und Notstopp, einfachste Reinigung, Start/Stopp iiber Sicherheitsschalter,
Anschluss: 230V, Leistung: 700 W,

Planeten-Riihr- und Schlagmaschinen AW R Reihe
Gestufte LeistungsgroBen von 10 | bis 200 | Kesselvolumina

AW MI 30: Schiisselvolumen 30 |, AbmaBe (BxTxH): 580 x 820 x 1000/1150 mm,

Gewicht: AbmaRe (BTxH): Bestell-Nr: Preis: Gewicht (1/2 Motoren): 68/75 kg, Anschluss: 400V, Leistung: 430W,  Bestell-Nr.: Preis:
AWR10* 51,00kg  393x602x639mm 137301000000  2990,00€  AWMI30(1 Motor) 137540000000 3.690,00 €
AWR20.2, Kodiak™  72,00ky  582x708x787mm 137302000100  4130,00€ AWMI30(2Motoren) 137540100000 4.720,00 €

AWR10 63,00kg  558x622x1200mm 137301100000 ~ 3.330,00€ AW MI65: Schiisselvolumen 65 1, AbmaBe (BXTxH): 680 x 960 x 1080/1350 mm,
AW R 20.2,, Kodiak” 16500kg  629x770x1292mm 137302100100  4.750,00 € Gewicht (1/2 Motoren): 78/89 kg, Anschluss: 400V, Leistung: 500W, ~ Bestell-Nr.: Preis:
*Tischgerat AW MI 65 (1 Motor) 137541000000  4.100,00 €
AW MI 65 (2 Motoren) 137541100000  5.125,00 €

1
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Mehrzweck-Kiichenmaschine M 4 Gemiiseschneider,Cutty” G 5.1

Antriebsmaschine mit Sicherheitsabschaltung, 2 Geschwindigkeitsstufen wahlbar, Geréteaufsteck- Sicherheitsabschaltung, XXL-Einfiillschacht, stufenlose Drehzahlregelung von 130 bis 360

kupplung mit Schnellspanneinrichtung, 60 Grad kippbarer Antrieb zum Passieren und Piirieren, Umdrehungen/Minute, starker, durchzugskraftiger Motor, optimales Schnittergebnis,

Gewicht: 42,00 kg, als Schnittgutbehdlter passt ein GN-Behélter 1/1 - 150 mm hoch (nicht im Lieferumfang),

Anschluss: 400V, Leistung: 500 / 700 W, Material Maschine und Zubehdr: Edelstahl, Gewicht: 28,00 kg,

Abmale (BXTxH): 611 x 314,5 x 536 mm, Anschluss: 230V, Leistung: 370 W,

Bestell-Nr. 137 104 000 000 Preis: 2.100,00€  AbmaBe (BxTxH): 425x475x 520 mm,

Bestell-Nr. 137 568 103 0107 Preis: 2.000,00 €

Zubehor fiir Mehrzweck-Kiichenmaschine M 4 Zubehor fiir Gemiiseschneider ,Cutty” G 5.1
Weiteres Zubehdr zum Schneiden, Schnitzeln, Reiben, Passieren, Piirieren, Riihren, Schlagen, Weiteres Zubehdr zum Schneiden, Schnitzeln, Reiben, und Rohkosten lieferbar - bitte Anfragen!

Kneten, Zerkleinern, Steaken, Miirben lieferbar - bitte Anfragen!

Schneideaufsatz M 4

mit Sicherheitsabschaltung inkl. Stopfer,
Achtung: Universalgrundgerat nicht im Lieferumfang enthalten,

Bestell-Nr. 137104 018 000 Preis: 760,00€  Schragschnittaufsatz “Cutty” G 5.1

mit Sicherheitsabschaltung,
zum Aufsetzen auf den Schneidschacht, inkl. Stopfer,

Bestell-Nr. 137 105 070 020 Preis: 295,00 €

Schragschnittaufsatz M 4
mit Sicherheitsabschaltung, inkl. Stopfer,

Weiteres Zubehor ,Cutty“ G 5.1

Achtung: Universalgrundgerét nicht im Lieferumfang enthalten, Bestell-Nr.: Preis:
Bestell-Nr. 137 104 019 000 Preis: 460,00 € Bogenmesserscheibe Edelstahl, verstellbar, 0 - 5 mm, 2-fliigelig 137 5610000352 380,00 €
Streifenschneidscheibe Juliennes Edelstahl, 2 mm 1375610000362 375,00 €
Weiteres Zubehor M 4 Bestell-Nr.: Preis;  [RNERECE
. .. Edelstahl, fiir Scheiben Nr. 371-382 unbedingt erforderlich 1375680000370 185,00 €
Universalgrundgerat 137561000 0311 315,00 € ) .
K o Rohkostscheibe Edelstahl, 3 mm, hand gescharft 1375610000371 100,00 €
Bogenmesserscheibe Edelstahl, verstellbar, 2-fliigelig, 0- 5mm 137 561 000 0352 380,00 € . .
i i Reibescheibe Edelstahl, 3 mm 1375610000375 50,00 €
Sichelmesserscheibe Edelstahl, 4 mm 137561000 0360 295,00 € N .
) . . . Wiirfelschneider komplett, Edelstahl, 11x 11x 10 mm 137105049100 925,00 €
Streifenschneidescheibe Juliennes Edelstahl, 2 x 2 mm 137561000 0362 375,00 €
Wiirfelschneider komplett 11x 11x 10 mm 137103 250 100 925,00 €

Planeten- Riihr-, Schlag- und Knetwerk M 4

mit Sicherheitsabschaltung. Im Lieferumfang enthalten:
Planetenriihrkopf, Riihrkessel 151, Abdeckhaube, Schlagbesen,
Riihrbesen und Knethaken,

Bestell-Nr. 137 104 035 000

Fleisch- und Gemiisewolf 70 mm M 4

Edelstahl, mit Sicherheitsabschaltung, im Lieferumfang enthalten:
Fleischschale, Stopfer, Fleischwolfgehduse, Schnecke, Schneidsatz
3-teilig, codiert, Edelstahl, L&W, inkl.: Vorschneider, Messer 4-fliigelig
Lochscheibe 4 mm, Distanzring 13 mm,

Bestell-Nr. 137 104 045 000 Preis: 730,00 €

1
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Mehrzweck-Kiichenmaschine M 50 von
AlexanderSolia:
> ist fiir Gemeinschaftsverpflegung ab 150 Essen
tdglich konzipiert
» Schneiden, reiben, schnitzeln, passieren, piirieren,
riihren, schlagen, kneten, zerkleinern,
steaken und miirben
» Maschine und Zubehor aus Edelstahl
> Sicherheitsabschaltung
> 2 Geschwindigkeiten 160/320 min-1
> Neuentwicklung Maschinen CI
> Schutzklasse IP65 — geschlossenes Gehduse
> Easy Fix System — Riihrkessel
. . > Gerdteaufsteckkupplung mit Schnellspanneinrichtung
Mehrzweck-Kiichenmaschine M 50 > Energieoptimiert durch Ein-/Aus-Schalter
2 Arbeitsgeschwindigkeiten, Motorschutzschalter, Gehduse Edelstahl, > Neue OneTouch-Steuerung
mit Sicherheitsabschaltung, Anschluss: 400V, Leistung: 1400 / 1800 W, > Optional auf Fahrgestell oder mit Unterschrank sowie
AbmaBe (BXTxH): 650 x 310 x 367 mm, als Schrankausfiihrung
Bestell-Nr. 137150 000 000 Preis: 2.910,00 € > Optional mit ausziehbarer Abstellflache
' - %
Fahrgestell M 50 Unterschrank M 50, fahrbar
Edelstahl, auf 4 Rollen, gebremst, aus Edelstahl, ohne Zubehdr, inkl. passendem, Befestigungsset, AbmaRe (BxTxH): 500 x 700 x 650 mm,
Bestell-Nr. 137 566 000 0140 Preis: 1.110,00 € Bestell-Nr. 137 566 000 0130 Preis: 1.585,00 €

Zubehor fiir Mehrzweck-Kiichenmaschine M 50

Weiteres Zubehdr zum Schneiden, Schnitzeln, Reiben, Passieren, Piirieren, Riihren, Schlagen,
Kneten, Zerkleinern, Steaken, Miirben lieferbar - bitte Anfragen!

Universal-Grundgerat M 50 Iweikammeraufsatz M 50*

Edelstahl, Getriebearm Edelstahl, spiilmaschinengeeignet, Edelstahl, mit Sicherheitsabschaltung,
Bestell-Nr. 137 130012 200 Preis: 1.890,00 € Bestell-Nr. 137 566 000 0780 Preis: 720,00 €

Bestell-Nr. Preis:
Wiirfelschneider komplett Edelstahl, 11 mm, im 1375490000394  2.215,00 €
Lieferumfang enthalten: Wiirfelmesserbalken (Edelstahl) 10
mm, Wiirfelgatter (Edelstahl) 11x 11 mm, Reinigungsbiirste

und Hebebiigel,
Sichelmesserscheibe Edelstahl, 4 mm 1375650000384 370,00 €
Schneideaufsatz M 50*
Edelstahl, mit Sicherheitsabschaltung und Stopfern,
Bestell-Nr. 137 130 019 000 Preis: 1.350,00 €
Bestell-Nr.: Preis:
Bogenmesserscheibe verstellbar 0 bis 5 mm, Edelstahl 137130020000 575,00 € Planeten Riihr-, Schlag-und Knetwerk M 50
Streifenschneidscheibe Juliennes 3 mm, Edelstahl 1375650000363  535,00€ mit Sicherheitsabschaltung, Im Lieferumfang enthalten:
Rohkostscheibe Edelstahl, 3 mm, einzeln gescharft 1375651000373 350,00 € Planetenriihrkopf, Riihrkessel 20 | mit Haltering aus Edelstahl,
Schnitzelscheibe Edelstahl, 6 mm einzeln gescharft 1375651000376 340,00€  Schlagbesen, Riihrbesen 4 mm, Knethaken, und Abdeckhaube,
Reibescheibe Edelstahl, 2 mm 1375651000371  310,00€ Bestell-Nr. 137 150 052 000
Zylinderaufsatz M 50* Fleisch - und Gemiisewolf 82 mm M 50
Edelstahl, mit Sicherheitsabschaltung, ohne Resteauswurf, mit codierten Lochscheiben. Edelstahl,
Bestell-Nr. 137 566 000 0725 Preis: 745,00 € mit Sicherheitsabschaltung, Im Lieferumfang enthalten:
) - Fleischschale, Stopfer, Fleischwolfgehduse,
Bestell-Nr.: Preis: Schnecke, Schneidsatz 5-teilig, codiert, Edelstahl, L&W,
Fliigel Edelstahl, hochglanzpoliert 1375531000330  165,00€ inkl.: Vorschneider, Messer 4-fliigelig, Lochscheibe 8 mm, Messer 4-fliigelig, Lochscheibe 3 mm,
Schnitzelzylinder fein 6 mm, einzeln geschirft, Edelstahl 137130070334 200,00 € Distanzring 18 mm sowie Distanzring 36 mm fiir Umbau auf Schneidsatz 3-teilig,
Reibezylinder fein 3 mm, Edelstahl 137130070332 180,00 € Bestell-Nr. 137 130 049 000 Preis: 1.620,00 €
*Achtung: Universalgrundgerat nicht im Lieferumfang enthalten.
1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Hamburgermaschinen, Cutter, Fleischwdlfe

Hamburgermaschine BT 10

In den Farben rot und grau lieferbar, Presse aus eloxiertem
Aluminium, die mit dem Fleisch in Beriihrung stehenden
Teile sind aus Edelstahl und kdnnen ohne jegliches Werkzeug
ausgebaut werden,

fiir Hamburger Abmessungen: @ 100 mm

AbmaBe (BxTxH): 160 x 220 x 260 mm,

Bestell-Nr. 156 BRXBBT100000000000 Preis: 306,00 €

Hamburgermaschine BT 13
Fiir Hamburger Abmessungen: @ 130 cm, sonst wie BT 10 -
siehe oben,

Bestell-Nr. 156 BKXBBT130000000000 Preis: 324,00 €

Cutter FP 35

In den Farben rot und grau lieferbar, Professionelles Gerat zum
Hacken, Mischen und Homogenisieren jeglicher Produktarten,
Kapazitét (I/): 3,5 kg/h, Gewicht: 12 kg,

AbmaRe (BxTxH): 190 x 280 x 290 mm,

Anschluss: 230V / 120V 5, Leistung: 400 W,

Bestell-Nr. 156 BKXFFP350100000000 Preis: 693,00 €

Cutter FP 50

Kapazitat (I/): 5 kg/h, Gewicht: 13 kg,
Abma@e (BxTxH): 200 x 280 x 360 mm,
sonst wie FP 35 - siehe oben,

Bestell-Nr. 156 BKXFFP500100000000 Preis: 801,00 €

Fleischwolf TS 8E

In den Farben rot und grau lieferbar, Profi-Fleischwilfe, ideal
fiir kleine Restaurantbetriebe und Trattorias.

Leistung/h.: 50/80 kg/h

Gewicht: 13 kg

AbmaRBe (BxTxH): 170 x 210 x 380 mm,

Anschluss: 230V / 400V, Leistung: 500/600 W,

Bestell-Nr. 156 BKWTTS080110000000 Preis: 935,00 €

Fleischwolf TS 12E

In den Farben rot und grau lieferbar, Professioneller
Tischfleischwolf, perfekt fiir Fleischereien, Supermarkte
und Zerlegungsbetriebe.

Leistung/h.: 150/170 kg/h

Gewicht: 22 kg

AbmaBe (BxTxH): 220 x 250/490 x 430 mm,

Anschluss: 230V / 400V, Leistung: 750/1450 W,

Bestell-Nr. 156 BKWTTS120210000000 Preis: 1.320,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Fleischwolf TS 22E

Professioneller Tischfleischwolf fiir Fleischereien,
Supermarkte, Zerlegungsbetriebe, grau,
Leistung/h.: 250/300 kg/h

Gewicht: 32 kg

AbmaRe (BxTxH):230 x 350/670 x 470 mm,
Anschluss: 230V / 400V, Leistung: 1100/1450 W,

Bestell-Nr. 156 BKWTTS220110000000

1
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Preis: 1.935,00 €

Fleischwolf TS 32E

Material Aludruckguss, Professioneller Tischfleischwolf fiir
Fleischereien, Supermérkte, Zerlegungsbetriebe, grau,
Leistung/h.: >500 kg/h

Gewicht: 68 kg

AbmaRe (BxTxH): 270 x 500 x 600 mm,

Anschluss: 230V / 400V, Leistung: 1800/3000 W,

Bestell-Nr. 156 BKWTTS320210000000 Preis: 3.310,00 €

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 67
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Dynamice

Nomad 160
Nomad 190

Ein echter Profi fiir die kleinen Zubereitungen,
handlich und leicht, ideal auch am Pass.

DMX 160/190

Bestehend aus Motorblock und abnehmbarem Mixstab
(Messer mit vier Klingen), Mixen bis 8 Liter, Stablédnge 160
mm oder 190 mm, Drehzahlregulierung bis 13000 U/min,
Anschluss: 230V, Leistung: 220 W,
Bestell-Nr. DMX 160: 450 MX060
Bestell-Nr. DMX 190: 450 MX090

Preis: 162,00 €
Preis: 228,00 €

Nomad 160/190

Bestehend aus Motorblock, einem Akku, Ladestation und ab-
nehmbarem Mixstab (Messer mit zwei Klingen), Akkubetrieb,
Mixen bis 8 Liter, Stablange 160 mm oder 190 mm,

Drehzahl 10000 U/min,

Bestell-Nr. Nomad 160: 450 MX130
Bestell-Nr. Nomad 190: 450 MX140

Preis: 278,00 €
Preis: 323,00 €

Zubehor fiir Dynamix und Nomad

Bestell-Nr.: Preis:
Riihrbesen 450 AC516 134,00 €
Piirierstab 450 AC517 183,00 €
Turbo-Blender 450 AC560 148,00 €
Kutter 450 AC518 195,00 €

Gigamix XS Turbo

Fahrbarer GroBmixer, konzipiert fiir den Einsatz in Kesseln
und Topfen von 40 - 150 Litern, leichte Bedienung, geringer
Platzbedarf, Mixaufsatz Turbo-Blender fiir feinste Emulsionen,
Drehzahl 2.800 U/min, Anschluss: 230V, Leistung: 1500 W,

Bestell-Nr.: Preis:
Gigamix XS Turbo dreiphasig 450 TB120 3.980,00 €
Gigamix XS Turbo einphasig 450 TB120.2 4.250,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Mixstabe und Zubehor

Mixer Junior DMX 225

Bestehend aus Motorblock und abnehmbarem Mixstab
(Messer mit zwei Klingen), Mixen bis 25 Liter,

Stablédnge 225 mm, Drehzahlregulierung bis 12000 U/min,
Anschluss: 230V, Leistung: 270 W,

Bestell-Nr.: 450 MX021 Preis: 411,00 €

Als Zubehor erhaltlich: Riihrbesen, Turbo-Blender (fiir feinste
Emulsionen), Piirierstab (fiir Piiree aus frischen Kartoffeln),
Kutter.

Mixer Senior DMX 300

Bestehend aus Motorblock und abnehmbarem Mixstab (Messer
mit drei Klingen), Mixen bis 40 Liter, Stablange 300 mm,
Drehzahlregulierung bis 9500 U/min,

Anschluss: 230V, Leistung: 350 W,

Bestell-Nr.: 450 MX006 Preis: 489,00 €

Als Zubehor erhaltlich: Riihrbesen, Piirierstab (fiir Piiree aus
frischen Kartoffeln), Kutter.

1
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Mixer Master DMX 410.H

Bestehend aus Motorblock und abnehmbarem Hygiene-
Mixstab (Messer mit drei Klingen), Mixen bis 100 Liter,
Stablange 410 mm, Drehzahlrequlierung bis 10500 U/min,
Anschluss: 230V, Leistung: 600 W,

Bestell-Nr.: Preis:

Master DMX 410.H 450 MX003.H 708,00 €

Als Zubehr erhéltlich: Standard-Mixstab (Stabldnge 500 mm
oder 300 mm), Riihrbesen, Riihrbesen lang (mit Haltegriff),
Turbo-Blender (Stablange 410 mm oder 300 mm, fiir feinste
Emulsionen), Piirierstab (fiir Piiree aus frischen Kartoffeln),
Kutter.

Bestell-Nr.: Preis:
Riihrbesen Master 450 AC003 273,00 €
Piirierstab Master 450 AC004 492,00 €
Turbo-Blender 410 mm 450 ACO70 373,00 €

i

ey
»Der Supermixer” SMX 800 ' '

Speziell fiir den Einsatz in groBen Topfen oder Kesseln, ideal
auch bei der Speiseeisproduktion.

SMX 800T

Bestehend aus Motorblock und abnehmbarem Mixstab (Mes-
ser mit drei Klingen), Mixen bis 300 Liter, Stablénge: 680 mm,
Drehzahl 11000 U/min, Anschluss: 230V, Leistung: 1000 W,

Bestell-Nr.: 450 MX001T Preis: 1.230,00 €

SMX Turbo-Blender

Bestehend aus Motorblock und abnehmbarem Turboblender fiir
feinste Emulsionen, Mixen bis 100 Liter, Stablange: 580 mm,
Drehzahl 11000 U/min, Anschluss: 230V, Leistung: 1000 W,

Bestell-Nr.: 450 MX125T Preis: 1.440,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | GroBmixer, Gemiseschneider und Kutter

Dynamice

Gigamix

Fahrbarer GroBmixer zur intensiven Nutzung in groBen Kesseln
(100 — 300 Liter), hohenverstellbar und zusammenklappbar,
die einzelnen Werkzeuge sind demontierbar, Standardmodell
mit fester Drehzahl (4000 U/min) oder mit Drehzahlregulie-
rung DZR (2800 — 4000 U/min) erhdltlich,

Anschluss: 400V, Leistung: 2200 W,

Bestell-Nr.: Preis:
Gigamix 460-500 450TBO0O1 6.780,00 €
Gigamix 460-500 DZR 450TB002 8.620,00 €

Auf Anfrage auch als niedrige Version mit gesenkter Achse
oder Version Plus lieferbar.

Als Zubehdr erhaltlich: Turbo-Blender, Riihrbesen, Piirierwerk-
zeug, Kesselabsaugung/Portionierung.

Gemiiseschneider/Kutter

Leichte Bedienung durch einfachen Clipgriff und perfekte Hygiene durch schnelle Demontage und Reinigung in der Spiilmaschine, mit einer Auswahl von mehr als 25 Scheiben aus Edelstahl. Je nach
Modell mit einer Geschwindigkeit (1V), zwei Geschwindigkeiten (2V) oder variabler Geschwindigkeit (VV) und LED-Anzeige, Pulsfunktion, Riickwartslauf, Timer oder Stoppuhr. Als Gemiisescheider oder
Kutter zur Herstellung von Farcen, Tartar, Dressings, Pesto etc. und zum Zerkleinern von Gemiise und Krdutern, einsetzbar.

Ausfiihrungen mit variabler Geschwindigkeit und digitalem Bedienfeld auf Anfrage.

Bestell-Nr.: Preis:
Gemiiseschneider 1V Drehzahl: 320 U/min, Leistung: 1100 W 450 CL100 1.645,00 €
Gemiiseschneider 2V Drehzahl: 320 und 640 U/min, Leistung: 1100 W 450 CL110 1.995,00 €
Gemiiseschneider VV mit LED- Anzeige, Drehzahl: 320 und 720 U/min, Leistung: 1100 W, Funktion: Puls, Geschwindigkeit: 5 Stufen 450 CL121 2.245,00€
Kutter 2V Drehzahl: 1500 und 3000 U/min, Leistung: 1100 W, Schiissel: 5,8 Liter, Funktion: Puls & Riickwarts, Verarbeitungsmenge: max 4,5 Liter 450 CL212 1.915,00 €
Kutter VV Mit LED-Anzeige, Drehzahl: 350 bis 3500 U/min, Leistung: 1100 W, Schiissel: 5,8 Liter, Funktion: Puls & Riickwarts, 450 (1222 2.270,00 €

Geschwindigkeit: 10 Stufen, Verarbeitungsmenge: max 4,5 Liter
Kombination VV Drehzahl Gemiiseschneider: 320 bis 720 U/min, Drehzahl Kutter: 350 bis 3500 U/min, Leistung: 1100 W, Funktion: Puls & Riickwarts 450 (1322 2.990,00 €
1
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KitchenAid 5KSM7591X, silber

robuste Ganzmetallkonstruktion, leiser Direktantrieb, fiir den
professionellen Einsatz konzipiert, 10 Geschwindigkeitsstufen,
1 Edelstahl-Riihrschiissel 6,9 Liter, Schiisselheber, Spritzschutz,
Schneebesen, Knethaken, Flachriihrer,

Gewicht: 12,20 kg, Anschluss: 230V, Leistung: 500 W,

AbmaRe (BxTxH): 287 x 371 x 417 mm,

Bestell-Nr. 24 A 150 047

Bestell-Nr. 24 A 150 0507
Preis: 1.345,00 €

€artscher

Gemiiseschneider GMS550

Lieferung inkl. 5 Schneidscheiben:

Raspelscheibe Z3a 3 mm, Raspelscheibe Z5a 5 mm, Raspelscheibe Z7a 7 mm,
Schneidscheibe E2a 2 mm, Schneidscheibe E4a 4 mm, Material: Aluminiumguss,
Gewicht: 29,20 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 550 W,

Abmale (BxTxH): 240 x 630 x 500 mm,

Bestell-Nr. 24 120 325 Preis: 765,00 €

Scheibensortiment und Zubehor
fiir Gemiiseschneider GMS550

_

KitchenAid 5SKPM5EWH, weif3

10 Geschwindigkeitsstufen, 1 Edelstahl-Riihrschiissel 4,83 Liter,
Spritzschutz, Schneebesen, Knethaken, Flachriihrer,
Schiisselheber, Gewicht: 13,40 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 315 W,

AbmaRe (BxTxH): 264 x 338 x 411 mm,

KitchenAid ,5K45SSEWH" weil3

10 Geschwindigkeitsstufen, 1 Edelstahl-Riihrschissel
4,28 Liter, Flachriihrer, Knethaken,Schneebesen,
Gewicht: 10,50 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 275 W,

Abmale (BxTxH): 358 x 221 x 353 mm,

Preis: 1.115,00 € Bestell-Nr. 24 A 150 067 Preis: 666,00 €

A Krefft

Planeten- Riihr- und Knetmaschine
PR21-ST

robustes, schweres und leistungsstarkes Modell zum

Riihren, Kneten und Mischen, 3 Arbeitsgeschwindigkeiten,
20 Liter-Edelstahl-Kessel, 3 Arbeitswerkszeuge:

Riihrbesen, Flachriihrer und Knethaken, leichte und

schnelle Montage der Werkzeuge, Planetengetriebe
garantiert hervorragende Verarbeitungsqualitat,
Schutzgitter mit integrierter Sicherheitsabschaltung,
Anschlusskupplung mit Sicherheitsabschaltung gema3

EN fiir Aufsteck-Gerate des Krefft Kiichenmaschinen Systems,
2 separate Taster fiir Start/Stop, Anschlusskabel mit Stecker, Timer 1 - 15 Min., Gewicht: 85,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 550 W,

AbmaRBe (BxTxH): 530 x 520 x 870 mm,

Bestell-Nr. 182 541 690

i

|
'

Preis: 3.340,00 €

(m

-

L]

Kesselschaber (1)
fiir PR 21-S und PR 21-ST, nur geeignet fiir 20 Liter Kessel, zur nachtréglichen Montage,

Bestell-Nr. 182 541 684 Preis: 328,00 €

Reduktionsset (2)
fiir PR 21-S und PR 21-ST, 10 Liter Edelstahlkessel incl. 3 Werkzeuge,

Bestell-Nr. 182 844312 Preis: 849,00 €

Planeten- Riihr- und Knetmaschine PR 8-T

Bestell-Nr.: Preis: 8-Liter-Edelstahl-Kessel, Spezialmotor mit abgestimmten

Stabchenscheibe 4 mm 24120312 72,00€ Planeten-/Kegelradgetriebe garantiert hervorragende
Raspelscheibe 5 mm 24120314 45,00€ Ve.rar?zitungsquTIitst,“r':\it3 Arbeitsg;sihwindigkeit;n,
Raspelscheibe 7 mm 24120315 15,00€ m!t Bu rbgsen, F.ac ril rerund Knethaken, Spritzsc }IIZ

) o . mit integrierter Sicherheitsabschaltung, Kessel und Riihr-
Schneidscheibe fiir Scheiben 2 mm 24120307 45,00€ besen aus CNS, Digitaltimer 1-15 Min., Gewicht: 25,00 kg,
Schneidscheibe fiir Scheiben 8 mm 24120309 54,00 € Anschluss: 230V, Leistung: 190 W,
Schneidscheibe fiir Scheiben 10 mm 24120310 54,00 € AbmaBe (BxTxH): 470 x 280 x 580 mm,
Scheibenstander (leer, max. 10-18 Scheiben) 24 A120 255 27,00 € Bestell-Nr. 182 541 655 Preis: 1.210,00 € =

1
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Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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1. GroRkiichen- und Gastronomietechnik | Kiichenmaschinen 'M’

Kiichenmaschine - Antriebseinheit KU 3-1(1) Gemiiseschneider-Vorsatz G 26 K (4)
Mit elektronischer Drehzahlregelung, doppelter Sicherheitsabschaltung gem. EN Vorschrift.

Stabiles und standfestes Gehause aus CNS, NOT-AUS-Schlagschalter, Timer und GS-Zeichen. Aluminium-Schneidgehduse teflonbeschichtet mit Antriehsnabe, spiilmaschinenfest, mit doppelter

Sicherheitsabschaltung gemaf EN-Vorschrift, groBem Einfiillschacht mit Driickplatte, Rettich- und

Anschluss: 230V, 0,37 kW A . A . . . e

Mafe: 260 x 420 x 480 Gurkenschneidevorsatz mit Stopfer, Sicherungsbiigel, Fihrungswange, Spritzwand, Ausziehgriff fiir
aie: 200 xa20x 4e, ) Reib- und Kronenscheiben, 5 Scheiben: verstellbare Sichelmesserscheibe 0-6 mm,

Bestell-Nr. 182 540 150 Preis: 1.790,00 € Reibscheiben RB 30, RB 50 und RB 70 und Kronenscheibe K 6,

Bestell-Nr. 182 540 875 Preis: 1.320,00 €

Fleischwolf W 70 N (2) (Edelstahl)

inkl. 3-fach Schneidsatz (70 mm) bestehend aus Vorschneider, Kreuzmesser und Lochscheibe
RB 70 - 4,5 mm, rechteckigem, abnehmbaren Fleischwolfteller (4,8 1), Stopfer und Ausziehhaken

mit Sicherheitsabschaltung nach EN-Vorschrift,
Bestell-Nr. 182 540 690 Preis: 619,00 € AUSGELISTET

Planeten- Riihr- und Knetwerk R 5 (3)

9 Liter-Edelstahlschiissel, spiilmaschinenfest, Riihrbesen, Flachriihrer, Knethaken und klarsichtiger
Spritzschutzhaube mit integrierter Sicherheitsabschaltung nach EN-Vorschrift und verschlieBbarer
Nachfiilloffnung, Verarbeitungsmenge bis ca. 3,0 kg Fertigmasse,

Bestell-Nr. 182 540 827 Preis: 1.134,00 €

AUSGELISTET

Gemiiseschneidemaschine G 11

leistungsstarkes Tischmodell zum Reiben, Wiirfeln, Raspeln, Schneiden oder Streifenschneiden,
Sicherheitsabschaltung, aus hochwertigem Aluminium-Edelstahlgehduse, Leistung je nach
gewdhlter Scheibe zwischen 100 und 400 kg/h, Motorschutzschalter, 1,5 m Netzanschlusskabel
mit Stecker und Auswerferscheibe, GS-Zeichen. Gewicht: 23,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 750 W,

AbmaRe (BXTxH): 240 x 610 x 480 mm, Gehduse GHKS (3)
Bestell-Nr. 182 541 903 Preis: 1.895,00 €

Leergehduse zum Einsatz eines Fleischmiirbers, Steaker oder Streifenschneiders,
zur Verwendung an der Antriebseinheit KS 22-1,

Bestell-Nr. 182 542 110 Preis: 554,00 €

5,
Scheibensortiment fiir Gemiiseschneider G11 Bestell-Nr.: Preis: -
Sichelmesserscheibe teflonbeschichtet, verstellbar
0-10 mm, Schnittstarken-Einrastung, Einstell-Ableseskala 182541920 261,00€
Scheibenschneidscheibe* 9 mm teflonbeschichtet 182541925 129,00€  Zubehdr fiir KS 22-1
Feinschnittscheibe FS 10 teflonbeschichtet, verstellbare Ausfiih- aus lebensmittelechtem Kunststoff, fiir Gehduse GHKS Bestell-Nr.: Preis:
rung, senkrechtes Messer (Abstand 4 mm), waagerechter Messerbalken 182541930 301,00€ Fleischmiirber mit verstellbaren Walzen 182 542 200 644,00 €
0-10 mm einstellbar, Schnittstarke-Einrastung, Einstell-Ableseskala Steakereinsatz 182542220 852,00€
Raspelscheibe RS 30 Lochdurchmesser 3,0 mm 182541936 114,00 € Streifenschneider, Streifenbreite 3 mm, 2 Messerwellen 182542236  1.120,00 €
Wiirfelgatter 8/10 teflonbeschichtet, Messerabstande 8 x 8 mm Streifenschneider, Streifenbreite 7 mm, 2 Messerwellen 182542250  1.035,00€
und 10 10 mm, nur mit Scheibenschneidscheibe* verwendbar! 182541945 23400€ Streifenschneider, Streifenbreite 10 mm, 2 Messerwellen 182542260  948,00€

weitere Streifenbreiten auf Anfrage!

1
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Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

KRONEN

Mixaufsatze fiir die Mixer der KM-Serie - komplett mit Messerkopf und Kugellager,

Inhalt: 4,00 Liter, Material: Edelstahl,

Bestell-Nr. 13 45367 Preis: 468,00 €

Inhalt: 4,00 Liter, Material: Polycarbonat,

Bestell-Nr. 13 45368 Preis: 325,00 €

Inhalt: 2,00 Liter, Material: Edelstahl,

Bestell-Nr. 13 45369 Preis: 314,00 €

Inhalt: 2,00 Liter, Material: Polycarbonat,

Bestell-Nr. 13 45370 Preis: 178,00 €

L Ep\A-STRD
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EMA-55 Antriebsgruppe

Wo normalerweise ein Drei-Fliigelmesser dreht, ist bei den EMA-Stében ein Rotor, der stufenlos
von 3.000 bis 15.000 U/min dreht (belastet 8.500 U/min). Alles muss durch die seitlichen feinen
Rillen. Das bedeutet perfekte Durcharbeitung, bessere Standfestigkeit und cremigere Saucen,
Gewicht: 3,26 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 550 W,

AbmaRe (BXTxH): 185 x 100 x 220 mm,

Bestell-Nr. 13 4070100

Preis: 585,00 €

g

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Kiichenmaschinen

Mixer KM 4 S Motorblock
stufenlose Drehzahlregulierung, Material: Edelstahl,
Anschluss: 230V, Leistung: 900 W, 1000 - 15000 U/min ohne Aufsatz,

Bestell-Nr. 13 45387 Preis: 774,00 €

Gemiiseschneider KG 201

Geschwindigkeit 300 Umdrehungen/Minute,
Material: Edelstahl, Gewicht: 25,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 750 W,

Abmale (BXTxH): 240 x 520 x 630 mm,

Bestell-Nr. 13 45600 Preis: 1.660,00 €

Gemiiseschneider KG 203

Geschwindigkeit 250/350 oder 450 Umdrehungen/Minute,
Material: Edelstahl, Gewicht: 25,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 650 W,

AbmaRe (BXTxH): 240 x 520 x 630 mm,

Bestell-Nr. 13 45601 Preis: 2.060,00 €

Messerscheiben fiir Gemiiseschneider KG Bestell-Nr.: Preis:

Feinschnittscheibe 2 mm 1345438 108,00 €

Feinschnittscheibe 4 mm 1345440 108,00 €

Feinschnittscheibe 6 mm 13 45442 108,00 €

Verstellbare Messerscheibe 1-6 mm 13 45443 390,00 €

EMA Zubehor Bestell-Nr.: Preis: Wellenschnittscheibe 4,0mm 1345444 108,00 €
EMA-Stab 350 mm 13 47055 265,00 € Julienne-Streifenscheibe 2,2x 2,2 mm 13 46266 174,00 €
EMA-Stab 400 mm 1347056 284,00 € Julienne-Streifenscheibe 4x4 mm 13 46275 174,00 €
EMA-Stab 500 mm 13 47057 294,00 € Wiirfelgitter 10 x 10 (mit 10mm Schneidscheibe) 13 46269 551,00 €
Mixstab 350 mm 13 47050 193,00 € Wiirfelgitter 15 x 15 (mit 10mm Schneidscheibe ) 1346272 561,00 €
Mixstab 400 mm 1347051 225,00 € Raffelscheibe 2 mm 13 45454 105,00 €
Mixstab 500 mm 1347052 234,00 € Raffelscheibe 4 mm 13 45456 105,00 €
Kesselhalterung 1345744 201,00 € Raffelscheibe 6 mm 1345457 105,00 €

1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Barmixer, Entsafter

Schweizer Qualitatsprodukte die weltweit Massstédbe setzen!

Rotor ist ein Schweizer Maschinenhersteller, der zum Produktionsstandort Schweiz steht. Von der Entwicklung iber Produktion bis hin zum Swiss
Finish wird allesim Werk gefertigt, auch die Motoren werden selbst produziert. Leistungsfahrige Profigerate fiir Kiiche und Bar mit kraftigen Dauerbe-
triebsmotoren in verschiedenen Ausfiihrungen. Die Gerdte von ROTOR sind sehr zuverldssige und leistungsstarke Maschinen fiir den anspruchsvollen

Kunden, ob im gehobenen Haushalt oder im gewerblichen Einsatz.

Rotor Kiichenmixer RBB Pro (1)

Drehzahl: 4.000 — 14.000 U/min.,
Motordrehzahl: max. 23.000 U/min.,
Steuerung: Sanftstart, 3-stufig, Gewicht: 4,5 Kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 550 W,

AbmaRe (@xH): 190 x 506 mm,

Bestell-Nr. 428 1125 222 Preis: 671,00 €

Rotor Kiichenmixer Gastronom GK 900 (2)

Drehzahl: 1.000 — 17.000 U/min.,
Motordrehzahl: max. 30.000 U/min,
Steuerung: variabel, Gewicht: 5,1 Kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 900 W,
AbmaBe (@xH): 190 x 506 mm,

Bestell-Nr. 428 1127 002 Preis: 988,00 €

m h

¥
SUNKIST LIGHT (1)

bis 20 Ltr./Std., Schale, Kegel und Sieb leicht abnehmbar,
einfache Zubehdrreinigung in der Spiilmaschine, 2 Presskegel,
Material: Edelstahl, Gewicht: 3,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 62 W,

Abmafe (@xH): 200 x 260 mm,

Bestell-Nr. 428 3772 002

“*‘i.in

b))

Preis: 456,00 €

Zitrus- und Orangenpresse SUNKIST (2)

Edelstahlriittelsieb *Motordrehzahl 1400 U/min *Chromge-
hause *Vibrationssieb, *3 verschiedene PresskegelgroBen fiir
Orangen, Zitronen und Grapefruit, bis zu 75 Ltr. pro Std,
Material: Edelstahl, Gewicht: 15,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 190 W,

Abmafe (BxTxH): 150 x 150 x 450 mm,

Bestell-Nr. 428 3772 001 Preis: 1.260,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

3 swiss MADE

Mixbecher fiir Kiichenmixer Gastronom GK
und RBB Pro mit Messerkopf High Power 4

fiir Lebensmittel zugelassen nach EU 10/2011 & FDA

Rotor Kiichenmixer Gastronom GK 950

mit Touch or Turn Display, Timer, Intervallprogramm,
Pulsefunktion, Mixaufsatzerkennung,
Drehzahl: 1.000 — 17.000 U/min.,

Motordrehzahl: max. 30.000 U/min.,
Steuerung: digital, Gewicht: 5,8 Kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 950 W,
AbmaBe (@xH): 190 x 506 mm,

Bestell-Nr. 428 1227 002

Rotor Vitamat INOX R

Mixbecher Edelstahl 2 Liter 4281123044 388,00 €
Mixbecher Edelstahl 4 Liter 4281123084 576,00 €
Mixbecher Kunststoff 2 Liter 4281123064 190,00 €
Mixbecher Kunststoff 4 Liter 4281123074 388,00 €
Preis: 1.095,00 € ¥
)

Messerkopfe fiir Kiichenmixer

Gastronom GK und RBB Pro

Bar Blender (1) 4281125130 84,00 €
Spezial / Didt / Labor (2) 4281121304 106,00 €

hohe Saftausbeute, 5500 U/min, starke Frischsaftzentrifuge fiir
Grossverbraucher, Sicherheitsschalter, fast 10 cm grosse Einfiill-
offnung, einfach zu reinigen, automatischer Tresterauswurf,
Stundenleistung je nach Obst- und Gemiiseart: bis 200 kg,

Material: Edelstahl, Gewicht: 16,50 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 900/1600 W,
AbmaRe (BXTxH): 475 x 315 x 625 mm,

Bestell-Nr. 428 1210 012

1
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Preis: 2.805,00 €

Sanamat INOX

die starke aber leise Frischsaftzentrifuge fiir Klein- und Mittel-
betriebe, Sicherheitsschalter, Saftberiihrungsteile aus Edelstahl,
groBer 80 mm Rundschacht, leicht zu reinigen, automatischer
Tresterauswurf, 0,2-0,4 Liter Saft pro Minute, 5500 und 7000 U/
min garantieren maximale Saftausbeute, Stundenleistung je
nach Obst- und Gemiiseart: 60 kg, Gewicht: 7,50 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 600/1100 W,

AbmaBe (BxTxH): 200 x 385 x 480 mm,

Bestell-Nr. 428 1216 002 Preis: 1.705,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Pacojet 2

Funktionen:

> Leicht verstandliche Bedienung per Touchscreen

> Meniigenaue Portionierung: prézise Verarbeitung der Becherinhalte je nach Bedarf
komplett, in bis zu 10 einzelne, kalibrierte Portionen oder sogar in Zehntelportionen

» Wahlbare Uberdruckfunktion mit automatischer Entliiftung

> Kontroll- und Schutzfunktion bei iiberfiilltem Becher

> Programmierhare Benutzereinstellungen

> Displaygefiihrte, einfache und hygienische Reinigung des Lebensmittelbereiches

> Portionszahler zur Kontrolle der Gesamtleistung

> Biirstenloser Motor mit fiinfjahriger Sondergarantie nach Registrierung

Lieferung inkl. 2 Pacossier®-Becher mit Deckel, 1 Schutzbecher, 1 Spritzschutz,

1 Pacossier®-Fliigel ,Standard”, 1 Spiileinsatz, 1 Becherdichtung, 1 Reinigungseinsatz,

1 Spatel, Tinternationales Rezeptbuch, 1 Bedienungsanleitung

Technische Daten:
Pacojet Coupe Set (fiir Pacojet 2) und Pacojet Coupe Set PLUS (fiir Pacojet 3D & Pacojet 2Plus) et 157k

Pacossier®-Becher-Kapazitét: 1,21 (H: 135 mm, @ 130 mm)
Erweiterung der Verarbeitungsmaglichkeiten von Pacojet auf frische, nicht gefrorene Lebensmittel: Maximales Fiillvolumen: 0,81=ca. 10 Portionen
z.B. rohes/gekochtes Fleisch, Fisch, Kréuter, Gewiirze, Gemiise, Obst, Eier, Sahne usw. Ideale Pacossier®-Temperatur: ~ —18 °Chis —23 °C
Arbeiten ohne Warmeiibertragung Uberdruck: c. 1hbar
» Schlagscheibe: Fiir Sahne und EiweiB, Friichtecremes, Milchshakes u.v.m. Qbm:TsungEn.(BxTxH): 182x360 )il 498 mm, " w
» 2-Klingen-Messer: Fiir grob Gehacktes wie Kréduter, Gemiise, Fleisch/Fisch (z.B. Tartar) nschluss / Leistung: 220- 24?/ /50— 60H 2/ 95?/\!
» 4-Klingen-Messer: Fiir feine Texturen: Farcen, Piirees, Mousses (z.B. Terrinen, Pasteten) 90-120V/50-60Hz/950
> Messerzange: Zum sicheren Montieren der extrem scharfen Klingen-Messer Bestell-Nr.: 563 18202 Preis: 5.135,00 €
Coupe Set Bestell-Nr.: 563 42597 Preis: 329,00 €
Coupe Set PLUS Bestell-Nr.: 563 45242 Preis: 329,00 €

1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Kutter, Blixer, Zauberstabe

Tischkutter von Robot Coupe

QR-Code scannen
mit diesen Geraten ldsst sich in kiirzester Zeit grob und fein hacken, emulgieren, piirieren, zerkleinern und kneten, und Produkt-
Kutterschiissel aus Edelstahl Video ansehen

Modell Inhalt UpM  Gewicht  Anschl./Leistung AbmaBe (BxTxH)  Bestell-Nr. Preis
Tischkutter R2 2,9 Liter 1500  9,00kg 230V/550W  200x280x350mm 30422100  1.075,00 €
Tischkutter R4 4,5Liter  1500/3000 17,00 kg 400V/900W  225x305x440mm 30422437  1.815,00 €
Tischkutter R6 7Liter 1500/3000 24,80kg  400V/1300W 280x350x520mm 30424314  2.965,00 € > 10 bis 100 Mahlzeiten pro Service

Tischkutter RAV.V. 4,5 Liter 300-3500% 17,00kg  230V/1000W 225x305x460mm 30422411  2.27500€ > 0,2bis 2,5 kg Verarbeitungsmenge pro Durchgang
TischkutterR6 V.V.  7Liter 300-3500% 2570kg  230V/1500W 280x350x520mm 30424304  3.485,00€ professioneller kochender Kutter-Mixer, 3,7-Liter-Schiissel
aus Edelstahl, Heizkraft bis 140 °C gradgenau, 4 Drehzahl-
Funktionen, Programmier-Funktion fiir 9 Rezepte, inkl. 1
Messer mit gekerbten Klingen und 1 Messer mit glatten
Klingen, Schiissel mit Deckel, Abstreifer und Deckelwischer,
Reinigungswerkzeug fiir das Messer,

stufenlose Drehzahlregelung 100 - 3500 U/min,
Moment/Turbo-Betrieb 4500 U/min, Gewicht: 15,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 1800 W,

AbmaRe (BxTxH): 225 x 340 x 520 mm,

Bestell-Nr. 304 43000R Preis: 2.865,00 €

Robot Cook® von Robot Coupe

*stufenlose Drehzahlregulierung

Der ,Blixer” von Robot Coupe

passierte Kost: eine neue ausgewogene Erndhrung ~

> Emulgator Mixer ideal fiir Krankenhduser und Altenheime zur Herstellung von passierter Kost

> dank einer Edelstahlschiissel mit groBem Fassungsvermdgen sowie einem Deckel mit Abstreifer und Dichtungsring lassen sich
mit diesem Gerdt gemixte Speisen aller Art zubereiten, sogar Rohkost und Sondennahrung

> Kutterschiissel aus Edelstahl

Zusatzliches Zubehor fiir Robot Cook®

Schiissel komplett 30439854 868,00 €
Modell Inhalt UpM  Gewicht  Anschl./Leistung AbmaBe (BXTxH)  Bestell-Nr. Preis gekerbtes Messer (Mixer-Funktion) 30439691 144,00 €
Blixer 2 2,9 Liter 3000 10,00 kg 230V/700W  210x280x390 mm 30433228  1.600,00 € glattes Messer (Kutter-Funktion) 30449691 144,00 €
Blixer 3 3,7 Liter 3000 12,00kg 230V/750W  240x305x445mm 30433197  1.780,00 €
Blixer 4 4,5Liter  1500/3000 14,00kg 400V /1000W 240x305x445mm 30433215 1.925,00 €
Blixer 4V.V. 45Liter  300-3500% 16,00kg ~ 230V/1100W 242x332x479mm 30433280 2.375,00 €
Blixer 5V.V. 5,5 Liter  300-3500% 25,00kg 230V /1400W 280x350x500mm 30433171 3.285,00 €
Blixer 6 V.V. 7Liter  300-3500* 26,30kg  230V/1500W 280x350x535mm 30433155 3.835,00 €
*stufenlose Drehzahlregulierung __.,-'"-'” .‘«-\
'.f—' = "'”\ ]
ESGE-Zauberstab® G 200 Gastro von ESGE ’ ESGE-Zauberstab® G 350 Gastro von ESGE
oy
Eintauchtiefe 290 mm, fiir bis zu 20 Liter Fliissigkeit, ] Eintauchtiefe 390 mm, fiir bis zu 30 Liter Flissigkeit, %
12.000/17.000 U/Min. zweistufig, inkl. Multimesser, 18.000 bis 22.000 U/Min. zweistufig, inkl. Multimesser, f/,q
Farbe: anthrazit, wei3, Farbe: anthrazit, weil3, i
AbmaBe (@xH): 72 x 395 mm, % AbmaBe (@xH): 72 x 495 mm,
Anschluss: 230V, Leistung: 200 W, = Anschluss: 230V, Leistung: 350 W,
e
Bestell-Nr. 151 90860 Preis: 210,00 € “ Bestell-Nr. 151 90890 Preis: 288,00 €

"o
=]

ig}

1
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Sahneautomat “Pony”

fiir0,25 - 2,01 Sahne, Intensivkiihlung des gesamten Auf-
schlagsystems bis in die Garniertiille, 4-fach Portionierungsau-
tomatik, einstellbar, doppeltes Aufschlagsystem komplett aus
Edelstahl, Reinigungsautomatik mit Kiihlungsunterbrechung
(10 min), vollelektronische Temperaturregelung,

Inhalt: 2,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 33,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 500 W,

AbmaRe (BxTxH): 230 x 390 x 440 mm,

Bestell-Nr. 363 20036000 Preis: 2.271,00 €

Sahneautomat - DUO 2 x 6 Liter

fiir0,5 - 121 Sahne, Intensivkiihlung des gesamten Aufschlag-
systems bis in die Garniertiille, 4-fach Portionierungsauto-
matik, einstellbar, doppeltes Aufschlagsystem komplett aus
Edelstahl, Reinigungsautomatik mit Kiihlungsunterbrechung
(10 min), vollelektronische Temperaturregelung,

Inhalt: 2 x 6,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 60,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 900 W,

AbmaBe (@xH): 430 x 550 mm,

Bestell-Nr. 363 20040000

Preis: 3.796,00 €

—

Ty

V

Desinfektionsreiniger Mikroclean

fiir Sahnemaschinen von Mussana, 4 x 1 Liter, inkl. Dosierhilfe,
Bestell-Nr. 363 10000110 Preis: 39,80 €

Sodakapseln per 10 Stiick
fiir alle isi Sodamaker geeignet,

Bestell-Nr. 171 0004 Preis: 4,80 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Sahneautomat - Boy

fiir 0,25 - 41 Sahne, Intensivkiihlung des gesamten Aufschlag-
systems bis in die Garniertiille, 4-fach Portionierungsauto-
matik, einstellbar, doppeltes Aufschlagsystem komplett aus
Edelstahl, Reinigungsautomatik mit Kiihlungsunterbrechung
(10 min), vollelektronische Temperaturregelung,

Inhalt: 4,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 36,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 500 W,

AbmaRe (BxTxH): 270 x 470 x 440 mm,

Bestell-Nr. 363 20037000 Preis: 2.518,00 €

iSi Thermo XPress Whip 1 Liter

zur Zubereitung von frischer Schlagsahne, Standgerat mit
Steigrohrsystem und Druckknopf-Bedienung, doppelwandige,
vakuumisolierte Edelstahlflasche mit maximaler Thermo-
leistung: KiihIhalten bis zu 8 Stunden - Warmhalten bis zu

3 Stunden, leicht abziehbare Garniertiille und Adapter - fiir
jederzeitige Zwischenreinigung, rutschfeste Tropftasse aus
Silikon mit Edelstahleinsatz — fiir sauberes Arbeiten, ideal fiir
Kaffeehduser, Eissalons, Konditoreien, Coffee-Shops, Buffets,
Poolbars, Skihiitten, etc.,

Vorteile zur Sahnemaschine: Geringer Platzbedarf, geringe
Anschaffungskosten, geringe Betriebskosten,

auch fiir warme und kalte Anwendungen wie Espumas,
Fingerfood, Desserts und Saucen geeignet,

Bestell-Nr. 171 1805 Preis: 313,30 €

Sodamaker,Classic”

fiir erfrischend prickelndes
Sodawasser zum Durst stillen
oder zum Aufspritzen von
Longdrinks und Cocktails,
Inhalt: 1,00 Liter, VPE: 6, Gewicht: 5,20 kg,
AbmaBe (@xH): 103 x 321 mm,

Bestell-Nr. 171 1060

Preis: 84,40 €
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Sahneautomat - Lady

fiir 0,25 - 6 | Sahne, Intensivkiihlung des gesamten Aufschlag-
systems bis in die Garniertiille, 4-fach Portionierungsauto-
matik, einstellbar, doppeltes Aufschlagsystem komplett aus
Edelstahl, Reinigungsautomatik mit Kiihlungsunterbrechung
(10 min), vollelektronische Temperaturregelung,

Inhalt: 6,00 Liter, Leistung/h: 90 Liter, Gewicht: 39,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 500 W,

Abmale (BXTxH): 270 x 470 x 510 mm,

Bestell-Nr. 363 20038000 Preis: 2.812,00 €

iSi Gourmet Whip PLU

multifunktionales Aufschlaggerét fiir die Profianwendung in der
Kiiche, Zubereitung von locker-leichten Espumas, Fingerfood,
warmen und kalten Saucen, aufgeschlagenen Cremesuppen,
sowie Schlagsahne und Desserts, Gerétekdrper und -kopf aus
hochwertigem Edelstahl, innen mit gedtzter Fiillmarkierung,
fixiertes Edelstahl-Dosierventil fiir prazises Dosieren,
Garniertiillen mit langlebigem Edelstahlgewinde, Geratekopf
mit Silikonband als Warmeschutz bei warmen Anwendungen,
Temperaturbestandige Silikkondichtung mit Entnahmelasche
- fiir schnelle und hygienische Reinigung; ergonomischer
Kapselhalter mit rutschfestem Silikongriff, spiilmaschinenfest,
geschlossenes System - hilft HACCP Anforderungen zu efiillen,

0,5 Liter - inkl. 3 Tiillen AbmaRBe (@xH): 80 x 290 mm,
Bestell-Nr. 171 1603 Preis: 129,10 €

1 Liter - inkl. 3 Tiillen
Bestell-Nr. 1711703

AbmaBe (@xH): 95 x 300 mm,
Preis: 138,80 €

Preis: 15,20 €

Sahnekapseln per 24 Stiick

fiir isi Gourmet Whip PLUS,
Bestell-Nr. 1710724

Sahnekapseln per 10 Stiick
fiir isi Gourmet Whip PLUS,

Bestell-Nr. 1710702 Preis: 6,30 €

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



| Vakuumierer

VakiUmierer.— Das, must-have” in jeder. Profikl

Vorteile des Vakuumierens auf einen Blick:

» Haltbarkeit der Lebensmittel verlangern
» Kiihlraum komplett nutzen

» Einkauf optimalisieren

» Gefrierbrand vermeiden

» Keine Kreuzkontamination

» Fleischreifung

» Schnell und giinstig marinieren

» Weckgldser vakuumieren

» Sous Vide Garen / Thermalisieren

Was macht einen guten Vakuumierer aus:

» Ein gutes Preis — Qualitatsverhaltnis

» Robuste Maschinen mit Busch Vakuumpumpe
» Bedienerfreundliche Steuerung

» Leichte Reinigung und Pflege

» Schnelle und gerduscharme Betriebsweise

» Moderne und neue Technik verbaut

» Viele niitzliche Optionen und Funktionen

1
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Die beschriebenen Eigenschaften haben

die Maschinen von Henkelman auf Seite 78.
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NI ELMAN 1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | HENKELMAN Vakuumierer
UUM SYSTEMS ‘

i . il
HENKELMAN - Original Vacuum System:s fiir Profis Vacuum by

> Alle Maschinen sind mit original Busch Pumpen ausgestattet und wahlweise mit
Doppel- oder TrennschweiBung erhéltlich.

> Die Maschinen Boxer, Marlin, Polar und NEO sind optional mit Gasanschluss und
Dampfsensor erhéltlich.

L)
> Die Maschinen Boxer, Marlin und Polar sind optional mit ACS Steuerung erhaltlich.
- = \
e ]

=
= VA

Vakuumiertischgerat Jumbo 30/35 Vakuumiertischgerdat Jumbo 42 Vakuumiertischgerat Jumbo 42XL / XXL

Kompakte Vakuumverpackungsmaschine fiir ein professionel- Weltweit beliebtestes Tischmodell, Eines der groBeren Jumbo Tischmodelle mit mehr Platz in der
les Ergebnis, Sensorsteuerung, Einlegeplatten, Sensorsteuerung, Einlegeplatten, Vakuumkammer, Sensorsteuerung, Einlegeplatten,
SchweiBleiste (L): 350 mm, SchweiBleiste (L): 420 mm, SchweiBleiste (L): 420 mm,

Pumpenkapazitit: 8 / 16 m*/h, Pumpenkapazitat: 16 m*/h, Pumpenkapazitat: 16/ 21 m*/h,

Anschluss: 230V, Leistung: 550 W, Anschluss: 230V, Leistung: 550 W, Anschluss: 230V, Leistung: 550 W,

KammermaRBe (LxBxH): 370 x 350 x 150 mm, KammermaRBe (LxBxH): 370 x 420 x 180 mm, KammermaRe (LxBxH): 460 x 420 x 180 mm,

AbmaRe (LxBxH): 554 x 450 x 405 mm, AbmaRe (LxBxH): 528 x 493 x 440 mm, AbmaRe (LxBxH): 616 x 493 x 440 mm,

Bestell-Nr. 642 Jumbo 30 Preis: 1.925,00 € Bestell-Nr. 642 Jumbo 42 Preis: 2.390,00 € Bestell-Nr. 642 Jumbo 42XL Preis: 2.745,00 €
Bestell-Nr. 642 Jumbo 35 Preis: 2.170,00 € Bestell-Nr. 642 Jumbo 42 XXL Preis: 2.990,00 €

Vakuumiertischgerat Boxer 42 Vakuumiertischgerat Boxer 42XL Vakuumiertischgerat Boxer 52

Weltweit beliebtestes Boxer-Tischmodell, Massives Tischmodell mit maximaler Pumpenkapazitdt, Effizientes Tischmodell mit 2 SchweiBleiste fiir lange Produkte,
Sensorsteuerung, Einlegeplatten, Sensorsteuerung, Einlegeplatten, Sensorsteuerung, Einlegeplatten,

SchweiBleiste (L): 420 mm, SchweiBleiste (L): 420 mm, SchweiBleiste (L): 2 x 410 mm,

Pumpenkapazitit: 21 m*/h, Pumpenkapazitat: 21 m*/h, Pumpenkapazitat: 21 m*/h,

Anschluss: 230V, Leistung: 1,0 kW, Anschluss: 230V, Leistung: 1,0 kW, Anschluss: 230V, Leistung: 1,0 kW,

KammermaBe (LxBxH): 370 x 420 x 180 mm, KammermaBe (LxBxH): 460 x 420 x 180 mm, KammermaRe (LxBxH): 410 x 520 x 180 mm,

Abmale (LxBxH):528 x 493 x 440 mm, AbmaRe (LxBxH): 616 x 493 x 440 mm, AbmaRe (LxBxH): 528 x 698 x 440 mm,

Bestell-Nr. 642 Boxer 42 Preis: 2.870,00 € Bestell-Nr. 642 Boxer 42XL Preis: 3.285,00 € Bestell-Nr. 642 Boxer 52 Preis: 3.570,00 €

Vakuumiertischgerat Neo 42 Vakuumierstandgerat Marlin 52 Vakuumierstandgerat Polar 2-40
Revolutiondres Design, funktionale Vakuumverpackungsma- Standmodell-Vakuumverpackungsmaschine , Industrielle Polar Doppelkammermaschine,
schine, Appsteuerung, Einlegeplatten, Sensorsteuerung, Einlegeplatten, Sensorsteuerung, Einlegeplatten,
SchweiBleiste (L): 420 mm, SchweiBleiste (L): 2 x 520 mm, SchweiBleiste (L): 2 x 620 mm,
Pumpenkapazitat: 21 m*/h, Kapazitat Dauerlaufpumpe: 63 m*/h, Kapazitat Dauerlaufpumpe: 63 m*/h,
Anschluss: 230V, Leistung: 1,0 kW, Anschluss: 230V, Leistung: 3,5 kW, Anschluss: 230V, Leistung: 4,5 kW,
KammermaRe (LxBxH): 370 x 420 x 180 mm, KammermaBe (LxBxH): 520 x 500 x 200 mm, KammermaBe (LxBxH): 400 x 620 x 240 mm,
AbmaRBe (LxBxH): 544 x 499 x 461 mm, AbmaRBe (LxBxH): 710 x 695 x 1025 mm, AbmaBe (LxBxH): 819 x 1490 x 1344 mm,
Bestell-Nr. 642 Neo 42 Preis: 2.880,00 € Bestell-Nr. 642 Marlin 52 Preis: 5.055,00 € Bestell-Nr. 642 Polar 2-40 Preis: 10.020,00 €
1
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1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | VAMA Vakuumierer VAM A

K The solution for vacuum packaging
VAMA, der Ideale Partner ...

wenn es um das Vakuumverpacken fiir das Sous-Vide-Garen und das GreenVAC System geht. Die Firma VAMA Maschinenbau

GmbH befasst sich seit 36 Jahren mit der Herstellung von Vakuum-Verpackungsmaschinen im Bereich Lebensmittelverpackung

und technischen Verpackungen.

> alle VAMA Maschinen sind mit einer Olwechselanzeige und einem Serviceprogramm ausgestattet und verfiigen iiber eine
serienmaBige Doppelversiegelung

» VAMA Vakuummaschinen sind praxis- und serviceorientiert gebaut und stets auf dem neusten Stand der Technik

I \\ADE IN GERMANY

4 N

Standardausstattung:

> pneumatische Siegelung

» Schnellstopptaste

» Kammer und Gehduse aus Edelstahl

» elektronisch gesteuerte Trennversiegelung mit Abkiihlung
» manueller Unterbrechungsschalter

» serienméBige Doppelversiegelung

> Olwechselanzeige

> Serviceprogramm

» Einlegeplatten zur Hohenverstellung

Vakuumiertischgerdt VacBox 510

Ausfiihrung: ZS 11 Steuerung, 21 m?/h Becker Pumpe,
max. BeutelgrdBe (BxT): 500 x 500 mm,
SchweiBlange: 1x 510 mm, Gewicht: 85 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 750/900 W,
KammermaBe (BxTxH): 530 x 530 x 180 mm,

(1) AbmaBe (BXTxH): 620 x 680 x 480/960 mm,

Zusatzausstattung auf Wunsch: Bestell-Nr. 420 VacBox 510 Preis: 3.730,00€

» Schutzgaseinrichtung, VerschleiBteile-Set, Untergestelle
» Schrdgeinsatz fiir fliissiges Verpackungsgut

> 521 Steuerung mit 20 Programmspeichern

» verschiedene Pumpen — Busch oder Becker,

> Green-Vac-System

(2)

Vakuumiertischgerdt VacBox 370 (1)

Aufsiihrung: ZS 11 Steuerung, 16 m*/h Becker Pumpe,
max. BeutelgroBe (BXT): 350 x 420 mm,
Schweilange: 365 mm, Gewicht: 52,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 600/700 W, VAMA G
reenVAC
= KammermaBe (BxTxH): 370 x 400 x 165 mm,
L. . : GreenVAC-Anschluss fiir alle VAMA Maschi oglich.
Vakuumlertlschgerat VacBox 300 Abmale (BXTxH): 445 x 535 x 405/800 mm, reen nschluss fiir alle aschinen moglic
Bestell-Nr. 420 VacBox 370 Preis: 2.425,00 €
Ausfiihrung: ZS 11 Steuerung, 8 m*/h Becker Pumpe,
max. BeutelgroBe (BXT): 300 x 350 mm,
SchweiBlange: 300 mm, Gewicht: 40,00 kg, VAMA UntergeSte“ (2)
Anschluss: 230V, Leistung: 350/450 W, mit Zwischenboden, 2 Lenkrollen mit Feststeller :
KammermaBe (BXTxH): 320 x 350 x 170 mm, und 2 Bockrollen, Material: Edelstahl, Gewicht: 20,00 kg, ) .
AbmaBe (BiTxH): 395 x 485 x 370/730 mm, AbmaBe (BXTxH): 500 x 680 x 610 mm, GreenVAC-Behalter
. ) der Firma Salvis AG -
Bestell-Nr. 420 VacBox 300 Preis: 2.250,00 € Bestell-Nr. 420 Untergestell Preis: 631,00 €

bitte anfragen!

Vakuumierstandgerit VP 530 Vakuumierstandgerit VP 860 S Doppelkammer Vakuummaschine DC 400
Ausfiihrung: ZS 11 Steuerung, 70m’/h Becker Pumpe, Ausfiihrung: ZS 11 Steuerung, 70 m*/h Becker Pumpe, Ausfiihrung: ZS 11 Steuerung, 70 m*/h Becker Pumpe,
max. BeutelgroBe (BxT): 420 x 600 mm, max. BeutelgroBe (BxT): 420 x 660 mm, max. BeutelgrdRe (BxT):
SchweiRlange: 430 mm, SchweiRlange: 2 x 420 mm, 400x 600 mm, 2x 200 x 300 mm, 4 x 200 x 300 mm,
Gewicht: 136,00 kg, Gewicht: 166,00 kg, SchweiBlange: 1x 400 mm /2 x 400,
Anschluss: 400V, Leistung: 3,0 kW, Anschluss: 400V, Leistung: 4,5 kW, Gewicht: 320,00 kg,
KammermaRe (BxTxH): 445 x 585 x 180 mm, KammermaBe (BxTxH): 750 x 435 x 185 mm, Anschluss: 400V, Leistung: 3,0/4,0 KW,
AbmaRe (BxTxH): 550 x 775 x 1010 mm, AbmaRe (BXTxH): 860 x 630 x 1010 mm, KammermaRe (BxTxH): 570 x 680 x 260 mm,
Bestell-Nr. 420 VP 5305 Preis: 5.415,00€  Bestell-Nr, 420 VP 860'S Preis: 6.205,00€ AbmaBe (BxTxH): 1130 x 890 x 1180/1350 mm,
Bestell-Nr. 420 DC 400 Preis: 9.800,00 €
1
Die (el der GroBliche

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. G TE Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 79
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Evolution 300 PRO

der schnellste seiner Klasse zeichnet sich aus durch einen
besonders schnellen Vakuumzyklus und bietet dem Anwender
dadurch viele Vorteile, Ausfiihrung: Klarsichtdeckel, elek-
tronische Steuerung, Einlegeplatte zur Hohenverstellung,
Pumpenleistung 8 m’/h, SchweiBlénge: 305 mm, bis 3,00 kg
Produkt verpacken, Gewicht: 28,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 500 W,

KammergroBe (BxTxH): 320 x 350 x 120 mm,

AbmaRe (BxTxH): 370 x 400 x 305/600 mm

Bestell-Nr. 189 Evolution300PRO Preis: 1.985,00 €

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | KOMET Vakuumierer

rodukt yerpacken !

gis zu 4 kg P

Vakuumiertischgerat VACUBOY

fiir die Fleischverarbeitung und Gastronomie, robust,
bewdhrt, Ausfiihrung: Klarsichtdeckel, elektronische
Steuerung, Einlegeplatte zur Hohenverstellung,
Pumpenleistung: 10 m/h, SchweiBlénge: 350 mm,
bis 4,00 kg Produkt verpacken, Gewicht: 44,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 700 W,

KammergroBe (BxTxH): 360 x 380 x 140 mm,
AbmaBe (BxTxH): 400 x 500 x 360/760 mm,

Bestell-Nr. 189 Vacuboy Preis ab: 2.515,00 €

Komet Maschinenfabrik GmbH

Seit der Griindung des Unternehmens vor mehr als 70 Jahren
konzentrieren wir uns auf das, was wir am besten konnen: die
Entwicklung, die Herstellung und den Vertrieb von Maschi-
nen zum Vakuumverpacken und zum Garen unter Vakuum fiir
Industrie, Handel, Gastronomie und speziell den Metzgerei-
fachbetrieb. Alles was wir tun, richten wir auf unsere Kunden
aus. Sie stehen bei uns im Mittelpunkt unseres Denkens und
Handelns. Wir suchen stets nach den besten
und wirtschaftlichsten Ldsungen, stehen
fiir hochwertigste Qualitét ,Made in
Germany” und bieten unseren Kunden
ein umfangreiches Produktprogramm fiir
nahezu jeden Bedarf.

.:‘:LT-T NELy )

il

rpackEl'l!

gis zu 7 kg produkt ve

Vakuumiertischgerat PLUSVAC 20

Allround-Maschine fiir die Fleischverarbeitung und
Gastronomie, robust, bewahrt, Ausfiihrung: Klarsichtdeckel,
elektronische Steuerung, Einlegeplatten zur Hohenverstellung,
Pumpenleistung: 21 m*/h, SchweiBlange: 405 mm,

bis 7,00 kg Produkt verpacken, Gewicht: 62,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 1100 W,

KammergroBe (BxTxH): 430 x 505 x 175 mm,

AbmaBe (BxTxH): 480 x 655 x 385/920 mm,

Bestell-Nr. 189 PLUSVAC 20 Preis ab: 3.545,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Vakuumierstandgerat PLUSVAC 21

kompakt, robust, bewahrt, preiswert, fiir jede BetriebsgroBe,
die Rationellen fiir Klein- und GroBpackungen,

Ausfiihrung: Klarsichtdeckel, elektronische Steuerung,
Einlegeplatten zur Hohenverstellung,

Pumpenleistung: 21 m*/h, SchweiBlange: 405 mm,

bis 7,00 kg Produkt verpacken, Gewicht: 65,00 kg,

Anschluss: 400V, Leistung: 1100 W,

KammergroBe (BxTxH): 430 x 505 x 175 mm,

AbmaBe (BXTxH): 480 x 655 x 975/1550 mm,

Bestell-Nr. 189 PlusVac 21 Preis ab: 4.370,00 €

V 1
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GTEG

Vakuumiertischgerat NIKIVAC

die platzsparende und preisgiinstige Tischvakuum-
verpackungsmaschine, Ausfiihrung: Klarsichtdeckel,
elektronische Steuerung, Einlegeplatten zur
Hohenverstellung,

Pumpenleistung: 16 m*/h, SchweiBlange: 405 mm,
bis 5,00 kg Produkt verpacken, Gewicht: 60,00 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 600 W,

KammergroBe (BxTxH): 430 x 400 x 160 mm,
AbmaBe (BXTxH): 490 x 540 x 400/850 mm,

Bestell-Nr. 189 Nikivac Preis ab: 3.070,00 €

4 I
Optionen fiir Komet Vakuumierer,

abh@ngig vom Maschinentyp:

> Begasungseinrichtung fiir empfindliche Produkte
> Programmsteuerung Perfect mit Sensor

> Anschluss fiir externe Absaugung von Behaltern
> Antirutschmatten

> Trennschweilung fiir hygienisches Verpacken

> Druckluftunterstiitztes Schweif3en

> Zusétzliche SchweiBleisten

> GroRere Vakuumpumpen

Tischschalensiegler RAPIDPAC

mit Begasung/MAP (Co2/N2) fiir ein optimales Verpacken
in der Schale (137 x 187 mm oder 178 x 227 mm mdglich,
max. Tiefe 65 mm), auch mit Wechselrahmen erhaltlich,
Gewicht: 34,00 kg,

Anschluss: 230V, Leistung: 700 W,

AbmaBe (BXTxH): 330 x 560 x 550 mm,

Bestell-Nr. 189 Rapidpac Preis ab: 4.365,00 €

Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!



1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | KOMET Sous-Vide KOME'-*;"

GERMANY

Thermalisierer STEFFI Thermalisierer JULIA Thermalisierer MELANIE
ideal als Zweitgerat oder fiir den mobilen Einsatz, ideal fiir die Gastronomie, optional mit Abtrenngitter und fiir grofe Stiicke bis zu 9 kg auf einmal geeignet,
Inhalt: 6,00 Liter, GN-GroBe: 1/3, Material: Edelstahl, Abdeckgitter, Inhalt: 14,00 Liter, GN-GroRe: 2/3, optional mit Abtrenngitter und Abdeckgitter,
Gewicht: 4,20 kg, Anschluss: 230V, Leistung: 500 W, Material: Edelstahl, Gewicht: 6,00 kg, Inhalt: 23,00 Liter, GN-GroRe: 1/1,
Beckeninnenmaf (BxTxH): 150 x 300 x 200 mm, Anschluss: 230V, Leistung: 1000 W, Material: Edelstahl, Gewicht: 8,50 kg,
AbmaBe (BxTxH): 175 x 365 x 275 mm, Beckeninnenmaf (BxTxH): 328 x 299 x 200 mm, Anschluss: 230V, Leistung: 1600 W,
Bestell-Nr. 189 3860001 Preis:725,00€  AbmaBe (BxTxH): 355 x365x 275 mm, BeckeninnenmaR (BxTxH): 297 x 504 x 200 mm,

Bestell-Nr. 189 3870001 Preis: 946,00€  AbmaBe (BXTxH): 325X 565 x 275 mm,

Bestell-Nr. 189 3880001 Preis: 1.160,00 €

Zubehor fiir Thermalisierer, abhangig vom Maschinentyp:

Abtrenngitter '_ -AntﬂDamﬁfKugeln Sous-Vide Etiketten Abdeckgitter

~ " g

- g
4 ’
¥

¥
L 4
4 il

Was ist Sous-Vide?

Es klingt wie ein Zauberwort: ,Sous-Vide” — Niedertemperatur- oder einfach Vakuumgaren. Fisch, Fleisch, Gemiise oder
Obst wird vakuumiert und dann bei niedriger Temperatur schonend gegart.

Unvergleichliche Aromen und Texturen, problemloses Garen auf den Punkt, begleitet von handfesten wirtschaftlichen.
Vorteilen: Frischeprodukte bleiben ldnger haltbar, Zeit und damit Kosten werden reduziert und Investitionen lassen sich
schneller amortisieren. Vorteile, die nicht nur Gastronomie und Hotellerie, sondern auch Lebensmittelhandel und Metzge-
reifachbetriebe ganz neue Wege in der Profikiiche erschlieBen — insbesondere Catering und Buffetvorbereitung profitieren
davon.

Viele der weltweit besten Koche, aber auch eine Vielzahl an Lebensmittelhandlern und
Metzgereifachbetrieben schwdren bereits auf die schonende Garmethode.

Sous Vide Kochbuch [Unterwagen - passend fiir alle Tischgerate ]

Alle, die mehr iiber Sous Vide erfahren mochten, erhalten
bei KOMET umfangreiche Materialien: von der Broschiire
liber Internetseite, anschauliches Videomaterial bis hin zum
umfangreichen Nachschlagewerk. Besonders empfehlens-
wert ist das im Fackeltréger-Verlag erschienene Buch, fiir Sie
im Buchhandel unter ISBN 978-3-7716-4561-8 erhdltlich.

,Sous Vide —
Der leichte Einstieg sSOouUs
in die sanfte V'DE
MR : i 3
Gartechnik”. Unterwagen W1 Unterwagen W2
Dieses in Zusammenarbeit mit 2 Zwischenbdden fiir die Aufbewahrung von mit 4 ausziehbaren Zwischenbdden fiir die Aufbewahrung
mit KOM_ET erstellte Buch Vakuum-Beutel, 2 Lenkrollen mit Feststeller, von Vakuum-Beutel, inkl. 4 Euro-Fix Kisten, 2 Lenkrollen
richtet sich sowohl an Material: Edelstahl, Gewicht: 20 kg, mit Feststeller, Material: Edelstahl, Gewicht: 35 kg,
den  Einsteiger als AbmaBe (BXTxH): 500 x 620 x 620 mm, AbmaBe (BXTxH): 500 x 620 x 770 mm,
audiandenifrofi. Bestell-Nr. 189 W1 Preis: 77400€  Bestell-Nr. 189 W2 Preis: 1.400,00 €

1

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. D"ere/t.i‘jf'E’o‘%‘he Gerdte ohne Zubehr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln! 81



Aufschnittmaschine RED LINE 250

In den Farben rot, schwarz, weils und grau lieferbar,
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Schnittleistung (rechteckig): 185 x 175 mm,
Schnittleistung (rund): 178 mm, Gewicht: 22 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 0,19 kW,

Abmale (BXTxH): 505 x 570 x 395 mm,

Bestell-Nr. 156 RSBGM0100000N Preis: 741,00 €

1. GroBkiichen- und Gastronomietechnik | Aufschnittmaschinen

Aufschnittmaschine PRO LINE XS 25

In den Farben rot und grau lieferbar,
Messerdurchmesser: 250 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm
Schnittleistung (rechteckig): 225 x 178 mm,
Schnittleistung (rund): 188 mm, Gewicht: 19 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 0,32 kW,

AbmaRe (BxTxH): 480 x 575 x 505 mm,

Bestell-Nr. 156 BKPXSGB20100000000 Preis: 657,00 €

Aufschnittmaschine RED LINE 300

In den Farben rot, schwarz, weif und grau lieferbar,
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Schnittleistung (rechteckig): 245 x 225 mm,
Schnittleistung (rund): 230 mm, Gewicht: 27 kg,
Anschluss: 230V, Leistung: 0,31 kW,

AbmaBe (BxTxH): 475 x 630 x 480 mm,

Bestell-Nr. 156 RSVGL01000000 Preis: 1.140,00 €

Aufschnittmaschine PRO LINE XS 30

In den Farben rot und grau lieferbar,
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm
Schnittleistung (rechteckig): 245 x 195 mm,
Schnittleistung (rund): 230 mm, Gewicht: 26 kg,
Anschluss: 230V/400V, Leistung: 0,35 kW,

AbmaRBe (BXTxH): 595 x 645 x 545 mm,

Bestell-Nr. 156 BKPXSGB50100000000

Preis: 945,00 €

Schwerkraft-Aufschnittmaschine
ESSENTIA BEG 350B

Fiir den professionellen Gebrauch,

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 350 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Schnittleistung (rechteckig): 275 x 210 mm,

Schnittleistung (rund): 255 mm, Gewicht: 34 kg,

Anschluss: 230V / 400V / 120-220V, Leistung: 300 B 0,25-0,35,
AbmaBe (BxTxH): 800 x 800 x 540 mm,

Bestell-Nr. 156 BKBLEGB90100000000 Preis: 2.110,00 €

Schneidemaschine GERMAN 25

Fiir den professionellen Gebrauch

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 250 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Gewicht: 27 kg, Schnittleistung (rechteckig): 230 x 180 mm,
Schnittleistung (rund): 180 mm,

Anschluss: 230V / 400V, Leistung: 0,30 kW,

AbmaBe (BxTxH): 510 x 740 x 570 mm,

Bestell-Nr. 156 BKM25MG201000000B0R  Preis: 1.940,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Schneidemaschine GERMAN 30

Fiir den professionellen Gebrauch

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Gewicht: 37 kg, Schnittleistung (rechteckig): 260 x 230 mm,
Schnittleistung (rund): 230 mm,

Anschluss: 230V / 400V, Leistung: 0,30 kW,

AbmaRe (BxTxH): 570 x 820 x 550 mm,

Bestell-Nr. 156 BKM30MG50100000000 Preis: 1.835,00 €

V 1
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Aufschnittmaschine SUPREMA PEG 350G

Schragschneider fiir den professionellen Gebrauch,

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 350 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Gewicht: 44 kg, Schnittleistung (rechteckig): 300 x 195 mm,
Schnittleistung (rund): 250 mm,

Anschluss: 230V / 400V / 120-220V, Leistung: 0,30-0,35 kW,
AbmaRe (BxTxH): 800 x 800 x 540 mm,

Bestell-Nr. 156 BKPLEGG90200000000 Preis: 3.290,00 €

Gerdte ohne Zubehdr. Fragen Sie nach Ihren Hauskonditionen und nach weiteren Artikeln!
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Professionelle Aufschnittmaschine
SUPREMA PES 350

Fiir Schinken und groBe Wurstwaren,

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 350 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Gewicht: 45 kg, Schnittleistung (rechteckig): 310 x 270 mm,
Schnittleistung (rund): 270 mm,

Anschluss: 230V / 400V /120-220V, Leistung: 0,30 - 0,35 kW,
AbmaRe (BXTxH): 670 x 890 x 665 mm,

Bestell-Nr. 156 BKPLESG90100000000 Preis: 3.600,00 €

Automatische Schwerkraft-
Aufschnittmaschine PRO LINE GL30 AUTO

Fiir den professionellen Gebrauch,

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Gewicht: 41 kg, Schnittleistung (rechteckig): 200 x 170 mm,
Schnittleistung (rund): 200 mm,

Anschluss: 230V / 120V, Leistung: 0,40 kW,

AbmaRBe (BXTxH): 550 x 640 x 530 mm,

Bestell-Nr. 156 BKRGAGB50100000000 Preis: 3.630,00 €

Automatische Schwerkraft-
Aufschnittmaschine PRO LINE SLC 350 AUTO

Fiir den professionellen Gebrauch,

in den Farben rot und grau lieferbar,

Messerdurchmesser: 350 mm, Schnittbreite: 0 - 14 mm,
Gewicht: 61 kg, Schnittleistung (rechteckig): 250 x 190 mm,
Schnittleistung (rund): 250 mm,

Anschluss: 230V / 120V, Leistung: 0,45 kW,

AbmaBe (BXTxH): 650 x 760 x 620 mm,

Bestell-Nr. 156 BKSLMGG90100000000 Preis: 5.435,00 €

Manuelle Schwungrad-Aufschnittmaschine
VOLANO TRIBUTE

In den Farben rot und schwarz lieferbar,
Messerdurchmesser: 300 mm, Schnittbreite: 0 - 1,5 mm,
Gewicht: 52 kg, Schnittleistung (rechteckig): 270 x 210 mm,
Schnittleistung (rund): 210 mm, Gewicht: 52 kg,

AbmaRe (BxTxH): 670 x 805 x 770 mm,

Abmale inkl. Verpackung (BxTxH): 860 x 790 x 660 mm,

Bestell-Nr. 156 BKTRBVC500000000FR Preis: 5.690,00 €

Lieferung nur fiir den gewerblichen Bedarf. Preise zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Manuelle Schwungrad-Aufschnittmaschine
VOLANO B114

In den Farben rot und schwarz lieferbar,
Messerdurchmesser: 319 mm, Schnittbreite: 